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NEMZETI )
AGRARGAZDASAGI
KAMARA

AGRARMINISZTERIUM

MEGHIVO

A Nemzeti Agargazdasagi Kamara eziton meghivja Ont az Elelmiszeripari Igazgatosag altal
szervezett ,Tanuljunk egyiitt! - Likérkészités” cimen meghirdetett 1 napos szakmai
rendezvényére.

Program helyszine: Szent Istvan Egyetem Elelmiszertudomanyi Kar
Sor és Szeszipari Tanszék
1118 Budapest, Ménesi ut 45.

Programok Idépontja: 2019. janius 14. (péntek)

Létszam: maximum 15 f6

A részletes programterv a meghivo mellékleteként érhetd el. A programon valo részvétel
rendezett kamarai tagsag mellett ingyenes, de regisztraciohoz kotott!

Tovabbi kérdés esetén kérem, forduljon Polczer Katalin élelmiszeripari szakért6hoz a
polczer.katalin@nak.hu cimen vagy a +36 70 490 5080-as telefonszamon!

Regisztracio

Tisztelettel kérjiik, hogy a helyszini regisztraciéhoz sziveskedjen kamarai kartyajat
vagy Ostermel6i igazolvanyat magaval hozni.

Megtisztel6 jelenlétére szamitok!

Budapest, 2019. majus 9.

Tisztelettel:

Keleti Marcell s.k.
élelmiszeripari igazgato

A szervezok a programvaltoztatas jogat fenntartjak!


mailto:polczer.katalin@nak.hu
https://miniapp.nak.hu/nak-regisztracio/tanuljunk-egyutt-likorkeszites/

NEMZETI

AGRARGAZDASAGI
KAMARA
AGRARMINISZTERIUM
PROGRAM
8:30-9:00 Erkezés, regisztracié
9:00-9:30 Ko6szont6, bemutatkozas
9:30-10:00 Alap és adalékanyagok elméleti hattere
10:00-11:30 Lik&rfajtak, kivonatolasi technolégiak, ndvényi és emulzids likérgyartas
elmélete
11:30-12:30 Ebédszlunet*
12:30-16:00 GYAKORLAT:
- Munka- és tlizvédelmi oktatas
- Likéripari drogok megismerése, vizsgalata
- Liké&ripari drogkivonatok készitésének elsajatitasa
- Novényi likér készitése (narancsos gyomorkeserd likér)
- Emulzids likér készitése (tojaslikér)
16:00-16:30 Tesztiras
16:30-16:45 Nap zarasa

*napi egyszeri ebéd a helyszinen biztositott

A szervezok a programvaltoztatas jogat fenntartjak!



