
 

*A programváltoztatás jogát fenntartjuk! 

A Nemzeti Agárgazdasági Kamara ezúton meghívja Önt az Élelmiszeripari Igazgatóság által 
szervezett „Együtt az élelmiszeriparért” – Élelmiszer-higiénia és -biztonság kis és 
közepes vállalkozásoknak címen meghirdetett szakmai rendezvényére. 

 
 
Rendezvény helyszíne: ÁSZ Rendezvényház 

 4031 Debrecen, Böszörményi út 218/C. 

 
Rendezvény időpontja:  2019. február 28. 10.00-tól 14.00-ig 

 
 
A részletes program* a meghívó mellékleteként érhető el.  
A programon való részvétel ingyenes, de regisztrációhoz kötött! 
 
 

Regisztráció 

 

Tisztelettel kérjük, hogy a regisztrációjához szíveskedjen kamarai kártyáját vagy 
őstermelői igazolványát magával hozni. 

 

Megtisztelő jelenlétére számítok! 

 

 

Budapest, 2019. február 5. 

  
 
 Tisztelettel:  
 
 
 Keleti Marcell s.k. 
     élelmiszeripari igazgató 
 

https://www.research.net/r/egyutt-az-elelmiszeriparert-elelmiszer-higienia-debrecen


 

*A programváltoztatás jogát fenntartjuk! 

 
 
 
 

  9.30-10.00 –  Regisztráció 

10.00-10.15 -  Köszöntő 

10.15-11.00 -  Élelmiszerhigiénia és gyártástechnológia a fogyasztók 

biztonságának a szolgálatában  

(Dr. Szigeti Tamás üzletfejlesztési igazgató, WESSLING Hungary Kft.) 

11.00-11.45 -  Személyi higiénia a gyakorlatban  

(Traszkovics Zsolt ügyvezető, DIATRA Mérnöki Iroda Kft.)  

11.45-12.15 -  Szendvicsebéd 

12.15-13.00 -  Üzemi ellenőrzések tapasztalatai, gyakori hibák  

(Tóth Renáta élelmiszerlánc-felügyeleti és minőség-ellenőrzési 

szakügyintéző, Hajdú-Bihar Megyei Kormányhivatal Élelmiszerlánc-

biztonsági és Földhivatali Főosztály Élelmiszerlánc-biztonsági és 

Állategészségügyi Osztály) 

13.00-13.45 -  Önellenőrzési rendszer követelményei és megvalósításuk  

(Gál Marianna minőségirányítási vezető, Marnevall Zrt.) 

13.45-14.00 -  Zárszó 

  


