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Tisztelt Elelmiszeripari Tag, Kedves Olvaso!

Szeretettel koszontjitk Ont a NAK Elelmiszeripari Igazgatosag hirle-
vele majusi szamanak megjelenése alkalmaval. E havi szamunkban
kiemelt figyelmet szenteliink a sorgyartassal kapcsolatos piaci kdrnye-
zet és legtjabb kutatasi eredmények bemutatasanak. Palyazati hireink
kozott a GINOP és a MAHOP kiirdsok legujabb véltozasaira hivjuk
fel a figyelmét. A szabalyozasi teriiletet érint6 bejegyzéseink kozott az
okologiai termékek 1j elektromos tanusitasi rendszerének bevezetésé-
rél, az élelmiszerlanc-feliigyeleti dij elektronikus bevallasi feliiletének
megnyilasarol, valamint a Svdjcban meghozott legtijabb szabalyozas-
rél olvashatnak, amely értelmében a rovar alapu élelmiszerek legalisan
megjelenhetnek az élelmiszeriizletek polcain. Piaci kitekintésiinkben
a hazai sorgyartasi és fogyasztasi statisztikdkba, a fenntarthatosaggal
kapcsolatos fogyasztdi igények novekedését bemutatd vizsgalat ered-
ményeibe, valamint a TET Platform Egyesiilet reprezentativ felméré-
sének segitségével egy rovid sorpiaci korképbe nyujtunk betekintést.
Marketing cikkeink kozott megismerhetik a marka jelentdségét, illetve
a hazai palinkafogyasztasi szokasokat és az arra épiilé marketing le-
hetdségeit. A kutatas—fejlesztés-innovaci6 fejezetiinkben a kiméletes,
Uj élelmiszeripari technolégidkba, azok sorgyartasban alkalmazha-
tosagaba, valamint a termékfejlesztési jdonsagnak tekinthet6 probi-
otikus sor eldallitasaba adunk rovid betekintést. Tovabba bemutatjuk
a hazai fejlesztést, otthoni sorf6zésre alkalmas Brewie gépet és atfogo
képet nydjtunk a szamitégépes folyamatszimulacié élelmiszeripari al-
kalmazhatosagarol. Taplalkozas akadémia rovatunkban a Dietetikusok
Orszagos Szovetségének szakértoi segitségével a pH-t vessziik gorcsd
ala. Mindemellett szamos nemzetkozi kiallitason és vasaron valé meg-
jelenési lehetdséget ajanlunk. Végezetiil felhivjuk figyelmét a NAK
Elelmiszeripari Igazgatosaganak idei hazai és nemzetkozi gyakorlati és
kiallitas-latogatasi lehetdségeire, valamint az EIP palyazat tajékoztato
roadshow-jara és a 78. OMEK keretében meghirdetett szamos dij pa-
lydzati lehetdségére.

Az Elelmiszeripari Igazgat6sdg minden kollégdjéval egyetemben bizunk
abban, hogy hasznos és érdekes informaciokkal segitjiik munkajat!

Nemzeti Agrargazdasagi Kamara
Elelmiszeripari Igazgatosag




PALYAZATI HIREK

2017. aprilis 20-tdl elérhet6 a Széchenyi 2020 keretében megjelent a ,,Nyilvantartott halgazdalkodasi vizteriiletek rehabilitacidja,
beleértve az ivasi helyek fejlesztését és a vandorlo halfajok vandorlasi utvonalainak biztositasat” cimi (MAHOP-1.2-2017 kéd-
szamu) felhivas kitolté programja.

Tovadbbi részleteket a palyazat.gov.hu oldalon olvashatnak.

MAHOP-1.2-2017 kédszami felhivas —
Modosult

T o 2017. aprilis 20-tdl elérhetd a Széchenyi 2020 keretében megjelent a ,,Kornyezetvédelmi szolgaltatasokat biztosito akvakultara
-2.5-2017 kodszamu felhivas — . ., B D , ., s s Y et )

Médosult fejlesztésének elomozditasa” cimit (MAHOP-2.5-2017 kédszamn) felhivas kitolté programja.

Tovabbi részleteket a palyazat.gov.hu oldalon olvashatnak.

GINOP-1.2.6-8.3.4-16 kédszamii Moédosult a Széchényi 2020 keretében megjelent ,,Elelmiszeripari kézépvallalatok komplex beruhazasok timogatasa kombinalt
felhivas — Médosult hiteltermékkel” cimii (GINOP-1.2.6-8.3.4-16 kédszamu) felhivas.
A mddositds tovabbi részletei a palyazat.gov.hu oldalon tekintheték meg.



https://www.palyazat.gov.hu/megjelent-a-nyilvntartott-halgazdlkodsi-vzterletek-rehabilitcija-belertve-az-vsi-helyek-fejlesztst-s-a-vndorl-halfajok-vndorlsi-tvonalainak-biztostst-cm-felhvs
https://www.palyazat.gov.hu/megjelent-a-nyilvntartott-halgazdlkodsi-vzterletek-rehabilitcija-belertve-az-vsi-helyek-fejlesztst-s-a-vndorl-halfajok-vndorlsi-tvonalainak-biztostst-cm-felhvs
https://www.palyazat.gov.hu/-megjelent-a-mahop-12-2017-nyilvntartott-halgazdlkodsi-vzterletek-rehabilitcija-belertve-az-vsi-helyek-fejlesztst-s-a-vndorl-halfajok-vndorlsi-tvonalainak-biztostst-kitlt-programja
https://www.palyazat.gov.hu/megjelent-a-krnyezetvdelmi-szolgltatsokat-biztost-akvakultra-fejlesztsnek-elmozdtst-tmogat-felhvs
https://www.palyazat.gov.hu/-megjelent-a-mahop-25-2017-a-krnyezetvdelmi-szolgltatsokat-biztost-akvakultra-fejlesztsnek-elmozdtsa-kitlt-programja
https://www.palyazat.gov.hu/ginop-126-834-16-lelmiszeripari-kzpvllalatok-komplex-beruhzsainak-tmogatsa-kombinlt-hiteltermkkel
https://www.palyazat.gov.hu/mdosult-az-lelmiszeripari-komplex-beruhzsok-tmogatsa-kombinlt-hiteltermkkel-cm-felhvs

SZABALYOZAS

2017. aprilis 19-én hatalyba lépett az 6kologiai termékek behozatalat, a szallitmanyok unidn beliili mozgasat pontosabban
nyomon koveto uj unios elektromos tanusitasi rendszer. Ennek segitségével konnyebb lesz a termékek nyomon kovetése és a ke-
reskedelmiikre vonatkozé megbizhaté adatok gytijtése, emellett a rendszer hozzajarul az élelmiszer-biztonsagra vonatkozoé rendel-
kezések megerGsitéséhez és a csalds lehetdségeinek csokkentéséhez.

a Az 4j rendszerre valo atallasra az Europai Bizottsag hat honap atmeneti idészakot engedélyez. Ez id6 alatt mind a papiralapu,
mind az elektronikus tanusitvany hasznalhatd lesz. Oktober 19-t6l azonban mar minden importalt 6koldgiai termék az unién
beliili mozgasanak nyomon kovetésére szolgalo e-tanusitasi rendszer hatalya ala fog tartozni.

Okoldgiai termékek két unids orszdg kozotti szallitdsa esetén, tovdbba egy harmadik orszégbol az uniéba valé behozatalakor az aru
igazolasat vagy az import0r, vagy a szarmazasi orszag ellenorz6 hatdsaga tolti ki, majd ez utdbbi hitelesiti. Az igazolast a beléptetd
unios orszag illetékes hatdsaga az aru érkezésekor ellenjegyzi. Az igazolasnak tartalmaznia kell a termeld, az importdr és az igazo-
last kiallito hatosag adatait, tovabba egyértelmiien meg kell jeldlnie a szarmazasi és célorszagot, a szallitasi eszkozoket, valamint
a termék minden lehetséges adatat.

A rendszer 1ényege, hogy a keresked6k vagy darusok semmilyen formaban nem érintettek az elektronikus ellen6rzési tanasitvany
folyamatdban. A hét minden napjan, 24 oran keresztiil elérhet6 kereskedelem-ellendrzési és szakért6i rendszer (TRACES) a véra-
kozdsok szerint mérsékelni fogja a gazdasagi szereplokre és a hatésdgokra harulé adminisztrativ terheket, valamint sokkal 4tfogébb
statisztikai adatokkal fog szolgalni az 6koldgiai termékek behozatalardl.

Tovabbi részleteket az Agrdrszektor oldaldn olvashatnak.

Okoldgiai termékek elektromos tandsitasi
rendszere

A 2008. évi XLVI. torvény 47/B. § alapjan 2012-t0l az élelmiszerlanc-feliigyelet ala tartozo tevékenységet végzo személyeknek
és vallalkozasoknak élelmiszerlanc-feliigyeleti dijat kell fizetniiik.

A 2017. évibevallas elektronikus feliilete 2017.majus 3-t6l érheté el a NEBIH honlapjan, az E-iigyintézés meniipontban. A bevallas
beadasi hatarideje 2017. majus 31., amihez tigyfélkapus regisztracid sziikséges.

A 2008. évi torvényt modosito 2015. évi CLXXXII. jogszabdly alapjan a feliigyeleti dij mértéke egységesen az el6z6 naptari év be-

Elelmiszerlanc-feliigyeleti dij elektronikus
bevallasa

e :
. » - = vételének 0,1 szazaléka. A bevallas alapjan megallapitott feliigyeleti dijat két egyenl6 részben, 2017. julius 31-ig, valamint 2018.
' N janudr 31-ig kell befizetniiik az érintetteknek. Az atutalashoz sziikséges bizonylat 2017. majus 31-e utan érheto el az E-iigyin-

, . b V i tézés elektronikus feliiletén.
Y | A téméval kapcsolatban felmeriilt kérdéseik esetén a NEBIH - kifejezetten a feliigyeleti dijhoz kapcsolédéan létrehozott — Ugyfél-

i ‘ szolgalatahoz tudnak fordulni a 06-1/336-9024-es telefonszamon, vagy a felugyeletidij@nebih.gov.hu elektronikus levélcimen.
i Tovdbbi részleteket a NEBIH oldaldn olvashatnak.
-



https://www.agrarszektor.hu/elemiszerpiac/ezutan_kevesbe_lehet_majd_csalni_a_biotermekekkel.7257.html?utm_source=agrarszektor&utm_medium=email&utm_campaign=hirlevel
http://www.nebih.gov.hu
mailto:felugyeletidij@nebih.gov.hu
http://portal.nebih.gov.hu/hu/web/guest/-/az-elelmiszerlanc-felugyeleti-dij-megfizetese

SZABALYOZAS

A . ) 2017. majus 1-t6l a svajci iizletekben legalisan arusithatok a rovaralapu élelmiszerek. A ,,fogyasztasi rovarokat” (tiicskok, saskak,
Rovaralapu elelmiszerek legalis forgalmazasa Lo . . ] ; . o , , . . .
kozonséges lisztbogar) az élelmiszer-biztonsagi szabalyok betartasa mellett lehet forgalomba hozni. A rovarok gazdag fehérje-, vi-

tamin- és asvanyianyag-forrasnak szdmitanak, valamint alacsony tiveghazhatasu gazkibocsatasuknak kdszonhet6en fenntarthatd
élelmiszereknek tekinthet6k. A The Local kozleménye alapjan az egyik iizletlinc hamarosan mar meg is kezdi a rovarokbdl késziilt
burger és husgolyd forgalmazasat.



https://www.thelocal.ch/20161219/swiss-supermarket-to-start-selling-bug-burgers

PIACI KITEKINTES

Sorpiaci kitekintés

A sor végigkiséri az emberiség torténelmét, hiszen mar évezredek ota vannak irasos emlitések a kesernyés italrol. Vajon hogy
szerepel az ital az utobbi évek egészségtudatos trendjének tiikrében?

Négy hazai sorgyarunkban, Kébanyan, B6cson, Martfiin és Sopronban tobb mint 6 millié hektoliter sor késziilt az elmult évben.
Az 1700 6t foglalkoztaté magyar sorgyarak teljes értékesitése 2,5 szazalékkal novekedett, koszonhetéen a 40 szazalékot ugré
exportnak — deriil ki a Magyar Sorgyartok Szovetségének 6sszegzésébdl. A 2016. évi sorértékesités (6,7 millio hektoliter) 2,5 sza-
zalékos novekedés 2015-hoz képest. A javulds kizarolag az exportnak tudhato be, amely 40 szazalékkal nétt egy év alatt. A hazai sor-
fogyasztast 2015-ben a rendkiviil forré nyar novelte. Tavaly ezzel szemben a tavaszi, masodik negyedéves id6szak volt a legerdsebb,
nem kis részben a magyar vélogatott labdartigé EB-s menetelésének koszonhetSen. Osszességében a teljes éves hazai fogyasztas
2016-ban nem valtozott, 6,1 milli6 hektoliter volt, csakugy, mint 2015-ben. Ez atszamolva 88 miincheni Oktoberfest fogyasztasanak
felel meg. Az Gsszetétel tekintetében tobb magas mindségii és dragabb prémium sort ittunk tavaly. Mintegy 100 ezer hektoliterrel
tobb fogyott a prémium és szuper prémium kategoriaju sorokbol, amely kozel 10 szazalékos novekedésnek felel meg. A kozépkate-
gorias termékek forgalma alig valamivel volt kevesebb a 2015. évinél. 2016 hosszu id6 6ta az els6 olyan év volt, amikor csokkent az
olcso, gazdasagos drkategoridju sorok forgalma. Itt 3,6 szazalék volt a visszaesés.

A TET Platform mult évben elvégzett, a felnétt lakossag taplalkozassal kapcsolatos ismereteit és szokasait vizsgal6 kutatdsdban
érdekes adatokat talalunk a sor- illetve egészében nézve az alkoholfogyasztasrol. A kozel ezerfds, reprezentativ mintan felvett
kérdoiv eredményei szerint az elmult két évtizedben kismértékben nott az alkalmankénti alkoholfogyasztas. 1999-ben a meg-
kérdezettek tobb mint fele soha sem fogyasztott alkoholt, addig 2016-ban ez mar csak 30 szazalék volt. Az alkalmankénti fogyasztok
aranya ezalatt 43-rdl 65 szazalékra nétt.

A magyarok a sort kevésbé tartjak az egészséges, kiegyensulyozott étrend részének, mint példaul a bort. Egy 6tfoku skdlan, ame-
lyen az 5 a leginkabb, 1 a legkevésbé egészségesnek tartott innivalét jeldlte, a bor 3,1, a sor pedig 2,5 pontot kapott. Erdekes, hogy
pontosan ugyanigy vélekednek a fogyasztok az izesitett sorokrol, amely hajszalra ugyanakkora értékelést kapott. Azonban mindkét
italtipus helyezése jobb, mint a szénsavas iidit6ké, amelyek 2,2-es értéket értek el.

Erdekes kép bontakozik ki, ha a sor kedveltségét az egyes, jol elkiilonithetd fogyasztdi szegmensek mentén nézziik. A teljes felmérés
alapjan a magyarok ot tipusba sorolhatok egészségtudatossaguk és szokasaik alapjan, amelyek az alkohol- illetve ezen beliil a sor-
fogyasztas szempontjabdl is mutatnak kiillonbséget. A vasarlasi adatokat is feldolgozo kutatas szerint a boltokban atlagosan 11 liter
sort vasarolunk fejenként, a legtobbet, 14 liternyit az igynevezett probalkozo szegmensbe tartozdk veszik, akik a lakossag 15 szaza-
1ékat teszik ki, a legkevesebbet, 9 litert pedig azok vasaroljak, akik az egészségproblémasok kozé sorolhatok (19 szazalék). A probal-
koz6 szegmens tagjaira amugy jellemzd, hogy mikozben egészségesnek gondoljak étrendjiiket és életmddjukat, valojaban ezt vasar-
lasaik soran nem érvényesitik, egyszertien, hagyomanyosan és olcsén taplalkoznak. Ezt a magasabb sorfogyasztas is alatamasztja.



http://www.sorszovetseg.hu/magyarorszag-buszke-lehet-a-sorgyartasara/
http://tetplatform.hu/

PIACI KITEKINTES

Az egészségproblémasok ezzel szemben ugy gondoljak, hogy masokhoz képest egészségtelenebbiil étkeznek, és azt eszik, ami izlik,
mikdzben egészségi allapotuk valéban nem a legjobb. Az ételeket és italokat leginkabb a mindség és az élvezet szempontjabol kezeld
hedonista szegmens az atlagnal tobb, 12 liter sort vasarol a boltokban.

Az adatok alapjan a sor a negyedik legtobbet vasarolt ital a szénsavas és a szénsavmentes asvanyviz, valamint a szénsavas iiditok
utan, megeldzve a gyiimolcsleveket, az izesitett asvanyvizeket és a jeges teat is.

Végiil, de nem utolsésorban a sérfogyasztas eldnyods egészségi hatdsairdl kérdeztitk Antal Emese dietetikust, szociologust, a TET
Platform szakmai vezet6jét: ,,Mar a mult szazad hetvenes éveiben is publikaltak tanulmanyokat, amelyek szerint a rendszeres,
kismennyiségl alkoholfogyasztas csokkenti a sziv- és érrendszeri betegségek kockazatat. Utdlag ezt a sor esetén a HDL koleszte-
rin (high density lipoprotein — nagy stirtiségl lipoprotein, az un. ,,véd6’-koleszterin) szintjének emelkedésével magyaraztak, de
meggy6z06 eredmények a mai napig nem allnak rendelkezésiinkre. Az is igaz, hogy a sdrben niacin, riboflavin, B6-vitamin és folsav
is talalhaté. Kutatasok szerint a magasabb folyadékbevitel és az enyhe vizhajté tulajdonsag miatt a rendszeres sorfogyasztok koré-
ben ritkabban alakul ki vesekd. Azonban a sdrnek tulajdonitott rakmegel6z0, antioxidans hatasok egyel6re nem nyertek igazolast
tudomanyos mddszerekkel.”

A magyarok harmada kifejezetten hajlandé tobbet fizetni egy termékért, amennyiben az kornyezetbarat és fenntarthatosagi
szempontokat figyelembe vevo osszetevokbol all.

A fenntarthatdsag és kornyezettudatossag a legtobb keresked6nél valamilyen formaban meghatarozé stratégiai szempontta nétte
ki magat az elmult években, és ez nem pusztan az energia- és koltséghatékony eléallitasi folyamatokban képezddik le, hanem az
tizlethelyiségek és az ellatasi lanc kialakitasaban is manifesztalodik.

A kornyezeti és k6zosségi tényezok érezhetden formaljak a kiskereskedelmi piacot, amelyben kozrejatszik az a tény is, hogy a kor-
nyezetbarat termékeket leginkabb a prémium kategdridban értékesitik a boltok polcain. Magyarorszagon tizbdl nyolcan hajlandék
megfizetni a kdrnyezetbarat prémium terméket — deriil ki a Nielsen felmérésébol.

A kornyezettudatossag a helyi, illetve nemzetkdzi markak kozotti valasztasban is teret kap. A piackutatd 2015-6s markavalasztasi
preferenciakra iranyul6 globalis felmérése szerint a magyarok 14 szazalékanak kifejezetten fontos, hogy a valasztott marka kdrnye-
zettudatos alternativat kinaljon.

A vasarldi szokasok formalodasaval mind erdteljesebb az a fogyasztdi elvaras, hogy a kereskedok tanusitsanak kornyezettuda-
tos magatartast tevékenységeik soran. A helyi aruk felé leginkabb a friss zoldség-gyiimolcs és husaru vasarlasakor mozdulnak
a vevok, és ez a trend a jovoben egyre inkabb el6térbe keriil majd.

Tovabbi részleteket a Marketinginfo oldaldan olvashatnak.



http://www.nielsen.com/hu/hu.html
http://www.marketinginfo.hu/hirek/article.php?id=45774&referer_id=newsletter&utm_source=newsletter&utm_medium=e-mail&utm_campaign=2017-04-24

MARKETING

A marka jelentGsége

A marka sz hallatan a legtobb embernek csupan nevek jutnak eszébe, viszont ha egy kicsit jobban belegondolunk, a markak tulaj-
donképpen szimbolikus értékeket hordoznak. A brand, azaz a marka az egyik legjelent6sebb és legnagyobb figyelmet kapé eszkoz
a piaci versenyben. Kiils6ségekben és tartalomban egyarant megjeleniti az adott gyartdt, sot jelentosége révén gyakran tobbet ér,
mint a vallalat egésze (pl. McDonald’s vagy a Google esetében 90 szazalék koriil van). Mindezek utdn elmondhato, hogy egy cég
vagyonanak egyik legértékesebb és legnagyobb ,kincse” a sok koltséggel és hosszu ideig felépitett marka és a mar bevezetett marka-
név, amely erejét érdemes a lehet6 legjobban kihasznalni.

A marka épités soran fontos, hogy az valami egyedit, rendkiviilit képviseljen, amellyel a vasarlé azonosulni tud, igy az el6nyok
vonzas jellegt kapcsolatot alakithatnak ki. Egy kornyék, egy vidék, egy orszag hirneve, presztizse pozitiv hatast gyakorolhat, gon-
doljunk csak a holland sajtra vagy a belga csokoladéra. Ismert markanevek uj termékeit szivesebben vasaroljak meg a fogyasztok,
vagyis markaterjesztés soran az 1j termékkel kapcsolatos fogyasztoi bizalom konnyebben kialakul. Viszont a markakiterjesztés 6n-
magaban nem garantdlja a sikert, azzal konnyen kart okozhatunk az alapmarkdnak. A mdrka hirnevének megorzése érdekében az
innovativ terméknek vildgosan kell kapcsolddnia a f6 markahoz, valamint, hogy az uj termék egyedi legyen és a fogyasztd szamara
fontos és észlelhet6 termékeldnyoket tudjon nyujtani.

A hazai vasarlok marka alapjan leginkabb higiéniai termékeket emelnek le az {izletek polcairdl, azonban a brand hatalma szintén
jellemz6 az alkoholos italok vagy a csomagolt élelmiszerek esetében (pl. kavé, tészta). Az Eurdpai Marka Intézet 2011-ben végzett
felmérése alapjan a magyarorszagi top markak a bruttdé hazai termék mindossze 1 szazalékat adjak (legismertebb az OTP, a Szeren-
csejaték Zrt. és a MOL), mig példaul Finnorszagban 30 szazalékat.

Tovabbi részleteket a Termékmix oldaldn olvashatnak.


http://termekmix.hu/magazin/47-piac/3181-tobb-kerul-a-kosarba-mint-hinnenk
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' Hazai palinkafogyasztasi szokasok és
marketing
-

A palinka iranti érdeklodés az elmult évtizedben toretlen, jollehet szamos jelentos valtozas tortént a palinkak piacan. Boviilt
a kinalat, egyre tobb f6zde jelent meg a piacon, kiilonlegesnél kiilonlegesebb gyiimolcsokbdl késziilt magas mindségu palinkakkal.
A hazi f6z¢és engedélyezése novelte a kinalatot és jelentds konkurenciat tamasztott a kereskedelemben megjelend termékekkel szem-
ben, megnehezitve a piac attekinthetdségét, transzparencidjat.

Ez a csak Magyarorszaghoz kothetd termék szamos olyan tulajdonsaggal rendelkezik (értékes alapanyagbol, esetenként ritka gyii-
molcsfajtakbol eldallitott, magas mindségli termék, stb.) amelyek alkalmassd teszik arra, hogy egy hatékony és sikeres marketing-
stratégiat dolgozzanak ki rd és id6vel valdban a nemzeti imazst hordoz¢ italunk legyen, mint a francidknak a konyak, az angoloknak,
skotoknak a whisky, vagy a mexikdiaknak a tequila. Ahhoz azonban, hogy a pdlinkamarketing eredményes legyen, mint minden
marketingstratégia esetében a fogyasztok alapos ismeretére van sziikség. A Budapesti Gazdasagi Egyetem (BGE) Kereskedelem és
Marketing Intézete 2010 utan masodszor, egy igen kiterjedt és részletekbe meno vizsgalattal igyekezett feltarni a palinkafogyasztasi
szokasokat, tudjuk-e mit nevezhetiink annak, mit gondolunk a palinkarol, mit szeretiink benne, milyen értékeket tarsitunk hozza,
valoban van-e valamiféle szakralis a fogyasztasban?

A 2016 6szén 1307 f6 bevonasaval végzett hazai kutatas megallapitotta, hogy az égetett szeszesitalok koziil a palinka a whisky és
a vodka a legnépszertibbek. A vasarlasi célok kozott a csaladi barati dsszejovetelekre torténd vasarlasok vezetnek, ezt koveti az
ajandék céljara torténd vasarlds. A kiilonbozé célok kiilonbozo koltési hajlandosaggal parosulnak, legtobbet az tinnepi alkalomra,
illetve az ajandékra vagyunk hajlandéak fizetni, a legkevesebbet a sajat fogyasztasra, utobbinal kiemelkedden magas a hazi palinkak
preferenciaja.

A markaismertség valtozott, egyes palinkaf6zdék, illetve markak ismertsége javult, de ugyanakkor még mindig a palinkajel-
legti italok ismertsége a magasabb. Az izek preferencidjaban sincs 1ényeges valtozas, a szilva, kajszibarack, kedveltsége toretlen.
A fiatalabbak szivesen kiprobaljak, és esetenként keresik az uj izeket, bar naluk a mar idézett hazi palinka preferenciaja kiemelkedo.
A tajegységek koziil a szatmari, szabolcsi, valamint a kecskeméti régiok, illetve az onnan szarmazo palinkak a legismertebbek.
Osszességében a palinkat igazi magyar terméknek, hungarikumnak, erds italnak, tartjuk, melyre egyre kevésbé jellemzd, hogy
csak az idésebbek, a falun él6k, kissé régimodi itala lenne.

A BGE Kereskedelem és Marketing Intézetében folyé kutatdmunka vélhetdleg jol hasznosithaté eredményeket szolgaltat a gya-
korlati szakemberek szamara, elgondolkodtatnak, otletet adnak, ugy az egyes palinkaf6zdék, mint az egész agazat marketingstra-
tégidjanak a megalapozasahoz, és erdsithetik az agazat marketingorientaciojat. A feltart eredmények lehetové teszik a fogyasztok
jobb megismerését, mely segithet a megfelel6 marketingaktivitasok kivalasztasaban, melynek eredményeként ez a magas mindségu
termék elnyeri megérdemelt helyét az égetett szeszesitalok kozott.

Szerzé: Dr. Totth Gedeon (intézetvezetd féiskolai tandr, BGE, Kereskedelem és marketing Intézet)



https://uni-bge.hu/courses/Kereskedelem_es_marketing_foksz_nappali
https://uni-bge.hu/courses/Kereskedelem_es_marketing_foksz_nappali
https://uni-bge.hu/kkk/Szervezeti-egysegeink/oktatasiszervezetiegysegek/MARKETING/Munkatarsak/totthgedeon
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Kiméletes, Gj élelmiszeripari technologiak

A folyamatosan valtozé fogyasztéi elvarasokhoz valé alkalmazkodas az élelmiszeripar egyik nagy kihivasa. A TET Platform
reprezentativ felmérése alapjan a hazai fogyasztok elvarasai ellentmondasokba iitkdznek, pl. a termék legyen mindségi, friss, izletes
ugyanakkor sokaig eltarthaté. A feladat adott, vajon a megoldas is?

A tudomanyos ismereteken alapuld fizikai és kémiai modszerek segitségével az élelmiszeripari tartdsitas 0j iranyzata fejlédott ki,
amelyet kiméletes (minimal processing) technoldgidknak neveziink. Nemzetkozileg legszélesebb korben kutatott két technologia a
pulzal6 elektromos térerd (Pulsed Electronic Field; PEF), valamint a nagy hidrosztatikai nyomas (High Hydrostatic Pressure;
HHP) technologiaja. A technologidk elénye, hogy a kelletlen mikroorganizmusok elpusztitdsa mellett a kezelt élelmiszer beltartal-
mi (pl. vitamin-, enzim-tartalom) és érzékszervi tulajdonsagait (pl. friss iz) jelentésen nem befolyasoljak.

A PEF alkalmazasa soran rovid idejdi, nagyfesziiltségti impulzus sorozatokat kap a termék, amely destabilizalja a sejtmembrant és
ezaltal hokezelés nélkiil nyujt tartéssagot, mig a HHP technolodgia alkalmazasakor a terméket rovid ideig tobb szaz MPa (esetenként
akar 1000 MPa) nyomas ala helyezve megfelel6 kereskedelmi tartossag allithato elo.

A fogyasztoi preferencia vizsgalatok alapjan kell6 informacionyujtas mellett a HHP technoldgia nagyobb fogyasztoi elfogadast
kapott, mig a PEF f6ként ellenérzetet valtott ki a fogyasztokbol. Ennek egyik oka, hogy a nyomas hétkoznapibb, konnyebben értheto
elnevezés, mig az elektromos térerd, ami raadasul pulzal is inkabb ijeszt6 hatast ébreszt a fogyasztokban.

Fontos megjegyezniink, hogy a PEF technoldgia sikeresen alkalmazhaté alapanyagok elokezelésére. Példaul a PEF kezelést
kovetden alacsonyabb veszteség mellett hamozhatd a paradicsom, illetve a burgonya kezelését kovetden chips gyartasnal sokkal
egyenletesebb vagasi feliilet érhetd el, amely csokkent olaj felvételt eredményez. Mindemellett a PEF és a HHP technoldgiak folyé-
kony és szilard alapanyagok széles skaldjaban alkalmazhato. Gyiimolcslevek esetében példaul kifejezetten elonyos alkalmazasuk.
Az értékes beltartalom mellett a kezelt termék ,,frissen facsart” izvilaga is megmarad, ugyanakkor eltarthatosaga meghosszab-
bodik. A HHP technolégia mar az iizletek polcait is kezdi meghdditani (pl. Suja és Love Grace z6ldség és gyiimolcslevek; Espuia
és Ifantis huaskészitmények). A HHP technologia kezelési paraméterei (nyomas, kezelési id6, hdmérséklet, ciklusszam) termékfiig-
gbek. Hatranyként emlithetd, hogy a HHP kezelés nyers hus esetében korlatozottan alkalmazhato, mivel a termék szin intenzitasa
a kezelés fokozasaval csokken. Viszont tovabbi feldolgozasra szant (pl. vendéglatoipar, kozétkeztetés) alapanyagok esetében a halva-
nyabb hus szinnek koszonhet6 kozvetlen fogyasztoi averzio elkeriilhetd. Feldolgozott huskészitmények esetében a szinvaltozas nem
jellemz6, valamint a hosszabb eltarthatosag és a mikrobioldgiai stabilitas novelés mellett — az izek dominansabb érvényesiilésének
koszonhetéen — kevesebb fliszer és s6 (-0,2-4 szazalék) hozzaadasat teszi lehet6vé.

Egy nemrégiben megjelent tanulmanyban nemzetkozi szakemberek rangsoroltak az uj technolégidk elterjedését a kovetkezo tiz év
viszonyaban. Ez alapjan a rangsor harmadik helyére a pulzal6 elektromos térerd keriilt. A masodik helyre két kombinalt technolo-
giat soroltak, a mikrohulldmu sterilizalast és a mikrohullamu pasztorozést, amelyek 0sszességében kiméletes élelmiszer kezelést
eredményeznek. Legdinamikusabb megjelenést a nyugati orszagokban mar elterjedten alkalmazott nagy hidrosztatikus nyomas
technologiajanak josolnak a szakemberek.

Hazénkban jelenleg két HHP berendezés taldlhatd, a Szent Istvan Egyetem Elelmiszertudoményi Karan (2 liter), valamint az oroshézi
Pannon-Fine Food Kft. rendelkezik egy 55 literes berendezéssel.



http://tetplatform.hu/
http://taplalkozasmarketing.hu/kiadvanyaink/elelmiszer-taplalkozas-es-marketing
http://phd.lib.uni-corvinus.hu/647/2/Hartyani_Piroska_thu.pdf
https://www.sujajuice.com/
https://lovegracefoods.com/
http://www.espuna.uk/history
http://www.ifantis.gr/en/index.php/our-products/2-uncategorised/59-freshpress
https://www.researchgate.net/publication/42108449_Molecular_effects_of_high-pressure_processing_on_food_studied_by_resonance_Raman
http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S1466856415001162
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o : : ) Annak ellenére, hogy a Japan piacon elsék kozott jelent meg a nagy hidrosztatikus nyomassal (HHP) kezelt rizsbor a soripari ku-
agy hidrosztatikus nyomas ) . , : O o0, ) e , ., , ,
alkalmazhatgsaga a sériparban tatdsok ebben az iranyban még nem indultak meg. Ezen hidnypdtlds érdekében egy torok kutatécsoport vizsgalatokat végzett és
arra a kovetkeztetésre jutott, hogy — a gytimolcsléhez hasonlé paraméterek mellett — a technologia fontos mindséget meghatarozo
paraméterek (pl. szin, pH, zavarossag) befolyasolasa nélkiil segit a nemkivanatos mikroorganizmusok elpusztitasaban, valamint
kedvez6 érzékszervi tulajdonsagokat eredményez a sor HHP kezelése. Az eredmények alapjan a HHP idealis megoldast jelenthet
a sorok ho hatasara bekovetkez6 aroma és iz karosodasanak csokkentésében.

Egy spanyol kutatécsoport zavaros, kezeletlen kistermel6i sort vetett ala HHP kezelésnek. A pH, etilalkohol, kesertisség és polifen-
ol-tartalom jelentésen nem valtozott a kezeletlen sorhoz képest, illetve a tejsavbaktériumok és az élesztok szaporodasanak vissza-
szoritasanak koszonhetden a 49 napos eltarthatdsag is biztositotta valt.

""- Az egészséges bélflora kialakitasahoz, megtartasahoz, illetve ujratelepitéséhez hasznosak lehetnek a kiillonb6z6 probiotikus
Y — élelmiszerek. Ezen gondolat nyoman brazil kutatok Sacharomyces boulardii probiotikus élesztdgomba felhasznalasaval probio-
R tikus sor fejlesztésének lehetdségét vizsgaltak. Az eredmények alapjan a hdmérséklet és a pH kedvezd, mig az alkohol-tartalom
negativ hatast gyakorolt az éleszt6é gomba szaporodasara. A legkedvezdbb szaporodast és sejt életképességet 7,4°GL-ig tapasztaltak,
e felett jelentds valtozas mar nem volt kimutathat6. A matematikai modellezés alapjan 5°GL, pH 5,50 sor 25,2°C-on torténd inku-
balasa 2,66x108 sejt/milliliter sejtszamot eredményezett (Brazilidban a probiotikus italok esetében 108 sejt/milliliter a minimum).
Az eredmények alapjan a Sacharomyces boulardii élesztogomba segitségével megfeleld alkohol-tartalommal és probiotikus

sejtszammal rendelkez ital allithato elo.

.
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http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S1466856411001329
https://www.researchgate.net/publication/227650985_High_Hydrostatic_Pressure_Treatments_for_Beer_Stabilization
http://www.cefet-rj.br/
https://en.wikipedia.org/wiki/Saccharomyces_boulardii
https://de.wikipedia.org/wiki/Grad_Gay-Lussac
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Otthoni sorfozés magyar modra - Brewie

Szamitogépes folyamatszimulacio

Egy teljesen automatizalt otthoni sorf6z6 késziilék, ami az otthoni sor készités bonyolult folyamatat automatizalja? Ez a ma-
gyar fejlesztésti Brewie. Az otthoni sorf6zéssel kisérletez6 kezdeti haromf6s csapat (Pal Marcell, Tél Andras, Schlotter Gergd) mara
tizenhét fore ndtte ki magat. Az akkor még bonyolultnak tiin6 folyamat lépéseinek egyszertisitésén, automatizalasan kezdtek el a
csapat tagjai gondolkodni, amely kényelmes otthoni megoldasként is alkalmazhatd. A tervez6 munkanak koszonhetden az utto-
ronek szamito els6 prototipus 2014 elején késziilt el. A berendezés szabadalmaztatott szelepe a korszerti szelepek 0sszes hatranyat
kikiisz6boli: konnyen fertétlenithetd, kis salyu, gyartdsi koltsége alacsony és fokozatmentesen allithatd. Az ehhez fejlesztett elektro-
nika segitségével a sorf6zési folyamat minden lépése nagy pontossaggal kontrollalhaté. A nagy cukortartalmu forré sorlé mozga-
tasara alkalmas pumpa szintén gjitdsnak szamit. A névumnak tekintheté megoldasokat esztétikus, konnyen tisztithat6 és kezelhetd
kiils6 kialakitas teszi még egyedibbé. A megoldas komoly elismeréseket soport be, valamint megvaldsitasra keriilt egy — akkoriban
Kelet-Eurdpaban legsikeresebbnek szamité — kozosségi finanszirozasi kampany is. A berendezést jelenleg Tajvanon gyartjak,
amely f6ként az amerikai és a nyugat-eurdpai piacon keriil eladasra. A gépet amat6rok és kézmiives sorf6zdék szamara egyarant
ajanljak. A Brewie célja, hogy barkibol konnyen sorf6z6 mester valjon.

A hazai élelmiszergazdasag szamara is fontos lehet kitekinteni az agazat hatarain talra, hogy 1éteznek-e olyan bevalt termelés-
tervezési, elemzo mdodszerek, amelyek esetleg iparagtol fiiggetleniil is sikerrel bevezethetok lennének, akar a sajat teriiletiinkon
is. A mostani hirlevéllel egy ilyenre szeretnénk rairanyitani a figyelmet. Ugy gondoljuk, hogy a szdmit6gépes folyamatszimulacié
eddigi sikertorténete elegendd alapot nyujt ahhoz, hogy egy kicsit alaposabban is szemiigyre vegyiik a benne rejlé lehetéségeket a
mezdgazdasagi termelés, de leginkabb a feldolgozé ipar szemszogébdl.

Eredetét tekintve a mddszert eldszor az autdgyartasban és a szereldiparban alkalmaztak, nagy bonyolultsagi, Gsszetett gyartasi
folyamatok elemzésére és fejlesztésére. A 1ényege meglehetdsen egyszerti. Abbdl a mindennapi ténybdl indul ki, hogy minden don-
téshozonak, termelés iranyitonak oriasi kockazatot kell vallalnia minden egyes dontésével, amivel beavatkozik a miikddo tizemi
folyamatokba. A valtoztatasok mindig valamilyen cél elérése érdekében torténnek, de az eldzetes spekulacios elemzések, a gondos
tervezés ellenére is sok esetben nem jonnek meg a kivant eredmények a valésdgban, vagy nem ugy valdsulnak meg, ahogy azt
tervezték. Es sajnos a valds termelési folyamatokkal nem lehet kisérletezni, egy-egy hibas dontést nem tudunk meg nem torténtté
tenni. A szamitogépes folyamat-szimulacié egy olyan eszkoz, amivel a szamitogépen 1étre tudjuk hozni a valds termelési rendszer
digitalis masolatat, vagyis a valdsag szamitégépes modelljét. A valosag mintdjara ez tartalmazza a termelésben, vagy feldolgozasban
részt vevo Osszes gépet, berendezést, miiveletet, és minden sziikséges egyéb elemet. A modell a szimuldcio segitségével a szamito-
gépen pontosan ugy mitkodik, mint a valds tizemiink. Ebben a kornyezetben azonban minden dontés, valtoztatas, beavatkozas elore
kiprobalhatd. Elore lathatjuk, hogy mi torténne a valdsagban, ha ott is megtennénk ugyanezeket a valtoztatasokat. De a szimulacio
nem csak a kisérletezés szabadsagat nyujtja, hanem ennél joval komplexebb lehetdségeket biztosit az elemz6 szamara. A teriiletet


http://brewie.org/
https://www.indiegogo.com/projects/brewie-world-s-first-fully-automated-home-brewery-beer-brewery#/

KUTATAS - FEJLESZTES - INNOVACIO

s,

az angol Lanner Group Limited altal fejlesztett WITNESS esemény alapu folyamatszimulacids rendszeren keresztiil tekintjiik at,
amely uttoroként az els6 valos ipari felhasznalasra szant ilyen rendszer volt, és kidolgozottsaga miatt kiilonosen alkalmas a téma at-
fogd targyalasara. A hirlevél megirasahoz sziikséges szimulacids technikai informaciokat a WITNESS magyarorszagi képviseldje,
a CAD+Inform Kft. bocsatotta rendelkezéstinkre.

Mindenekel6tt fontos tisztazni, hogy az tizemi rendszer szimuldcidja szempontjabol nem lényeges az egyes miveletek fizikai mi-
benléte. Azzal a technologia foglalkozik. A feldolgozasi folyamatok lefutdsat dontéen a muveletek idGtartama, az egyes mitvele-
tekhez sziikséges er6forrasok rendelkezésre dlldsa, a kiegészitd tevékenységek és a miiveletek kozotti kapcsolatok hatarozzak meg.
Természetesen figyelembe kell venni a termék tulajdonsagokat is. Ezek koziil a legfontosabb a darab jellegti (diszkrét) és a folya-
dékként viselkedd, mint példaul az dmlesztett anyag, granulatum, pellet, massza, 6rlemény (folytonos) anyagok egy modellben vald
kezelésének a lehetdsége. Illetve az ezek kozotti atmenet, ami jellemzoen toltés-tirités.

A szimulacio fontos teriilete a modellkészités, amihez a rendszernek tartalmaznia kell minden olyan eszkozt, amivel a felhasz-
nalé kiilondsebb programozd tudas nélkiil is képes megépiteni a valds lizem pontos masat a szamitogépen. Ehhez eléregyartott
elemkészlet sziikséges, aminek az elemei ugyanugy miikddnek, ahogyan a valodi gépeink és berendezéseink. Ha az elemkészlet jol
kidolgozott, akkor az elemek felparaméterezésével 6sszeallithatjuk barmely tizemi folyamatunk logikai modelljét, ami képes lesz
a valosagos probléma 6sszes jellemzojét kezelni.

A masik fontos teriiletet a szimulacids futtatas lehetoségei alkotjak. Lényeges az id6tényez6 kezelése. Alapként a folyamat egy
szemléletes animacidval, filmszerlien megjelenitve, id6ben elore fut, de az id6 barmely pontban megallithat, amikor teljes elemz6
hozzaférést kapunk a modellhez. Minden anyag, termék, berendezés, anyagmozgato rendszer, raktar, munkaerd, stb. allapotat, és
az Osszevont lizemi statisztikakat megkapjuk. Ezaltal vizsgalhaté a problémahoz kapcsolddo dsszes fontos tényezd, mint példaul a
szlikkeresztmetszetek, torlodasi helyek, atfutasi idok, készlet nagysag, munkaerd kihasznaltsag, koltségek, energia felhasznalas, stb.
Fontos lehetdség, hogy a modell folyamataiba barmikor beavatkozhatunk, ahogyan a valosagban is intézkedéseket tehetiink, amivel
befolyasolni tudjuk az tizem tovabbi mtikodését.

Az utdbbi atvezet a szimulacié harmadik fontos teriiletére, a modell valtozatok kezelésére, az 6tletek kiprobalasara, a legjobb
megoldas kikisérletezésére. A szimulacioval addig probalgathatjuk és elemezhetjiik a kiilonb6z6 modell valtozatokat, amig a va-
l6sagos tizemi rendszerbe is kockazatmentesen atiiltethet6 megoldast nem talalunk. A kisérletezés csucsa a WITNESS folyamatszi-
muldcio altal szolgaltatott automatikus optimum keresés. Megadjuk a valdsagban az iizemi rendszerben is realisan végrehajthato
intézkedéseink korét és paramétereit, és a szimulacié automatikusan megkeresi ezek koziil azokat, amelyeknél az tizem a legjobb
mukodést valositja meg. Ezdltal a legtobbszor sok millids lehet6ségi korbdl valasztja ki a legjobbakat, amiket a hagyomanyos kézi
modszerekkel esélylink sem lenne megtalalni.

Példaként néhdny nemzetkozi név, akik az iizleti sikeriiket részben a folyamatszimuldcionak is kdszonhetik: Masterfoods, West-
fleisch, KraftHeinz, CocaCola, Bakkavor, Britvic, Mars, Galbani stb.



https://www.lanner.com/
https://www.lanner.com/technology/witness-simulation-software.html
http://www.cadi.hu/products/gyartastervezes-lean-manufacturing/witness.html
http://www.cadi.hu/

TAPLALKOZAS AKADEMIA

Egy vizes oldat savassagat vagy lugossagat a pH-értékkel szoktuk jellemezni. A pH a hidrogénion koncentracié negativ logarit-
musa. A kémhatast a pH szamszerusitve jeloli. A pH nulla és hét kozott savas, a hét semleges, a pH hét és tizennégy kozott pedig
lugos vegyhatast jelent.

Kémiabdl ismert, hogy puffer oldatokhoz bizonyos mennyiségii savat vagy lugot adva, azok pH-ja csak kismértékben valtozik,
a puffer dllandé pH értéket biztosit egy rendszerben. A vér tobbféle pufferrel is rendelkezik. A legnagyobb puffer kapacitassal a vo-
rosvértestekben 1évé hemoglobin bir. Ugyancsak jelentds a plazmafehérjék pufter hatésa.

Anyagcsere-folyamataink sordn sejtjeinkben sziintelentil savak képzddnek. A legdltalanosabb tdpanyag a sejtek szamara a gliikoz,
azaz sz6l6cukor, melyet egyszerl vagy 0sszetett szénhidratokbdl a taplalékkal vesziink magunkhoz, de a szervezet mas forrasbol is
(pl. aminosavak) képes el6allitani. Az energia kinyerésének a végs6 folyamata az oxidacid, melynek soran szén-dioxid és viz kelet-
kezik. A szén-dioxid (CO2) kémiai szempontbdl savképz6 anyagnak tekinthetd, vizes kdzegben a vizmolekulakkal reakcidba lépve
szénsavat hoz létre. A sav-bazis egyensuly fenntartasaban a legfontosabb szervek a tiid6 és a vesék. Taplalékaink kémiai karakterii-
ket tekintve lehetnek savasak, lugosak vagy semlegesek, ezt uigy allapitjak meg, hogy az élelmi anyagokat elégetik, majd feloldjak és
pH-t mérnek.

Tovabbi részleteket az MDOSZ oldaldn olvashatnak.


http://mdosz.hu/hun/wp-content/uploads/2016/03/taplalkozasi_akademia_2013_01_ph.pdf

ESEMENYNAPTAR

2017. szeptember 6-8.

2017. szeptember 6-9.
2017. szeptember 6-8.

2017. szeptember 7-10.

2017. szeptember 8-10.
2017. szeptember 8-11.

2017. szeptember 11-15.
2017. szeptember 11-14.
2017. szeptember 12-14.

2017. szeptember 13-15.
2017. szeptember 14-16.

2017. szeptember 15-17.

2017. szeptember 15-16.

2017. szeptember 19-21.
2017. szeptember 22-24.

2017. szeptember 25-27.

2017. szeptember 25-28.

2017. szeptember 28 -
oktdober 1.

Hongkong, Kina

Riga, Lettorszag
Taskent, Uzbegisztan

Isztambul, Torokorszag

Jerevan Orményorszag
Bologna, Olaszorszag
Miinchen, Németorszag
Moszkva, Oroszorszag

Kijev, Ukrajna
Bankok, Thaifold

Mumbai, India

Kanton, Kina

Mumbai, India

Kanton, Kina

Dortmund, Németorszag

Abuja, Nigéria
Poznan, Lengyelorszag

Lleida, Spanyolorszag

Asia Fruit Logistica

Riga Food

Food Week Uzbekistan

World Food Istanbul

Expo Food & Drinks
SANA

drinktec

World Food Moscow

Sweets & Bakery Ukraine

Fi Asia

World of Food India

cipfe

Indian Ice Cream Congress

& Expo
FBIE China

Inter-tabac
Foodbext

Polagra-Food

Eurofruit

Nemzetkozi zoldség-gytimolcs kiallitas és vasar.

A Balti-tenger orszagainak legnagyobb nemzetkozi
élelmiszeripari kiallitasa.

Nemzetkozi élelmiszer, csomagoloipari és technold-
giai kiallitas.

Huszonotodik alkalommal rendezik meg a nemzet-
kozi élelmiszeripari és technoldgiai kiallitast.

Nemzetkozi élelmiszeripari kiallitas.

Természetes élelmiszerek nemzetkozi kiallitasa.

A vilag vezetd ital és folyékony élelmiszer kiallitasa.
Nemzetkozi élelmiszeripari kiallitas.

Nemzetkozi cukrasz- és siitéipari kiallitas.

Termékfejlesztés, mindség ellenérzés és élelmiszer
Osszetevok nemzetkozi kidllitasa.

Tizenkettedik alkalommal rendezik meg a nemzet-
kozi élelmiszer- és vendéglatoipari kiallitast.

Hetedik alkalommal rendezik meg az import élelmi-
szerek nemzetkozi kiallitasat.

Jégkrém kiallitas és kongresszus.

Nemzetkozi élelmiszer import és export kiallitas.
Nemzetkozi dohdnyipari kiallitds.

Hatodik alkalommal rendezik meg a nemzetkozi
élelmiszeripari kiallitast.

Nemzetkozi élelmiszeripari vasar.

Nemzetkozi gytimolcs show.


http://www.asiafruitlogistica.com/
http://www.bt1.lv/bt1/rigafood/?link=10000000
http://www.expoposition.com/
http://www.worldfood-istanbul.com/home
https://www.expo.am/en/
http://www.sana.it/en/home/1229.html
http://www.drinktec.com/
http://www.world-food.ru/en-GB/
http://www.sweetsexpo.com.ua/en/
http://www.figlobal.com/asia-thailand/
http://www.worldoffoodindia.com/
http://gz.cipfe.com/en/
http://indianicecreamcongress.in/
http://indianicecreamcongress.in/
http://www.importfoodfair.com/
http://www.intertabac.de/start.html
http://foodbextwa.com/home/
http://www.polagra-food.pl/en/
http://firadelleida.com/fira/?lang=es

TAJEKOZTATAS

EIP palyazati tajékoztato roadshow

A Nemzeti Agrargazdasagi Kamara a Foldmiivelésiigyi Minisztériummal, az Agrargazdasagi Kutato Intézettel és a Magyar
Nemzeti Vidéki Halozattal egyiittmiikodve tajékoztaté forumsorozatot indit az Eurdpai Innovacids Partnerség (EIP) palyaza-
tokhoz kapcsolddva.

Madjus 30-atol lehet palyazni egy-egy innovativ projekttel az EIP, azaz Innovacios operativ csoportok létrehozasa és az innovativ
projekt megvaldsitasahoz sziikséges beruhdzas tamogatasa cimi felhivas keretében rendelkezésre allo, 6sszesen 24,95 millidrd fo-
rint forrasra. A felhivas keretében olyan innovativ projektek juthatnak tdimogatashoz, amelyeket gazdalkodok, és/vagy feldolgozok
egy un. innovacids operativ csoport keretében, azaz egyiittmiikodésben mas szereplokkel (pl. szaktanacsaddkkal, kutatdkkal) valo-
sitanak meg.

Annak érdekében, hogy segitsiik tagjaink késziilését a hamarosan nyil6 palyazatra, a Foldmtvelésiigyi Minisztériummal, az Agrar-
gazdasagi Kutato Intézettel és a Magyar Nemzeti Vidéki Haldzattal egyiittmiikddve, roadshow-t szerveziink az alabbi allomasokkal:
2017. majus 17. Keszthely, 2017. majus 22. Kecskemét. A rendezvényeken torténd részvétel ingyenes, de regisztraciohoz kotott.



http://eip.fm.gov.hu/
http://www.nak.hu/kamara/kamarai-hirek/nemzetkozi-hirek/93876-eip-palyazati-tajekoztato-roadshow-indul

FELHIVAS

Vegyen részt veliink a bécsi Snackex
kiallitason!

leImiszeripari tajekoztato forum

Sorok érzékszervi vizsgalatanak
mesterkurzusa

Tanuljunk egyiitt! Ismerjiik meg egyiitt a legtjabb innovaciokat! Ezen gondolatok éltal vezérelve a NAK Elelmiszeripari Igazga-
tdsaga idén szamos hazai és nemzetkozi lehetoséget tervez a tagok szamara. Elsoként - a meghirdetést kovet6en napok alatt betelt
- junius elején megrendezésre keriilé barcelonai Free From & Functional Food kiallitasra szerveziink latogatdi csapatot, amelyet
ujabb lehetdségiink, a 2017. junius 21-22. kozott Bécsben megrendezésre keriil6 Snackex kiallitas kovet.

Az el6allitoi és kereskedoi oldal nemzetkdzi kiallitasan a sés ropogtatni valoké (burgonya -, tortilla chips, kukorica -, rizs snackek,
mogyorok, krékerek, palcikak, perecek, sos kekszek, stb.) lesz a f6szerep. A kidllitison workshop keretében ingyenes el6adasok
hallgatdsdra is lehetség adddik.

A NAK szervezésében minimum 5, maximum 15 kamarai tag szamara tud latogatasi lehetoséget biztositani a helyszinhez ko-
zeli szallas koltségének, valamint a két napos belépojegy fedezése mellett. Az utazas soran felmeriil6 egyéb koltségek (utazas,
biztositas, reggelin kiviili étkezések) a résztvevoket terhelik. Tolmacsolasra, forditasra lehetdség nem lesz, idegen nyelv ismerete (pl.
angol) javasolt.

Tovabbi részleteket a NAK portdlon olvashatnak.

A NAK Gyodr-Moson-Sopron megyei Igazgatosaga 2017. majus 30-an a 1ébényi IKSZT-Ko6zo6sségi hazban szakmai férumot
szervez élelmiszer el6allito tagjai szamara. A forumon résztvevok attekintést kapnak az élelmiszerekkel kapcsolatos allitasokrol,
az élelmiszer jeloléshez segitséget nyujté tapérték adatbazis kialakitdsarol, a NAK Elelmiszeripari Igazgatdsaganak aktualis tevé-
kenységeirdl, valamint bemutatésra keriil az Széchenyi Istvan Egyetem Mez8gazdasag- és Elelmiszertudoményi Tanszékének inno-
vativ kutatasi eredménye.

Tovadbbi részletekért kérjiik, keresse Nagy Baldzs Gydr-Moson-Sopron megyei élelmiszeripari referensiinket.

Az Institute of Brewing and Distilling nemzetkozi szekcidjanak szervezésében 2017. junius 28-30. kozott keriil megrendezésre
Salzburgban az Applied Sensory and Consumer (Alkalmazott Erzékszervi és Fogyaszt6i) mesterkurzus.

A kurzus foként a sorok szakszeru érzékszervi vizsgalatara és a kapott eredmények értelmezésre fokuszal. A program résztvevo-
inek az el6adasok meghallgatasan tul lehetésége nyilik tobbek kozott az Augustiner Braustueberl sorf6z6 mesterével talalkozni,
innovativ salzburgi sorkiilonlegességeket kdstolni, valamint korbejarni a Stiegl Sorfézdét.

Tovabbi részletek a szervezék honlapjdn olvashatnak.



https://www.nak.hu/kamara/kamarai-hirek/orszagos-hirek/93764-vegyen-reszt-a-nak-kal-a-free-from-functional-food-kiallitason
http://www.snackex.com/
https://www.nak.hu/kamara/kamarai-hirek/orszagos-hirek/93861-vegyen-reszt-velunk-a-becsi-snackex-kiallitason
https://www.nak.hu/kamara/123-rolunk/megyei-igazgatosagok/18-megyei-igazgatosagok
https://www.augustinerbier.at/
https://www.stiegl.at/en
https://www.ibd.org.uk/events/ibd-applied-sensory-and-consumer-masterclass--salzburg-austria/

FELHIVAS

78. OMEK NEBIH Elelmiszerhulladékok
Megel6zéséért Dij

78. OMEK Elelmiszer Dij

/ 78. OMEK Helyi Termék Dij

\
\\\\\\ ~

A becslések szerint Magyarorszagon 1,8 milli6 tonna élelmiszerhulladék keletkezik évente. Ennek az arutomegnek a megtermelése,
szallitasa, valamint megsemmisitése egyarant jelentésen terheli kornyezetiinket. Tekintettel arra, hogy az élelmiszerhulladékok az
élelmiszerlanc minden szakaszaban keletkeznek, a megel6zés is kozos feladatunk.

A palydzat célja azonositani és dijazni azokat a jo gyakorlatokat, amelyekkel az élelmiszervallalkozasok a naluk keletkezd
élelmiszerhulladék mennyiségéteredményesen tudjak csokkenteniugy,hogyeznemrontjaszamottevenatermelési hatékonysagukat,
gazdalkodasi mutatdikat. Bar a hulladékok masodlagos felhasznalasa (pl. biogaz, komposztalas, adomanyozas, allateledel) szintén
fontos eszkoz lehet egy vallalat fenntarthatdsagi célkit(izéseiben, jelen palyazati kiiras azonban kifejezetten az élelmiszerhulladé-
kok kezelésének megel6zésére 6sszpontositod tevékenységekre vonatkozik.

A palyazatok beérkezésének hatarideje 2017. majus 31.

Tovdbbi részleteket az OMEK2017 oldaldn olvashatnak.

Az Orszagos Mezbgazdasagi és Elelmiszeripari Kiallités Elelmiszer Dij elnyerésére kiirt palyazatot 3 kategériaban lehet benytjtani:
kistermel6 vagy mikrovallalkozas terméke, kisvallalkozas - és kozepes- és nagyvallalkozas altal eldallitott termékek.

A palyazat beérkezésének hatarideje 2017. junius 26.

Tovdbbi részleteket az OMEK2017 oldaldn olvashatnak.

Az Orszagos Mez8gazdasagi és Elelmiszeripari Kiéllitds Helyi Termék Dij palydzatara olyan kistermel8, mikro és kisvallalkozas,
egyesiilet vagy csoportosulds palyazhat, amelynek feldolgozott élelmiszer terméke vagy kozvetlen fogyasztasra szant terméke bi-
zonyitottan kotédik az eldallitds korzetéhez (helyben eldallitott, helyben honos vagy helyben megtermelt alapanyagbdl késziil)
és legalabb az eldallitas korzetében széles kortien ismert. Kiemelt szempont, hogy a termék mindségével, megjelenésével vagy
mas kivételes tulajdonsagaval jol reprezentdlja a térség természeti, taji és kulturalis sajatossagait, tovabba a palyazo tevékenységét,
a helyi hagyomdnyokra és helyi sajatossagokra, a térség munkaerd kindlatdra alapozva végezve. A termékek eléallitasa Magyaror-
szag teriiletén torténjen. Egy palydzé (a 78. OMEK-on kiéllitd) maximum harom termékkel palyézhat. Minden termék esetében
kiilon palyazatot kell benytjtani, azokat 6sszevonni nem lehet.

A palyazatok beérkezésének hatarideje 2017. janius 26.

Tovdbbi részleteket az OMEK2017 oldaldn olvashatnak.



http://www.omek2017.hu/omek-dijak/
http://www.omek2017.hu/omek-dijak/
http://www.omek2017.hu/omek-dijak/

FELHIVAS

A hagyomadnyos és tajjellegii termékek fogyasztoi ismertségének novelését célzé6 Hagyomanyok - Izek — Régidk program keretében
azok palyazhatnak a Hagyomany és Innovaci6 az Agrargazdasagban dijra, akik a mult élelmiszer hagyomanyait felhasznalva a
mai kor technolodgiai vivmanyainak alkalmazasaval vagy tovabbfejlesztésével, a mai kor igényeinek megfeleld terméket allita-
nak el6 hagyomanyos alapanyagbol.

A palyazatok beérkezésének hatarideje 2017. janius 30.

Tovdbbi részleteket az OMEK2017 oldaldn olvashatnak.

78. OMEK Hagyomany és Innovacio az
Agrargazdasagban Dij

Az Orszigos Mezdégazdasagi és Elelmiszeripari Kidllitds Haldszati Késztermék Dijara palyazhat barmilyen haldszati késztermék
' elééllitassal foglalkozé mikro-, kis, kozepes- és nagyvéllalkozas. A kategdrian beliil egy palyazé (a 78. OMEK-on kidllité személy
vagy vallalkozas) tobb termékkel is palyazhat.

A palyazatok beérkezésének hatarideje 2017. jalius 3.
FE Tovdbbi részleteket az OMEK2017 oldaldn olvashatnak.

Az Orszagos Mezbgazdaségi és Elelmiszeripari Kiallitds Erdei Elelmiszer Dijra palyazhat barmilyen erdében termé névénybol
vagy gombabol élelmiszeripari késztermék eldallitassal foglalkozd kis-, kdzepes- és nagyvallalkozas. A kategorian beliil egy palyazé
(a 78. OMEK-on kidllité személy vagy véllalkozds) maximum hdrom kiallitott, feldolgozott élelmiszer termékével vagy kozvetlen
fogyasztasra szant termékével palyazhat.

A palyazatok beérkezésének hatarideje 2017. jalius 6.

Tovdbbi részleteket az OMEK2017 oldaldn olvashatnak.

78. OMEK Erdei Elelmiszer Termék Dij

Virjuk észrevételeit,
megjegyezéseit!

Tovabbi informaciok:
Dr. Sziics Viktéria
szucs.viktoria@nak.hu



http://www.omek2017.hu/omek-dijak/
http://www.omek2017.hu/omek-dijak/
http://www.omek2017.hu/omek-dijak/

