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A csalad tulajdonaban mar voltak foldek, édes-
apam is gazdalkodott. En 2013-ban kaptam édes-
anyamtoél 13 tyukot. Epitettem nekik egy vandor
6lat, és a kovetkez6 évben mar meg is alapitottam
a Tancoskertet. Elkezdtiik hordani Pestre a ba-
romfihidst és a tojast. Azon a télen jottek az elsé
disznék, 2014 tavaszan pedig mar a marhatartast
is bevezettiik a rendszerbe. Elsé korben nomad,
vonulé allatcsordat szerettiink volna megval6-
sitani, minden mobilnak volt tervezve, de aztan
agy alakult, hogy a Hortobagy legszélén kinéz-
tlink egy védett, 500 hektaros oblozetet, ami egy
Tisza-menti tertlet. Itt jutottunk hozza foldterti-
lethez. Teljesen tudatosan valasztottam az artéri
gazdalkodast, és feltettem az életem arra, hogy
tiszta hisokat allitsunk eld.

A gazdasagunk egy elég mélyfekvésu vidéken van,
azért tetszett meg, mert egyik oldalrél gat hata-
rolja, masikrél arok, jél érizhetd, és van benne egy
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mocsaris. Ateriiletet régen lecsapoltak, de nalunk
egész télen és tavasszal hagyom allni a féldeken a
vizet, az drkokban pedig egész évben ott van. Bar
ez korlatozza, hogy milyen névényeket lehet rajta
termelni, de elsésorban legel6ként hasznositjuk a
tertiiletet. Fel sem mertiilt bennem, hogy mashogy
alakitsuk a tajat. Mindenkinek nehéz most a me-
zbgazdasagban, de annak semmi értelme, hogy
elhasznaljuk a természeti eréforrasokat. Van a
tajnak egy logikaja, és azt kell kovetni. Nem lehet a
vizet kivenni a rendszerbdl, nem is szabad.

Nagyon j6 mozaikos a tertilet, vizes éléhelyek, fa-
sorok, legel6k valtjak egymast. Itt volt régen a Ti-
sza medre, itt mindig is allt volna a viz, ha hagyjak.
Nem értek egyet azzal, hogy télen elvezetjik vagy
hagyjuk elfolyni a vizeket, nyaron pedig panasz-
kodunk, hogy 6ntdzni kellene. A vizet, ahol csak
lehet, meg kell fogni. Prébalom rabeszélni a kor-
nyékbeli gazdakat az egylttmukodésekre, hogy
ezt a tajegységet kozosen muveljik, kezeljik.
Ebben vegyes a kép, van, akivel lehet, van, akivel
nem lehet egyiitt dolgozni. Itt megoldhaté lenne
a vegyszermentesség, lehetne 6nalléan kezelni a
vizet, mert a teriilet 6nall6 viziigyi egység. Sajnos
sokan még mindig ott tartanak, hogy tarcsazzak,
szantjak a mocsarat, mert azt gondoljak, hogy itt
nincs helye. Van, aki vegyszerekkel probalja irtani
a nadat. Tavaly az aszalyban fantasztikus termés
jott le a vetésekbdl, de ez kivételes volt és nem
fenntarthat6 gazdalkodasi méd. En abban hiszek,
hogy a természetnek van egy sajat ritmusa, a taj-
nak egy logikaja és a gazdanak meg kell talalnia
benne a helyét. Arra nem lehet alapozni, hogy
erébdl oldunk meg mindent.

Kistermel6ként most marha- és sertéshust ter-
melek, ez a f6 profilunk. Bértartott marhak is
vannak vendégségben. Szeretnénk bdviteni a
foldtulajdon aranyat, elérni, hogy az 6bdlben csak
mi legyink jelen. A rendszerben tartunk még
rackajuhokat is. Az allatokat ridegtartasban kint
laknak a mocsarban, a legel6kon. A legeltetés a
f6 cél, mert azt szeretnénk, hogy az allatok a tra-
gyat kozvetlentl a foldeken szoérjak szét. Van még
szantéteriletiink is, ahol alapvetden 6szi vetések-

kel dolgozunk, mert tavasszal mas munkak kot-
nek le. A vetésforgoban takarénovények alkalma-
zasa mellett lucernat, durum buzat, borsot, arpat
vetiink. Nem Kkell szaritani, nem kell aggédnunk,
hogy elviszi az aszaly, és mindezek a megfonto-
lasok novelik a rendszer stabilitasat. Kukoricat,
napraforgét nem termeliink, mert a teriileteink
nem alkalmasak ra. Kisérleteziink még a sziki
kenderrel is, meglatjuk, hogy hogyan tudjuk fel-
hasznalni. Igyekszem nyitott gazdasagot épiteni,
ezért szoktunk dnkénteseket is fogadni.

A termékek részben a sajat feldolgozénkban ké-
szlilnek, részben bérmunkaban az 6nkormanyzati
hustizemben. A hurkat, kolbaszt, abalt szalonnat,
bolognait, fétt cstilkot mi készitjiik el. Az izem pe-
dig megcsindlja a szalamit, parizsit, grillkolbaszt,
juhbeles virslit és a kolbaszt. Mindent konyhakész
allapotra készitiink el és a févarosban értékesit-
juk.

Az egyik legjelentésebb kihivas, hogy alapvet6
gondok vannak munkaerdé fronton. Egyrészrol
nincs rendelkezésre allé szinvonalas munka-
erd, masrészrol a munkaerdi, illetve a vallalkozoi
moral sem megfelelé. Sokan tgy gondoljak, hogy
nem kell betartani, amit igértek. Mar harom év-
ben is el6fordult velem, hogy nagy nehézségek
aran 0sszeraktam egy munkatarsi csapatot, meg-

egyeztlink, mégis cserben hagytak. Ezért inkabb
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kezdoket veszek fel, akiket én tanithatok be. Addig
pedig nagyon hosszi munkanapokkal kell dolgoz-
nom nekem is és a feleségemnek is. Tegnap pél-
daul nekiment az egyik novendékbika a villany-
pasztornak és kiengedte a tobbit is, széval feladat
van béven.

A tobbi kihivas mar sokkal inkabb legy6zhet6. Va-
lamennyi fejlesztésre sziikkséglink van, kell még
egy rendsodrd, tanyat is kell épitentink, hogy kint
lehessiink folyamatosan. Ami még sokat segitene,
ha a helyben torténé vagast meg tudnank oldani
mobil vagohid alkalmazasaval. Ennek tobb elénye
lenne, egyrészt ateriletiink adottsagai miatt néha
nagyon nehéz eljuttatni az allatokat a vagéhidra,
volt, amikor a jég miatt el sem tudtam indulni a
szallitéval. Minden héten vagunk egy marhat, és
ezért j6 lenne, ha a szallitdssal nem okoznank ne-
kik felesleges stresszt. Emellett a mobil vagéhid
kozosségi hasznalatra is rendelkezésre allna, igy
nem lenne arra sziikség, hogy a kis gazdasagok-
nak nagy beruhazast kelljen végrehajtania.

Az allat ritmusa és a bié sziikségszerlisége hata-
rozza meg a dontéseinket. Fontos szempont még
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a Savory Intézet holisztikus menedzsment mo-
dellje, amit mi is alkalmazunk a gazdasagban.
Ez mindenre kihat, a termelési modszerektdl el-
kezdve a pénziligyekre, és dontéshozatali modsze-
rekre is. Eddig minden éviink nyereséges volt, ami
leginkabb azon mult, hogy alkalmazkodtunk a taj
adottsagaihoz. Ha citromod van, limonadét kell
csinalni, ilyen egyszerd. Volt, aki a nagyobb profit
érdekében ra akart beszélni az allatok abrakola-
séra, de igazsag szerint az allatoknak nincs sziik-
sége araetetésre és nem is tériilne meg.

A gazdasagi fenntarthatdsag részben azon mulik,
hogy kis kockazattal dolgozunk, részben pedig
azon, hogy prémium mindségt konyhakész ter-
mékeket allitunk el6 és értékesitiink rovid ellatasi
lancon. Nagyon jok a visszajelzések a vevOktol,
akik kozOsségi eléfizetéses alapon, vagy meg-
rendelés Utjan jutnak hozza a termékeinkhez.
Az Uzemmeéretet nem szeretnénk novelni, csak
tovabb épiteni a rendszert. Ennek érdekében 1ét-
rehoztam az Etikus HustermelOk Szovetkezetét,
mert béviteni szeretném a bértartdson alapul6
kozosségi mezdgazdasagi format. Emellett szi-
vesen bevennék mas gazdalkodékat is, akiknek
nincs foldje, de résztulajdon biztositdsa mellett
a rendszerbe tudnak integralni a termelési egy-
ségiiket. Lehetne halastavat, fejesfa muvelést,
gyumolcsost is betelepiteni, tudnank gyapju fel-
dolgozassal is foglalkozni. Rengeteg lehetéség ki-
nalkozik, de sziikség van elkdtelezett és motivalt
emberekre, akik szivesen vallalkoznanak.

Nagy baj, hogy a konvencionalis rendszerek is
kapnak tamogatasokat, és arra a termelési modra
hasznaljak fel, amit alkalmaznak. A tiszai Alfold
nagy részén megall a viz, csak az arkokat kellene
elrekeszteni, hogy megfogjdk a vizeket. Nem
gondolom, hogy a teljes elarasztas a megoldas,
de az, hogy hagyjuk elfolyni teljesen ésszerttlen.
Nagyon sok helyen azonban meégis elvezetik a
vizet. Felveszik a tAmogatasokat a traktorra és a
tarcsara, egységesitett, intenziv rendszerekre és
ezért szép, fekete, egyenletes foldet akarnak olyan
helyeken is, ahol ezt nem lehet megvalositani.



»Ezen a tajon viz
’akar’ lenni.”

A palyazati pénzek is alapvetéen lizemmeéret no-
vekedését szorgalmazzak, a nagyobb, uniformi-
zalt teriileteket, a munkaerdhiany pedig a gépi-
esitést. Az artéren kizarélag mozaikos termelést
lehet végezni. A marhaagazat nagy tragédidja
még, hogy nincs sajat piacunk. A gazdasagunkon
kiviil az egész orszagban csak igen kevés olyan cég
van, aki prémium marhat allit el6 és bizonytalan,
hogy mikor jon vagy jon-e egyaltalan a felvasarlé.
Vannak olyan kiilfoldi érdekeltségek, amik a hazai
arak letorésére torekednek. Emiatt ilyen nagy a
bizonytalansag, és ez az oka annak, hogy a teljes
hazai rendszer feltilvizsgalatara lenne sziikség.

Nézeteink, modszereink alkalmazhatésaga

Hust csak gy szabad csinalni, hogy az kivalo le-
gyen. Vannak ételallergias vevéim, akik csak az
én hisaimat tudjak megenni, masokét nem. En
nem hiszek sem a vegan, sem pedig az ipari his
fogyasztasaban, egy harmadik utat kinalok. Ga-

bonaval nem tud senki bért adni az embereknek,

ebbdl ki kell térni, és én Gigy latom, hogy ezt csak
szovetkezeti Gton lehet elérni. Emellett elenged-
hetetlen a termékek feldolgozasa és a rovid ella-
tasi lancokon térténd értékesités. Igy lehet elérni,
hogy a gazdalkodénak biztos piaca, biztos haszna
legyen, és meglegyen a szabadsaga arra is, hogy
egyutt tudjon gondolkodni a tajjal.

Tovabbi céljaink
© Ahelyben torténé vagas megoldasa.

Javaslataink

©® Szovetkezeti rendszerek létrehozasanak és a
kisgazdalkodék feldolgozéiparanak tdmoga-
tasa.
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