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Tajekoztatast szeretnék adni a NAK altal szervezett:

 Mar lezajlott képzéseinkrél
o Szarazon pacolt huskészitmény képzés
o ,Tanuljunk Egyltt! — Tejipari napok”

= Gomolya
= Joghurt, kefir
= Turd

o Hosszu érlelés( sajtok gyakorlata - Franciaorszag

* Folyamatban lév6 képzéseinkrdl

o ,Tanuljunk Egyitt! — Tejipari napok” I
= Joghurt, kefir
= Tard
= Gomolya

o Pacolt sonka gyartasi technoldgiak képzés
- Spanyolorszag
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2016-2017 kepzesek

Szarazon
pacolt hus-
készitmények
képzés
Spanyolorszag
2016. 10. 24-27.

Tejipari napok”
Mosonmagyarévar
2017.06. 14 —
Gomolya
2017.07.06. -
Joghurt, kefir
2017.07. 20 - Turé
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Hosszu
érlelési
sajtok
gyakorlata

Franciaorszag
2017. 07.25-30.

Tejipari napok”
Mosonmagyarévar
2017.10.12. -
Joghurt, kefir
2017.10. 26. - Turé
2017.11.06. -
Gomolya

Helyszin, ddtum

Pacolt sonka
gyartasi
technoloégiak
képzés
Spanyolorszag
2017. 10. 24-26.




Szarazon pacolt haskeszitmeény kepzes - Spanyolorszag

e A katalan IRTA (Research & Technology Food & Agriculture) monellsi intézetébe a
NAK Elelmiszeripari lgazgatdsaga szarazon pacolt huskészitmények témajaban
szervezett négy napos képzést

e 2016. oktéber 24-27. — Spanyolorszag, Monells — IRTA

e A résztvevok kozott az Ostermel6tdél a nagyvallalatokig minden Gzem méret(
el6allitd képviselte magat - 8 f6
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JJanuljunk Egyutt! - Tejipari napok”

« A Kamara Elelmiszeripari Igazgatésaga a Magyar Tejgazdasdagi Kisérleti Intézetnél

(MTKI) ,Tanuljunk egyutt!” program keretében Tejipari gyakorlati napokat
szervezett a tagjai szamara

Az érdekl6do tagjaink 3 kilonb6z6 téma és id6épont kozil valaszthattak:

o Gomolya sajt készités — 2017. junius 14.

o Savanyitott tejtermékek (joghurt, kefir és tejfol) készitése — 2017. julius 6.

o Turo készités — 2017. julius 20.
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.1anuljunk Egyutt! — Tejipari napok” — Gomolya sajt keszités

e Elméleti ismertet6 el6adasok keretében a tej higiénés nyerésétdl feldolgozasi
fazisain keresztul mutattak be a résztvevéknek a gomolya gyartashoz
elengedhetetlen feltételit

e Az Intézet kisérleti Uzemében a gomolya gyartas gyakorlatban torténé bemutatasa

* A tagok kilonbo6z6 szint( felkésziltségét és termék elallitd gyakorlatat figyelembe
véve

o részben kézi technoldgiai és
o részben Uzemi ipari technoldgiai bemutatd volt
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+1anuljunk Egyutt! — Tejipari napok” — Savanyitott tejtermékek

Az MTKI kisérleti lzemében a kétféle tipusu joghurt gyakorlata:
o poharban érlelt és
o habart gyimolcsos izesitési

e Az eltér6 szintenyészetekkel (kulturaval) készitett savanyitott tejtermékek
kiilonboz6 iz- és aromahatasok elérésének lehetbségei

* A tejfol gyartds soran a homogenizalas, mint technoldgiai mlivelet, allomany és
élvezeti érték javitd hatasarol
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+1anuljunk Egyutt! — Tejipari napok” — Turo keszites

e Az elméleti ismertetd el6adasok
o atej higiénés nyerését és feldolgozasi fazisainak bemutatasa
o savas alvasztassal készithetd turoféleségek gyartashoz elengedhetetlen feltételek
Az el6adasok utan a résztvevék konzultacids interaktiv mdédon a sajat tudasuk és gyakorlati tapasztalatuk
alapjan tehettek fel kérdéseket
* Az Intézet kisérleti Uzemében gyakorlati bemutaté keretében a turogyartas :
o haztartasi,
o kistizemi és

o ipari el6allitasanak ismertetése a résztvevék aktiv bevondsaval

e A program kiegészitése a haztartasi korilmények kozotti vajgyartas gyakorlata

. L~ 't'/;/ ; \ S
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Hossz( érlelési sajtok gyakorlata- Franciaorszag

« A NAK Elelmiszeripari Igazgatdsaga képzést szervezett magyar tejipari vallalkozasok
szdmdra a francia ENIL (Ecole Nationale d’Industrie Laitiére), agrar-élelmiszeri
oktatasi kozpont intézetébe hosszu érlelés(i tehénsajt termékek témaban

e 2017.junius 26-30. kozott — 10 f6 részvételével
e Kulonbo6z6 termelési volumennel rendelkez6 vallalkozasok szakemberei vettek részt

o az Ostermel6é mikrovallalkozétél a tejipar kozepes vallalkozasokon at egészen a nagyvallalti korbe
tartdzo cégek is

* Elméleti és gyakorlati képzések,

melyek az egész technoldgiai lancra
kiterjedd6 oktatas
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Hossz( érlelésii sajtok gyakorlata- Franciaorszag

e Négy kilonboz6 sajt gyartasanak bemutatasa és gyakorlasa
o Keét lagy sajt:
= Kékpenészes és
=  Camembert jellegl fehérpenészes sajt
o Keét félkemény sajt:
= Utédmelegitéssel készilé hosszabb érlelés(i (4-6 hénap) sajt és

= Raclett tipusu félkemény sajt
e Gyartasi milveletekhez kapcsolodo laboratoriumi vizsgalatok gyakorlasa
o pH mérés, adalékanyag adagolas,

e A gyartasi gyakorlatokat kovetfen a sajtkészitéssel kapcsolatos elméleti oktatas
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Hossz( érlelési sajtok gyakorlata- Franciaorszag

* Tejfeldolgozassal kapcsolatos eszkozoket értékesitd szakaruhaz meglatogatasa
* Az izemben bemutatasra kerlltek az intézet kiilonb6z6 egységei, mint:

o A kereskedelmi értékesitésre termeld technologiai
o Az érlel6 és csomagolé technikak

* A 60km-re (Mamirolle) Iévé tarsintézet meglatogatasa

o Harom féle Fondu (6mlesztett) sajtok gydrtasanak megismerése
Omlesztett/vaghaté
Kenhetd
Haromszogletl sajt
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Hossz( érlelési sajtok gyakorlata- Franciaorszag

e Tejszovetkezet sajtlizemébe latogatas
o Korszer( robotizalt technologiat alkalmaznak
o 7 f6 foglalkoztatott, 21 tag, évi 7 millid liter tej feldolgozasa

o El6térbe helyezve a fenntarthatdsagot — a felhasznalt Gizemi energiasziikséglet 13 szazalékban
megujulé energiaforrasbdl torténik
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~1anuljunk Egyutt! — Tejipari napok” Il.

A programsorozat a kovetkez6 témakban és id6pontokban kerlilnek
megrendezésre:

o 2017.10. 12. —Savanyitott tejtermékek (joghurt, kefir) készités

o 2017.10. 26. —Turdkészités

o 2017.11.09. - Gomolya sajt készités

* A programsorozat a kezdd és a mar m(ikodé tejtermék-elallitd vallalkozasoknak is
hasznos

 Elméleti el6adasok és gyakorlati kistizemi bemutato
* A meghirdetett |étszam 10 f6/alkalom
e A kozzététel utan par napon belil beteltek a helyek
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Pacolt sonka gyartasi technologiak képzés - Spanyolorszag

Az IRTA (Research & Technology Food & Agriculture) monellsi intézetébe masodik
alkalommal szervez a NAK Elelmiszeripari lgazgatdsaga képzést pacolt sonka-
gyartas témaban

 2017. oktéber 24-26. kozott - 10-12 f6 résztvevd

A program f6ként a termékpaletta bdvitését fontolgatod tagjaink szamara javasolt

* A képzés magaba foglalja:
o asonka készités elméleti hatterének megismerését,
o a gyakorlati program keretében a kilonb6z6 nemzetek sonka termékeinek sajatossagait és azok
el6allitasi kiilonb6z6ségeit
e Jelentkezés:
o E-mail: horvath.vivien@nak.hu
o Telefon: +36 20279 3790
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Koszonom a figyelmet!




