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* Termékfejlesztési trendek, példak

 Technologiai fejlesztések, uj, kiméletes
feldolgozasi technologiak bevezetése

* Nyomonkovetés, fogyaszto széleskori
tajékoztatasa
e Kornyezettudatos termelés
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Innovacios trendek a tejiparban -
termeékfejlesztés

* A termékfejlesztés f6 mozgatorugoi

— Taplalkozas-élettani szempontok, egészség,
,wellness”

— Kiemelkedd min6ség, élvezeti érték (hozzaadott
erték)

— Kényelmi szempontok, ,,nassolas”

— Eletmdd, etikai szempontok

E——— Szent Istvan Egyetem, 2100 G6dollo, Pater Karoly
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Egészség és ,wellness”

e Dusitott tejtermékek

— Vitaminokkal és asvanyi anyagokkal - eletszakaszok
szerint célzottan

— Mg-mal, fitonutriensekkel - szépit6/0regedést lassito,
rak megel6z0 tejitalok, joghurtok

— Noveényi szterinekkel, omega-3 zsirsavakkal —
koleszterin szint csokkentés

— Rostokkal — bélmU(kodeés elGsegitése D o
— Fehérjével — sportolok, testépitok :

A és D vitaminnal, kalciummal és vassal dusitott
tej 1-5 év kozotti gyerekeknek — Arla Foods, UK




Egeszseg es ,wellness”
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* ... mentes, csokkentett ... tartalmu tejtermékek

— Csokkentett zsirtartalmu tejtermékek - testtomeg
szabalyozas

— Csokkentett cukortartalom, laktézmentes —
testtomeg szabalyozas, laktoz intoleransok

— CsOkkentett sotartalom

| CHOBA




Egészség és ,wellness”

Funkcionalis tejek, tejtermékek

— Probiotikus/prebiotikus/szinbiotikus tEJIta|Ok
joghurtok, sajtok, jégkrémek “Hirp

HA
Combiotik Slmblatlt

— Hipoallergén tejek \/\\

Fuon d'cnuyla

— A2 tej - B-kazein A2-es variansa — kedvezobb
élettani hatasa lenne, mint az Al-es varianst
tartalmazo tejeknek (?)

— Masnapossag elleni sajt — ornitinnal dusitva —
majat védi, kilondsen sor fogyasztasa utan




Kiemelkedd mindség és elvezeti erték
noveleés

 Helyben termelt tejbdl készilt termékek

 Termeészetes (adalékanyag mentes)

* |llatositott tej — szagokra érzékenyeknek —
illata pl. valamilyen gyimadlcsre jellemzo, de
ize nem (Meiji, Japan)

e Szarmazasi hely specifikus étcsokoladé ?
0sszetevlk a jégkrémben (USA) ;| i

— (pl. a kakadbabot Peruban, Costa Rican,
Equadorban, Venezuelaban stb. termesztettek e)

UCTHETSCHINT w
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Kényelmi szempontok és , hassolas

e ,Zsebretehet§” csomagolas
» ,Nem kell kanal” (spoon-free) termékek (pI

yogurt on the go)
* Egy adagos desszertek %

e Sajt uzsonna falatkak, snack-ek, sajtchips-ek

. GoGurt tubusos

A * \ csomagoldsban (pl.
gyerekek
tizoraijahoz)
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Eletmdd és etikai szempontok

FAIRTRADE
* Bio (organikus) tej, joghurt, sajtok, jégkrém

e Fairtrade” termékek (az alkalmazottak és a
kornyezet kizsakmanyolasa nélkul készilt)

 Eletmdd, hobby megszdlitasa — pl.
hegymaszok sajtja, fitness sajt

VERIFIED

HAIRTRADE CRASS FED

ORILAMILK

ANERprsTD

Fairtrade tej




Technologial fejlesztesek, uj
technologiak bevezetese

e Hagyomanyos technoldgia (hékezelés) —
kiméletes technoldgiak (minimal processing)

e Tejiparban j6l alkalmazhatdé megoldasok:
— Membransz(rés

— Nagy hidrosztatikus nyomas
— Ultrahang

EEN————— Szent Istvan Egyetem, 2100 G6dollo, Pater Karoly
utca 1. Tel.: 06-28-522-000. Fax: 06-28-410-804. E-
mail: info@szie.hu
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Membranszures

e Mikrosz(rés

— Csiraszam csokkentés — ESL technologia,
solé csirszamanak csokkentése

— Kazein és savofehérjék szétvalasztasa —
sajttej sztenderdizalasa, nagy kazein
tartalmu tejek, tejtermeékek

e Ultraszdrés

— Tejfehérje koncentralas (MPC), savofehérje
koncentralas (WPC)

— Nanoszilrés permeatumanak dekalcinalasa
— Laktoz tartalom csokkentés '
— Fehér sajtok gyartasa




Membranszures

e Nanoszlrés

— Koncentralas, térfogat csokkentés — savo és
permeatum koncentralasa, natrium- és kalium-
klorid mennyiség csokkentése

— Laktoz kinyerés, koncentralas — laktoz
kristalyositast megel6z6en

— Demineralizalas — savo és savopor,
csecsemoOtapszer gyartashoz pl. ultraszliréssel vagy
elektrodializissel kombinalva

— CIP oldatok tisztitasa '\'ijl
‘__I,




Membranszures

* Reverz ozmozis

— Beslrités

— Koncentralas - Szarazanyag tartalom novelés,

térfogat csokkentés (szallitas!), veszteség
csokkentés

— Nanosz(rés, reverz ozmozis permeatuma,
beparloban elparologtatott viz tisztitasa —
mosovizként ujra felhasznalhato

Szent Istvan Egyetem, 2100 G6dollo, Pater Karoly
utca 1. Tel.: 06-28-522-000. Fax: 06-28-410-804. E-
mail: info@szie.hu
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Nagy hidrosztatikus nyomas (HHP)
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Nagy hidrosztatikus nyomas

e Csirapusztitas, enzim inaktivalas a nagy hGmeérseéklet

Karosito hatasa nélkul

* |z-, szin- és tdpanyagok kevésbé karosodnak, mint

nGkezelésnél

e Uj dllomanyok kialakitasanak lehet&sége

 Adalékanyagok mennyiségének csokkentése vagy
akar elhagyasa

Szent Istvan Egyetem, 2100 G6dollo, Pater Karoly
utca 1. Tel.: 06-28-522-000. Fax: 06-28-410-804. E-

mail: info@szie.hu
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Nagy hidrosztatikus nyomas

Nagy hozzaadott értékd

termékeknél érdemes — pl. sajtok

Erésgyorsitd hatas — friss sajt
kezelése: szin, allomany
kialakitasa

Erés lassitas — érlelt sajt
mindségmegorzési idejének
meghosszabbitasa
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Sozas idejének csokkentése

Kemény dllomdany

0.hét nyomdaskezelt

-3. hét nyomdaskezelt

Mellékiztél mentes

==6. hét kontroll

Sajtra jellemzé,
intenziv illat

\ Idegen illattél mentes

Erett sajtra jellemzd iz

6. hét nyomaskezelt

Szent Istvan Egyetem, 2100 G6dollo, Pater Karoly
utca 1. Tel.: 06-28-522-000. Fax: 06-28-410-804. E-
mail: info@szie.hu



mailto:info@szie.hu

Kereskedelmi forgalomban kaphato
nagy nyomassal kezelt tejtermek

High Pressure & Yogurts
Extended shelf life

C====P o h taste, quality |
& |
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Sajt snack



* Magyarorszag

e Kutatas — Szent Istvan Egyetem,
Elelmiszertudomanyi Kar

* |pari berendezés — Pannon-Fine Food Kft.,
Oroshaza 55 liter térfogat

EEN————— Szent Istvan Egyetem, 2100 G6dollo, Pater Karoly
utca 1. Tel.: 06-28-522-000. Fax: 06-28-410-804. E-
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Ultrahang

e Aktiv ultrahang 20 kHz — 1 MHz kozott, 1 W/cm?
teljesitmény folott

e Kavitacio jelensége

Sound /[:I:I:H:] Tranziens kavitacios Ureg az

intensity Compression Compression Compression Compression osszeomlas pilla nataban (Vén,

\\ [\ /\ /\ /\ [ 2010 nyoman)
v U U UV

Rarefaction Rarefaction Rarefaction Rarefaction Rarefaction

o @ ‘ 5000°C
2000atm
Bubble —— Bubblegrowsin —,  Reaches —  Undergoes

forms successive cycles unstable size violent collapse



Ultrahang

e Csiraszam csokkentés

* Tej homogénezése
e Joghurt fermentacio gyorsitasa (kb. ol
40%), nagYObb ViSZkOZitéS, berendezések

keményebb alvadék
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Nyers tej, UH homogénezett tej (750 W)



e szolgaltatas, amellyel az interneten vagy
mobiltelefonon keresztll termékeket
lehet nyomon kovetni

* kod a csomagolason, amelyet pl.
okostelefonnal leolvas a vasarlo

e bevasarlaskor megtudhato, honnan
szarmazik a termek, mikor és hogyan
dolgoztak fel

* informacid a termék minbsegéral,
taplalkozasélettani hatasarol, akar
receptek is (pl. fTRACE)




Nyomonkovetés — okostelefon
alkalmazasok
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Kornyezettudatos termeles —
karbon [abnyom CO¢

Az 6sszes Uveghaz hatasu gaz direkt és indirekt
0ssz-kibocsatasat, mely egy szervezettdl ... vagy
terméktdl szarmazik széndioxid egyenértékben
meghatarozva (t CO,e)

A karbon labnyom meghatarozasa lehet az els6
|épése az adott szervezet kibocsatas csokkentd
programjanak.

Segit felismerni, hogy hol van megtakaritasra,
javitasra lehetdseg!

International Dairy Federation: A common carbon
footprint approach for the dairy sector
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Nerzeri Agrargazdasi [amara

Koszonom megtisztelo figyelmuket!
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