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OKlJ szam: 34 541 01

Evfolyam: 2. évfolyam (kozismereti oktatas nélkiil)

Gazdalkodo szervezet neve:

Képzdhely neve, cime:
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Alairas:
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Osszesitett tanuloi névsor

sor

A tanuld neve

Az elméleti képzést végz6 iskola neve

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.




Anyakonyvi rész

A tanulok adatai

1.

Tanulé neve: Sziiletési hely, 1d0:
Lakcim: Telefon:
Torvényes képviseld neve, cime: Telefon:

Képz6 intézmény neve, cime:

Kapcsolattarto neve, elérhetsége:

Tanul6 értékelése:

Erdemjegyek
HO IX. XI. | XIL. Félév | Il [ 1L [ IV. | V. | VL. | Ev VIL | VIII. | Osszefiiggd
vége nyari gyak.
Tantargy\JEGY
Megjegyzések:
Anyakonyvi rész
A tanulok adatai*
2.
Tanulé neve: Sziiletési hely, 1do:
Lakcim: Telefon:
Torvényes képvisel6 neve, cime: Telefon:
Képz0 intézmény neve, cime: Kapcsolattartod neve, elérhetdsége:
Tanul6 értékelése:
Erdemjegyek
HO IX. X1 | XIL. Félév | 11 [ 1L [ IV. | V. | VL. | Ev VII. | VIII. | Osszefiiggd
vége nyari gyak.
Tantargy\JEGY
Megjegyzések:

*(A tanulok létszamanak megfeleléen bovithetd)




HALADASI RESZ

A gyakorlati napok

datuma
Tantargy Témakor részletezése Hlanyzc_)(k) Oktat6 alairasa
neve(i)
. Rafordi
I:;' Nap |tott idd
P (6ra)
Szakmai Kavetermek g’ya’rt’as
7 akorlat 11 Anyagok eldkészitése,
gy " |ellendrzése, mérése, dokumentalas
Kavétermék gyartas
v Szakmai Anyagok elékészitése, ellenérzése,
gyakorlat I1. mérése, dokumentalas
Szakmai , Kavetermgk gya}'tz}s N
7 Gépek, berendezések eldkészitése,
gyakorlat I1. .
anyagok keverése
7 Szakmai Gépeklﬁaae‘;zggelggsilgi?glt(aé:ﬂtése
gyakorlat I1. ’ ’

anyagok keverése




Kavétermék gyartas

zakmai , ¢ reas
Saka(l)” a? I Gépek, berendezések elokészitése,
& ' anyagok keverése
; Kavétermék gyartas
Zgﬂg? IH Gépek, berendezések elokészitése,
& ' anyagok keverése
Szakmai Kavétermék gyartas
akorlat 11 Gépek, berendezések el6készitése,
& ' anyagok keverése
Szakmai Kavétermék gyartas
akorlat 11 Paraméterek beallitasa, ellendrzése,
¥ ' dokumentélés
gyakorlat 11 Paraméterek beallitasa, ellenOrzése,

dokumentalas




Kavétermék gyartas

zakmai . P .
Saka(l)” a? I Paraméterck beallitasa, ellendrzése,
&V ' dokumentalas
Szakmai Kavétermék gyartas
gyakorlat I1. Anyagok helyettesithet6sége
Szakmai Kavétermék gyartas
akorlat I1 Késztermék vizsgalata, eredmények
& ' kiértékelése, dokumentalas
Szakmai Kavétermék gyartas
akorlat 11 Késztermék vizsgalata, eredmények
i ' kiértékelése, dokumentalas
Szakmai Kavétermék gyartas
gyakorlat 11 Terméket csomag, tarol,

dokumentaciot vezet




Kavétermék gyartas

Sazka(l)lirlzgt':u” Terméket csomag, tarol,
9y ' dokumentéciot vezet
Szakmai Kavgtermek gyar?as
akorlat 11 Terméket csomag, tarol,
9y ' dokumentaciot vezet
Cukorkagyartas gyakorlata
. Munkavédelmi, tizvédelmi és
Szakmai .. . .
akorlat 11 kornyezetvédelmi, higiéniai,
9y ' mindségbiztositasi eldirdsok
Mintavétel kiilonb6z6 anyagokbol
Szakmai Cukorkagyartas gyakorlata
gyakorlat I1l.. | Mintavétel kiilonbz6 anyagokbol
Cukorkagyartas gyakorlata
Szakmai Anyagok vizsgalata, a kapott
gyakorlat I1I. eredmények kiértékelése,

dokumentalas




Cukorkagyartas gyakorlata

Szakmai Anyagok vizsgalata, a kapott
gyakorlat I1I. eredmények kiértékelése,
dokumentalas
Cukorkagyartas gyakorlata
Szakmai Anyagok vizsgalata, a kapott
gyakorlat I1I. eredmények kiértékelése,
dokumentalas
Cukorkagyartas gyakorlata
Szakmai Kiilonb6z6 toménységii oldatok
gyakorlat I1I. készitése, szlirése, besuritése,
gyartaskozi vizsgalatok
Cukorkagyartas gyakorlata
Szakmai Kiilonb6zo6 toménységii oldatok
gyakorlat I1l. készitése, sziirése, bestritése,
gyartaskozi vizsgalatok
Cukorkagyartas gyakorlata
Szakmai Kiilonb6z6 toménységii oldatok
gyakorlat I11.. készitése, sziirése, bestritése,

gyartaskozi vizsgalatok




Cukorkagyartas gyakorlata
Szakmai Kiilonb6z6 toménységii oldatok

gyakorlat I1I. készitése, sziirése, bestiritése,

gyartaskozi vizsgalatok

Cukorkagyartas gyakorlata
Szakmai Kiilonb6z6 toménységii oldatok

gyakorlat I1. készitése, sziirése, bestiritése,

gyartaskozi vizsgalatok

Cukorkagyartas gyakorlata
Szakmai Kiilonb6z6 toménységii oldatok

gyakorlat I11.. készitése, szlirése, besuritése,

gyartaskozi vizsgalatok

Cukorkagyartas gyakorlata
Szakmai Kiilonb6zo6 toménységii oldatok

gyakorlat I1l. készitése, sziirése, bestritése,

gyartaskozi vizsgalatok

Cukorkagyartas gyakorlata

Szakmai Zseléoldatok készitése, eldirt
gyakorlat I1l. [ paraméterek beallitasa, gyartaskozi
ellendrzés




Cukorkagyartas gyakorlata
Zseléoldatok készitése,

Szakmai s C
gyakorlat 111, leesr[ese’, szmezes’e,’ ’
Eldirt paraméterek beallitasa
Gyartaskozi ellenérzés
Cukorkagyartas gyakorlata
Szakmai Z§elé(,)1’dat0k lfészitése,
gyakorlat 111 izesitése, szinezése,
' El6irt paraméterek beallitasa
Gyartaskozi ellendrzés
Cukorkagyartas gyakorlata
Szakmai Zselécglsiatok lfészitése,
gyakorlat I1l. izesitése, szinezése,
Eldirt paraméterek beallitasa
Gyartaskozi ellenérzés
Cukorkagyartas gyakorlata
Szakmai Z§elé(?lflatok lfészitése,
gyakorlat I11. izesitése, szinezése,
El6irt paraméterek beallitasa
Gyartaskozi ellendrzés
Cukorkagyartas gyakorlata
Szakmai Z§e1é91flat0k lfészitése,
gyakorlat m 1zesitese, szinezese,

Eldirt paraméterek beallitasa
Gyartaskozi ellendrzés




Cukorkagyartas gyakorlata
Zseléoldatok készitése,

Szakmai o o
gyakorlat I 1zesitese, szinezese,
' Eldirt paraméterek beallitasa
Gyartaskozi ellendrzés
Szakmai Cukorkagyartas gyakorlata
gyakorlat I1I. Tablirozas, pihentetés
Szakmai Cukorkagyartas gyakorlata
gyakorlat I1I. Tablirozas, pihentetés
Cukorkagyartas gyakorlata
Szakmai Anyagok temperalasa, paraméterek
gyakorlat 1. beallitasa, ellenérzése
Sakmal |\ emerdlivn paraméterck
gyakorlat I1I. yag P i

beallitasa, ellenOrzése

10




Cukorkagyartas gyakorlata

Szakmai Massza extrudalasa
gyakorlat I1I. Anyagok begyurasa,
homogenizalasa
Cukorkagyartas gyakorlata
Szakmai Massza extrudalasa
gyakorlat I1I. Anyagok begyurasa,
homogenizalasa
Cukorkagyartas gyakorlata
Szakmai Massza extrudalasa
gyakorlat I1I. Anyagok begyurasa,
homogenizalasa
Cukorkagyartas gyakorlata
Szakmai Massza extrudalasa
gyakorlat I11. Anyagok begyurasa,
homogenizalasa
Szakmai Cukorkagyartas gyakorlata
gyakorlat I11 Massza tarolésa, pihentetése,

formazasa, hiitése

11




Cukorkagyartas gyakorlata

zakmai o, > ,
ikﬁrl atal I Massza taroléasa, pihentetése,
9 ' formazasa, hiitése
Szakmai Cukorkagyartas gyakorlata
akorlat 11 Massza tarolasa, pihentetése,
i | formazésa, hiitése
Szakmai Cukorkagyartas gyakorlata
akorlat 11 Massza taroléasa, pihentetése,
9y ' formazasa, hiitése
Szakmai Cukorkagyartas gyakorlata
akorlat 11 Massza tarolasa, pihentetése,
9 ' formazasa, hiitése
Szakmai Cukorkagyartas gyakorlata
gyakorlat 111 Selymesités, laminalas

Feliileti védoréteg kialakitasa

12




Cukorkagyartas gyakorlata

Szakmai o oy
akorlat 11 Selymesités, laminalas

gy ' Feliileti védoréteg kialakitasa

. Cukorkagyartas gyakorlata

iliilr(lr;]tall I Selymesités, laminalas

gy ' Feliileti védoréteg kialakitasa
Szakmai Cukorkagyartas gyakorlata
akorlat 11 Selymesités, laminalas

9y ' Feliileti védoréteg kialakitasa
Szakmai Cukorkagyartas gyakorlata
akorlat 111 Korpuszok bevonésa

9y ' martomasszaval
Szakmai Cukorkagyartas gyakorlata

gyakorlat 111 Korpuszok bevonasa

martomasszaval

13




Cukorkagyartas gyakorlata

Szakmai Korpuszok bevonésa
gyakorlat I1I. o .
martdmasszaval
Szakmai Cukorkagyartas gyalforlata
Korpuszok bevonasa
gyakorlat I1I. o .
martomasszaval
Szakmai Cukorkagyartas gyakorlata
gyakorlat 1. Termék csomagolésa, tarolasa
Szakmai Cukorkagyartas gyakorlata
gyakorlat 1. Termék csomagolasa, tarolasa
Cukorkagyartas gyakorlata
. Technologiai folyamatok,
Szakmai miiveletek paramétereinek
gyakorlat I1I. P

beallitasa, ellenérzése folyamatos
vonalon

14




Cukorkagyartas gyakorlata
Technologiai folyamatok,

Szakmai . o
gyakorlat 111, ’rr}urveletek p?ra@eterelnek
beallitasa, ellenérzése folyamatos
vonalon
Cukorkagyartas gyakorlata
. Technoldgiai folyamatok,
Szakmai g faral
gyakorlat I11. ’ m’urveletek p?ra@eterelnek
beallitasa, ellendrzése folyamatos
vonalon
Cukorkagyartas gyakorlata
Szakmai Késztermék ellendrzése,
gyakorlat I1I. eredmények kiértékelése,
dokumentalasa
Cukorkagyartas gyakorlata
Szakmai Késztermék ellendrzése,
gyakorlat 1. eredmények kiértékelése,
dokumentélasa
Cukorkagyartas gyakorlata
Szakmai Késztermék ellendrzése,
gyakorlat I1I. eredmények kiértékelése,

dokumentalasa

15




Cukorkagyartas gyakorlata

Szakmai Késztermék ellendrzése,
gyakorlat I1I. eredmények kiértékelése,
dokumentaléasa
Laboratériumi alapok
Biztonsagos laboratoriumi
munkavégzés szabalyali,
Mindség- tlizvédelmi, higiéniai
ellenorzés eloirasok,
gyakorlat laboratoriumi eszk6zok,
berendezések,
vegyszerek kezelése, jegyzokonyv
készitésének szabalyai
Tomegméréses alapvizsgalatok
o Tomegmérés eszkozei,
MindOség- - Lo L .
.o mértékegységei, érzékenység,
ellendrzes o
terhelhetdség fogalma,
gyakorlat | .. o . .. o
Omegmérés szabalya, tomegmérés
a gyakorlatban, lemérés, bemérés
Tomegméréses alapvizsgalatok
Minéséa- Mintavétel
SC8 Kiilonb6zd anyagok tomegének
ellendrzes i
gyakorlat Mmerese
Nedvességtartalom meghatdrozasa
Térfogatmérd eszkdzok
Mindség- Térfogatméréses alapvizsgalatok
ellendrzés Térfogatmérés,
gyakorlat jelre allitas, hitelesités

16




Szakmaspecifikus titrimetrias
vizsgalatok

Mindség- o Looe -
5°8 Titrimetrids vizsgalatok célja,
ellendrzés R
indikatorok szerepe,
gyakorlat ol
fajtai,
térfogatos elemzés 1ényege
Szakmaspecifikus titrimetrias
Mindség- vizsgalatok
ellendrzés Savak, lugok titralasa
gyakorlat Edesipari termék titralasos
vizsgalata
Mindség- n, c e o
5e6 Erzékszervi vizsgalatok
ellendrzes . S Ty
Erzékszervi vizsgalat és értékelés
gyakorlat
o Uzemi mindség-ellenérzés
Mindség- ..
‘o Nyersanyagok vizsgélata,
ellendrzes , Y
akorlat eredmények értékelése,
9y dokumentalas
Uzemi minéség-ellenérzés
s Gyartaskozi ellendrzés, eredmények
Minoség- Y (14
.o értékelése, dokumentalas
ellendrzés . . P
Késztermék ellendrzése,
gyakorlat

eredmények értékelése,
dokumentalas

17




Technologiai tulajdonsag

Mindség- o,
ellenérzés L vizsgilata

akorlat Edesipari nyersanyagok, félkész,
gy késztermékek vizsgalata
Mindség- Technologiai tulajdonsag
ellendrzés L vizsgdlata

akorlat Edesipari nyersanyagok, félkész,
9y késztermékek vizsgalata

Szarazanyag, koncentracio,

Mindség- stirliség vizsgalata
ellendrzés Refraktometrias vizsgalatok,
gyakorlat stirliségmérés
Mindséo- Szarazanyag, koncentracio,
ellenc’irz%c' S striiség vizsgalata
gyakorlat Oldatok készitése, stirliségiik

meghatarozasa

18




HALADASI RESZ*
(szabadsavos idokeret)**

A gyakorlati napok

datuma
, , v , Hianyzo(k . 1ar
Tantargy Témakor részletezése Y .( ) Oktato alairasa
neve(i)
, Rafordi
In{;’ Nap | tott id
P (6ra)
*(bévithetd)

**(az elméleti képzést biztosité szakképzd intézménnyel egyeztetve)

19




JELENLETI iv*

ssz. Tanulé Datum Tanulé Datum Tanulé Déatum Tanulé Déatum Tanulé Déatum Tanulé Détum Tanulé Déatum Tanulé Déatum Tanulé Datum Tanulé Datum Tanulé

. neve (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirdsa | (hénap/nap) | aldirdsa | (hénap/nap) | aldirdsa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirdsa
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
1 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
2 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
3 Tav: Tav: Tév: Tév: Tév: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
4 Tav Tav Tav Tav Tav: Tav Tav Tav Tav Tav
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
5 Tav Tav Tav Tav Tav: Tav Tav Tav Tav Tav
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
6 Tav Tav Tav Tav Tav: Tav Tav Tav Tav Tav
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
7 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
8 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
9 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
10 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
11 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
12 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
13 Tav: Tav: Tév: Tév: Tév: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
14 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
15 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
16 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:

*gyakorlati napok szamdnak megfeleléen bévitendd



