NEMZET| AGRARGAZDASAG! KAMARA

FOGLALKOZASI NAPLO

(segédlet)

20 /20 tanév

Pék

szakma gyakorlati képzéséhez
OKJ szam: 34 541 05

Evfolyam: 3/11. évfolyam (kdzismereti oktatassal)

Gazdalkodo szervezet neve:

Képzdhely neve, cime:

Gyakorlati képzésért felelds neve:

Alairas:

Gyakorlati képzés kezdete:
Gyakorlati képzés vége:

verzid szam: 1.0



Osszesitett tanuloi névsor

sor

A tanuld neve

Az elméleti képzést végzo iskola neve

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.




Anyakonyvi rész

A tanulok adatai

1.

Tanulé neve: Sziiletési hely, 1d0:
Lakcim: Telefon:
Torvényes képvisel6 neve, cime: Telefon:

Képz6 intézmény neve, cime:

Kapcsolattarto neve, elérhetsége:

Tanul6 értékelése:

Erdemjegyek
HO IX. XI. | XIL. Félév | Il [ 1L [ IV. | V. | VL. | Ev VIL | VIII. | Osszefiiggd
vége nyari gyak.
Tantargy\JEGY
Megjegyzések:
Anyakonyvi rész
A tanulok adatai*
2.
Tanulé neve: Sziiletési hely, 1do:
Lakcim: Telefon:
Torvényes képvisel6 neve, cime: Telefon:
Képz0 intézmény neve, cime: Kapcsolattarto neve, elérhetdsége:
Tanul6 értékelése:
Erdemjegyek
HO IX. X1 | XIL. Félév | 11 [ 1L [ IV. | V. | VL. | Ev VII. | VIII. | Osszefiiggd
vége nyari gyak.
Tantargy\JEGY
Megjegyzések:

*(A tanulok létszamanak megfeleléen bovithetd)




HALADASI RESZ

A gyakorlati napok

datuma
. . . . Hianyzo(K) . iz
Tantargy Témakor részletezése : Oktaté alairdsa
neve(i)
Hoé- Rafordi
n;’ Nap |tott idd
P (6ra)
Kenyérfélék gyartasa
. Munkavédelmi, tlizvédelmi és
Szakmai .. . e
7 akorlat 11 kornyezetvédelmi, higiéniai,
9y ' mindségbiztositasi eldirdsok
Feldolgoz6 gépek alkalmazésa
Kenyérfélék gyartasa
. Kelesztés, kelési folyamat
Szakmai v
7 akorlat 1 ellendrzése
9y ' Termék feliiletének kezelése
Kenyérfélék gyartasa
. Kelesztés, kelési folyamat
7 Szakmai ellendrzése
gyakorlat Il Termek feliiletének kezelése
Kenyérfélék gyartasa
Kemence elokészitése
Szakmai Stitési paraméterek beallitasa
7 .
gyakorlat I1. Vetés
Siitési folyamat ellendrzése
Atsiiltség megallapitasa
Kenyérfélék gyartasa
Kemence elokészitése
7 Szakmai Stitési paraméterek beallitasa
gyakorlat I1. Vetés

Siitési folyamat ellendrzése
Atstiltség megallapitasa




Kenyérfélék gyartasa
Kemence elokészitése

Szakmai Stitési paraméterek beallitasa
gyakorlat I1. Vetés
Siitési folyamat ellendrzése
Atsiiltség megallapitasa
Kenyérfélék gyartasa
Kemence elokészitése
Szakmai Stitési paraméterek beallitasa
gyakorlat I1. Vetés
Siitési folyamat ellendrzése
Atsiiltség megallapitasa
Szakmai Kgnyérfélék gyartasa
Kisiilt termék kezelése
gyakorlat I1.
Szakmai Kenyérfélék‘gyértésa
Késztermék mindségének
gyakorlat I1. .
ellendrzése
Péksiitemények és finom pékaruk
Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. Gombolyités, hosszformazas,
sodras, fonas
Péksiitemények és finom pékaruk
Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. GOmbolyités, hosszformazas,

sodras, fonas




Péksiitemények és finom pékaruk

Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. Gombolyités, hosszformazas,
sodras, fonas
Péksiitemények és finom pékaruk
Szakmai gyartasa
gyakorlat 11. GOmbolyités, hosszformazas,
sodras, fonas
Péksiitemények és finom pékaruk
Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. Gombolyités, hosszformazas,
sodras, fonas
Péksiitemények és finom pékaruk
Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. GOmbolyités, hosszformazas,
sodras, fonas
Péksiitemények és finom pékaruk
Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. Gombolyités, hosszformazas,
sodras, fonas
Péksiitemények és finom pékaruk
Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. GOmbolyités, hosszformazas,

sodras, fonas




Péksiitemények és finom pékaruk

Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. Tésztafeldolgozas megtervezése
Péksiitemények és finom pékaruk
Szakmai gyartasa
gyakorlat 11. Tésztafeldolgozas megtervezése
Szakmai Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
gyakorlat 11 Feldolgozogépek alkalmazasa
Szakmai Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
gyakorlat 1. Feldolgozdgépek alkalmazasa
Szakmai Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
gyakorlat 11 Feldolgozdgépek alkalmazasa
Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
Szakmai Kelesztés, paraméterek bedllitasa,
gyakorlat Il. | termék feliiletének kezelése, kelési

folyamat ellendrzése




Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa

Szakmai Kelesztés, paraméterek bedllitasa,
gyakorlat Il. | termék feliiletének kezelése, kelési
folyamat ellendérzése
Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
Szakmai Kelesztés, paraméterek beallitasa,
gyakorlat 1l. | termék feliiletének kezelése, kelési
folyamat ellendrzése
Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
Szakmai Kelesztés, paraméterek bedllitasa,
gyakorlat Il. | termék feliiletének kezelése, kelési
folyamat ellendrzése
Szakmai Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
gyakorlat I1. Kemence elokészitése
Szakmai Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
gyakorlat I1. Kemence elokészitése
Szakmai Péksiitemények és finom pékaruk
gyakorlat I1. gyartasa

Kemence elokészitése




Szakmai

gyakorlat I1.

Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
Vetés
Stites
Siitési folyamat ellendrzése
Atsiiltség megallapitasa

Szakmai

gyakorlat 11.

Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
Veteés
Stités
Siitési folyamat ellendrzése
Atsiiltség megallapitasa

Szakmai

gyakorlat I1.

Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
Vetés
Stités
Siitési folyamat ellendrzése
Atsiiltség megallapitasa

Szakmai

gyakorlat I1.

Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
Vetés
Stités
Siitési folyamat ellendrzése
Atsiiltség megallapitasa

Szakmai

gyakorlat I1.

Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
Vetés
Stités
Siitési folyamat ellendrzése
Atsiiltség megallapitasa

Szakmai

gyakorlat I1.

Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
Kisiilt termék kezelése




Péksiitemények és finom pékaruk

Szakmai oyartisa
gyakorlat 11. Kisiilt termék kezelése
Péksiitemények és finom pékaruk
Szakmai gyartasa
gyakorlat 11. Késztermék mindségének
ellenorzése, dokumentalas
Péksiitemények és finom pékaruk
Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. Késztermék mindségének
ellendrzése, dokumentalas
Szakmai Egyéb siitéipari termékek
gyartasa
gyakorlat 1. Fagyasztott termékek gyartasa
Egyéb siitéipari termékek
Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. Rozsban gazdag diétas termék
gyartasa
Egyéb siitéipari termékek
Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. Szénhidratszegény diétas termék
gyartasa




Egyéb siitéipari termékek

Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. Natriumszegény diétas termék
gyartasa
Szakmai Egyéb siitéipari termékek
artasa
akorlat I1. . gyartasa -
9y Gluténmentes termék gyartasa
Egyéb siitéipari termékek
Szakmai gyartasa
gyakorlat Il. | Tartos kenyérfélék, kétszersiiltek
gyartasa
Szakmai Egyéb siitéipari termékek
Artasa
akorlat 1. gyartasa
gy Zsemlemorzsa készitése
Mézeskalacs Mézeskalacs készités eszkozei
készités Mézeskalacs készités eszkozei,
gyakorlat hasznalatuk
Mézes termékek nyersanyagai
Mézeskalacs Mézes tészta nyersanyagainak
készités tarolasa, el0készitése
gyakorlat Mérés, szitalas, oldas, szirupfozés,

melegités

10




Mézes termékek nyersanyagai

Mézeskalacs Mézes tészta nyersanyagainak
készités tarolasa, el0készitése
gyakorlat Mérés, szitalas, oldas, szirupf6zés,
melegités
Meézes tészta készitése és érlelése
Mézeskalacs Kiilonboz6 mézes tésztafélék
készités készitése
gyakorlat Gyuras kézzel, géppel
Tészta érlelése
Meézes tészta készitése és érlelése
Mézeskalacs Kiilonb6z6 mézes tésztafélék
készités készitése
gyakorlat Gyuras kézzel, géppel
Tészta érlelése
Meézes tészta készitése és érlelése
Mézeskalacs Kiilonb6z6 mézes tésztafelék
készités készitése
gyakorlat Gyuras kézzel, géppel
Tészta érlelése
Mézes tészta feldolgozasa és
siitése
M¢ézeskalacs | Mérés, nyujtas, kiszaras, alakités
készités Vert mézes készitése
gyakorlat Diszités
Siités
Mézes tészta feldolgozasa és
siitése
Mézeskalacs | Mérés, nyujtas, kiszlras, alakitas
készités Vert mézes készitése
gyakorlat Diszités
Siités

11




Mézes tészta feldolgozasa és
siitése

Mézeskalacs | Mérés, nyujtas, kiszlras, alakitas
készités Vert mézes készitése
gyakorlat Diszités
Siités
Mézes tészta feldolgozasa és
siitése
M¢ézeskalacs | Mérés, nyujtas, kiszaras, alakités
készités Vert mézes készitése
gyakorlat Diszités
Siités
Meézes kalacs diszitése,
csomagolasa, jelolése
Mézeskalacs Fec;ke,n(’iezés
e zO0ras
készités Bevonas
gyakorlat Egyéb miiveletek
Erzékszervi mindsités
Tomeg ellendrzése
Meézes kalacs diszitése,
csomagolasa, jelolése
Mézeskalacs Fec;ke,nc’iezes
készités B zora§
evonas
gyakorlat Egyéb miiveletek
Erzékszervi mindsités
Tomeg ellendrzése
Mézes kalacs diszitése,
csomagolasa, jelolése
Méz’eslfarlécs Fec;l;z;l:zes
készités B .
evonas
gyakorlat Egyéb miiveletek
Erzékszervi mindsités
Tomeg ellendrzése
Mézes kalacs diszitése,
csomagolasa, jelolése
Mézeskalacs Fec;ke,n(,iezes
s ZOras
készités Bevonas
gyakorlat Egyéb miiveletek

Erzékszervi mindsités
Tomeg ellendrzése

12




Mézes kalacs diszitése,
csomagolasa, jelolése

Fecskendezés
Mézeskalacs S7674
. i zOras
készités B .
akorlat evonas
gy Egyéb miiveletek
Erzékszervi min0Osités
Tomeg ellendrzése
Mézes kalacs diszitése,
. , csomagolasa, jelolése
Mézeskalacs 8 » J€10 ,
o rex Csomagoloanyag kivalasztasa
készités ,
akorlat Csomagolas
gy Jelblés
Dokumentalas
Meézes kalacs diszitése,
, , csomagolasa, jelolése
Mézeskalacs 8 » 110 .
s Csomagoldanyag kivalasztasa
készités ,
akorlat Csomagolas
gy Jelblés
Dokumentalas

13




HALADASI RESZ*
(szabadsavos idokeret)**

A gyakorlati napok

datuma
i , . , Hianyzo(k . 1irs
Tantargy Témakor részletezése Y .( ) Oktato alairasa
neve(i)
, Rafordi
In{;’ Nap | tott id
P (6ra)
*(bévithetd)

**(az elméleti képzést biztosité szakképzd intézménnyel egyeztetve)

14




JELENLETI iv*

ssz. Tanulé Datum Tanulé Datum Tanulé Déatum Tanulé Déatum Tanulé Déatum Tanulé Détum Tanulé Déatum Tanulé Déatum Tanulé Datum Tanulé Datum Tanulé

. neve (hénap/nap) | alirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirdsa | (hénap/nap) | aldirdsa | (hénap/nap) | aldirdsa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirdsa
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
1 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
2 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
3 Tav: Tav: Tév: Tév: Tév: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
4 Tav Tav Tav Tav Tav: Tav Tav Tav Tav Tav
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
5 Tav Tav Tav Tav Tav: Tav Tav Tav Tav Tav
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
6 Tav Tav Tav Tav Tav: Tav Tav Tav Tav Tav
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
7 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
8 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
9 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
10 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
11 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
12 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
13 Tav: Tav: Tév: Tév: Tév: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
14 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
15 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
16 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:

*gyakorlati napok szamdnak megfeleléen bévitendd



