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Anyakonyvi rész

A tanulok adatai

1.

Tanulé neve: Sziiletési hely, 1d0:
Lakcim: Telefon:
Torvényes képvisel6 neve, cime: Telefon:

Képz6 intézmény neve, cime:

Kapcsolattarto neve, elérhetsége:

Tanul6 értékelése:

Erdemjegyek
HO IX. XI. | XIL. Félév | Il [ 1L [ IV. | V. | VL. | Ev VIL | VIII. | Osszefiiggd
vége nyari gyak.
Tantargy\JEGY
Megjegyzések:
Anyakonyvi rész
A tanulok adatai*
2.
Tanulé neve: Sziiletési hely, 1do:
Lakcim: Telefon:
Torvényes képvisel6 neve, cime: Telefon:
Képz0 intézmény neve, cime: Kapcsolattarto neve, elérhetdsége:
Tanul6 értékelése:
Erdemjegyek
HO IX. X1 | XIL. Félév | 11 [ 1L [ IV. | V. | VL. | Ev VII. | VIII. | Osszefiiggd
vége nyari gyak.
Tantargy\JEGY
Megjegyzések:

*(A tanulok létszamanak megfeleléen bovithetd)




HALADASI RESZ

A gyakorlati napok
datuma

nap

Nap

Rafordi
tott id6
(6ra)

Tantargy

Témakor részletezése

Hianyzo(K)
neve(i)

Oktato alairasa

Szakmai

gyakorlat I1.

Anyagismeret, tarolas, elokészités
Munkahely rendje, munkavédelmi,
eldirasok
Anyagok atvétele, mennyiségi és
mindségi ellendrzése, tarolasa,
elokészitése
Anyagsziikséglet szdmitasa

Szakmai

gyakorlat I1.

Anyagismeret, tarolas, elokészités
Anyagok atvétele, mennyiségi és
mindségi ellendrzése, tarolasa,
elokészitése
Anyagsziikséglet szdmitasa

Szakmai

gyakorlat I1.

Anyagismeret, tarolas, el6készités
Anyagok atvétele, mennyiségi €s
mindségi ellendrzése, tarolasa,
elokészitése
Anyagsziikséglet szamitasa

Szakmai

gyakorlat I1.

Anyagismeret, tarolas, el6készites
Anyagok atvétele, mennyiségi és
mindségi ellendrzése, tarolasa,
elokészitése
Anyagsziikséglet szdmitasa

Szakmai

gyakorlat I1.

Anyagismeret, tarolas, elokészites
Anyagok atvétele, mennyiségi €s
mindségi ellendrzése, tarolasa,
elokészitése
Anyagsziikséglet szamitasa




Szakmai

gyakorlat I1.

Anyagismeret, tarolas, elokészités
Gépek és berendezések, lizemelés
elétti ellendrzése
Napi karbantartas

Szakmai

gyakorlat 11.

Anyagismeret, tarolas, el6készités
Gépek és berendezések, lizemelés
el6tti ellendrzése
Napi karbantartas

Szakmai

gyakorlat I1.

Anyagismeret, tarolas, el6készités
Gépek és berendezések, tizemelés
elétti ellendrzése
Napi karbantartas

Szakmai

gyakorlat I1.

Anyagismeret, tarolas, elokészités
Gépek ¢és berendezések, lizemelés
eldtti ellendrzése
Napi karbantartas

Szakmai

gyakorlat I1.

Gyartastechnologia szakaszai
Nyersanyagok érzékszervi
vizsgalata
Liszt homérsékletének beallitasa,
szitalasa, mérése
Dagasztoviz hdmérsekletének
beallitasa
Segéd és jarulékos anyagok

Szakmai

gyakorlat I1.

Gyartastechnologia szakaszai
Nyersanyagok érzékszervi
vizsgalata
Liszt hémérsékletének beallitasa,
szitalasa, mérése
Dagasztoviz hdmérsékletének
beallitasa
Segéd és jarulékos anyagok




Gyartastechnologia szakaszai
Nyersanyagok érzékszervi
vizsgélata

Szakmai Liszt hémérsékletének beallitasa,
gyakorlat I1. szitalasa, mérése
Dagasztéviz homérsékletének
beallitasa
Segéd és jarulékos anyagok
Gyartastechnologia szakaszai
. Kovaszok készitése
Szakmai . 1
gyakorlat I1. Koyasz,mag ’fe!h,asznalfitsa
Kovasz érettségi allapotanak
meghatarozasa
Gyartastechnoldgia szakaszai
Kovészok készitése
Szakmai Kovaszmag felhasznalasa
gyakorlat I1. Kovasz érettségi allapotanak
meghatarozasa
Szakmai Gyartastechnoldgia szakaszai
gyakorlat I1. Dagasztas géppel
Szakmai Gyartastechnoldgia szakaszai
gyakorlat I1. Dagasztas géppel
Szakmai Gyartastechnologia szakaszai
gyakorlat I1. Dagasztas géppel




Gyartastechnologia szakaszai
Tészta technologiai paramétereinek
beallitasa, érettségének

Szakmai megallapitasa
gyakorlat I1. Elesztéaktivitas
Erett tésztara dagasztas
Kovaszpotlo eljarasok
Szakmai szdmitasok
Gyartastechnologia szakaszai
Tészta technoldgiai paramétereinek
beallitasa, érettségének
Szakmai megallapitasa
gyakorlat I1. Elesztéaktivitas
Erett tésztara dagasztas
Kovaszpotlo eljarasok
Szakmai szdmitasok
Gyartastechnologia szakaszai
Szakmai Gombolyités, hosszformazas,
gyakorlat I1. sodras, fonas
Gyartastechnologia szakaszai
Szakmai Gombolyités, hosszformazas,
gyakorlat I1. sodras, fonas
Gyartastechnologia szakaszai
Szakmai Gombolyités, hosszformazas,
gyakorlat I1. sodras, fonas
Gyartastechnologia szakaszai
Szakmai KeleszEés eszké’Szei,‘berendc’ezés’ei
gyakorlat I1. Kelesztd paramétereinek bedallitasa

Termék feliiletének kezelése
Kelesztés




Szakmai

gyakorlat I1.

Gyartastechnologia szakaszai
Kelesztés eszkdzei, berendezései
Kelesztd paramétereinek bedllitasa
Termék feliiletének kezelése
Kelesztés

Szakmai

gyakorlat 11.

Gyartastechnologia szakaszai
Kemence eldkészitése siitésre
Kemence homérsékletének,
gbzviszonyainak szabalyozasa
Vetés kiilonb6zé moédokon (lapatos,
vetOszerkezet)

Szakmai

gyakorlat I1.

Gyartastechnologia szakaszai
Kemence eldkészitése siitésre
Kemence homérsékletének,
gbzviszonyainak szabalyozésa
Vetés kiilonb6z6 modokon (lapatos,
vetdszerkezet)

Szakmai

gyakorlat I1.

Gyartastechnologia szakaszai
Kemence elokészitése siitésre
Kemence homérsékletének,
gbzviszonyainak szabalyozésa
Vetés kiillonb6zé moédokon (lapatos,
vetdszerkezet)

Szakmai

gyakorlat I1.

Gyartastechnologia szakaszai
Késztermék csomagolésa, tarolésa,
tarolasi paraméterek ellendrzése,
dokumentélasa

Szakmai

gyakorlat I1.

Gyartastechnologia szakaszai
Késztermék csomagolésa, tarolasa,
tarolasi paraméterek ellendrzése,
dokumentélasa




Gyartastechnologia szakaszai

Szakmai Késztermék csomagolésa, tarolasa,

gyakorlat I1. tarolasi paraméterek ellendrzése,
dokumentalasa

Szakmai Kenyérfélék gyartasa
gyakorlat 1. Nyersanyagok elokészitése

Szakmai Kenyérfélék gyartasa
gyakorlat I1. Nyersanyagok elokészitése

Szakmai Kenyérfélék gyartasa

akorlat 11 Kenyértészta készitése kozvetett
W ' uton

Szakmai Kenyérfélék gyartasa

akorlat 11 Kenyérteszta készitése kozvetett
&V ' uton

Szakmai Kenyérfélék gyartasa
gyakorlat I Kenyértészta készitése kozvetett

uton




Szakmai Kenyérfélék gyartasa
gyakorlat I Kenyértészta készitése kozvetett
' uton
Szakmai Kenyérfélék gyartasa
gyakorlat II Kenyértészta készitése kozvetlen
' uton
Szakmai Kenyérfélék gyartasa
gyakorlat 11 Kenyértészta készitése kozvetlen
' uton
Szakmai Kenyérfélék gyartasa
gyakorlat I Kenyértészta készitése kozvetlen
' uton
Szakmai Kenyérfélék gyartasa
gyakorlat 11 Kenyértészta készitése kozvetlen
' uton
Szakmai Kenyérfélék gyartasa
gyakorlat Il. |Rozskenyerek tésztajanak készitése




Szakmai

Kenyérfélék gyartasa

gyakorlat 1. | Rozskenyerek tésztajanak készitése
Szakmai Kenyérfélék gyartasa
akorlat 11 Osztas, mérés, gombalyités,

& ' hosszformazas
Szakmai Kenyérfélék gyartasa
akorlat 11 Osztas, méres, gombolyités,

& ' hosszformazas
Szakmai Kenyérfélék gyartasa
akorlat I Osztas, mérés, gombolyités,

W ' hosszformazas
Szakmai Kenyérfélék gyartasa
akorlat 11 Osztas, mérés, gombolyités,

& ' hosszformazas
Szakmai Kenyérfélék gyartasa

gyakorlat 11, | Kenyériészta kézi oszdsa (csipés),

mérése

10




Kenyérfélék gyartasa

Zgﬂg? II I Kenyértészta kézi osztasa (csipés),
&V ' meérése
; Kenyérfélék gyartasa
Sazkaokrr,gf | Kiilonbozd kenyérformak
& ' kialakitdsa
; Kenyérfélék gyartasa
Sazkilﬂg? IH Kiilonb6z6 kenyérformak
& ' kialakitasa
Szakmai Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
gyakerlat 1 Nyersanyagok elokészitése
Szakmai Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
gyakorlat Il Nyersanyagok elékészitése
Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
Szakmai Vizes, tejes, dusitott, tojassal
gyakorlat |1 dusitott, omlos, leveles tészta

készitése kozvetlen és/vagy
kozvetett eljarassal
Dagasztas, tészta érlelése

11




Szakmai

gyakorlat I1.

Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
Vizes, tejes, dusitott, tojassal
dusitott, omlos, leveles tészta
készitése kozvetlen és/vagy
kozvetett eljarassal
Dagasztas, tészta érlelése

Szakmai

gyakorlat 11.

Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
Vizes, tejes, dusitott, tojassal
dusitott, omlos, leveles tészta
készitése kdzvetlen és/vagy
kozvetett eljarassal
Dagasztas, tészta érlelése

Szakmai

gyakorlat I1.

Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
Vizes, tejes, dusitott, tojassal
dusitott, omlos, leveles tészta
készitése kozvetlen és/vagy
kozvetett eljarassal
Dagasztas, tészta érlelése

Szakmai

gyakorlat I1.

Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
Vizes, tejes, dusitott, tojassal
dusitott, omlos, leveles tészta
készitése kdzvetlen és/vagy
kozvetett eljarassal
Dagasztas, tészta érlelése

Szakmai

gyakorlat I1.

Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
GOmbolyités, hosszformazas,
sodras, fonas

Szakmai

gyakorlat I1.

Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
GOmbolyités, hosszformazas,
sodras, fonas

12




Péksiitemények és finom pékaruk

Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. Gombolyités, hosszformazas,
sodras, fonas
Péksiitemények és finom pékaruk
Szakmai gyartasa
gyakorlat 11. GOmbolyités, hosszformazas,
sodras, fonas
Péksiitemények és finom pékaruk
Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. Gombolyités, hosszformazas,
sodras, fonas
Laboratoriumi alapok
Biztonsagos laboratoriumi
Y munkavégzés szabalyai,
Minoseg- INKAVEEZES Szabalye
Ve tlizvédelmi, higiéniai
ellendrzés oy
Korlat elbirasok,
gyakorla laboratériumi eszkozok,
berendezések,
vegyszerek kezelése, jegyzékonyv
Tomegméréses alapvizsgalatok
o Tomegmérés eszkdzei,
Mindség- - roe .
v mértékegységei, érzékenység,
ellendrzés o
terhelhetdség fogalma,
gyakorlat ) L . .. s
tomegmérés szabalya, tomegméres
a gyakorlatban, lemérés, bemérés
Tomegméréses alapvizsgalatok
Térfogatméreéses alapvizsgalatok
Mindség- Mintavétel
ellendrzés Kiilonb6z6 anyagok tomegének
gyakorlat mérése

Nedvességtartalom meghatarozasa
Térfogatmérd eszkozok

13




Mindség-

Térfogatméréses alapvizsgalatok

ellendrzés Térfogatmérés,
gyakorlat jelre allitas, hitelesités
Szakmaspecifikus titrimetrias
g vizsgalatok
Mindség- o oo -
. Titrimetrids vizsgalatok célja,
ellendrzés et
akorlat indikatorok szerepe,
9y fatai,
térfogatos elemzés lényege
Mindség- Szakmaspecifikus titrimetrias
ellendrzes vizsgalatok
gyakorlat Savak, lugok titralasa
o Szakmaspecifikus titrimetrias
MinoOség- o
. vizsgalatok
ellenérzés L . .
Szakmara jellemz6 anyag, termék
gyakorlat o s o
titralasos vizsgalata
Mln(?’seg’- Erzékszervi vizsgalatok
ellendrzes e, T
Erzékszervi vizsgalat és értékelés
gyakorlat
Uzemi minéség-ellendrzés
rsanyagok vizsgalata,
Minoség- Nyersa ,y £ ,V,Z & .
o eredmények értékelése,
ellendrzés 12
dokumentalas
gyakorlat

Gyartaskozi ellendrzés, eredmények
értékelése, dokumentalas

14




Uzemi mindség-ellendrzés

i\ﬁ:;%iezgé; Késztermék ellendrzése,
akorlat eredmények értékelése,
9y dokumentalas
Mindség- Technologiai tulajdonsag
ellendrzés vizsgalata
akorlat Nyersanyagok, félkész,
9y késztermékek vizsgalata
Minéség- Technologiai tulajdonsag
ellendrzes vizsgalata
akorlat Nyersanyagok, félkész,
gy késztermékek vizsgalata
Mindség- Technologiai tulajdonsag
ellendrzés vizsgilata
akorlat Nyersanyagok, félkész,
gy késztermékek vizsgalata
Mindség- Technologiai tulajdonsag
ellendrzes vizsgdlata
akorlat Nyersanyagok, félkész,
gy késztermékek vizsgalata
Szarazanyag, koncentracio,
o striiség vizsgalata
é\ﬁlerrll%iezgés Refraktometrids vizsgalatok,
gyakorlat stiriségmeérés
Oldatok készitése, stirliségiik
meghatarozasa

15




Osszefiiggé szakmai gyakorlat

A gyakorlati napok
datuma

Ho-
nap

Nap

Rafordi
tott 1dO
(6ra)

Tantargy

Témakor részletezése

Hianyz6(k)
neve(i)

Oktato alairasa

Osszefiiggd
szakmai
gyakorlat

Munkahely rendje, munkavédelmi,

rrrrr

eldirasok

Anyagok atvétele, tarolasa,
elokészitése
Berendezések, gépek lizemelés
el6tti ellendrzése
Miikodés kozbeni feliigyelete
Részvétel a napi karbantartasi
feladatokban
Nyersanyagok érzékszervi
vizsgalata
Anyagsziikséglet kiszamitasa

Osszefiiggd
szakmai
gyakorlat

Liszt homérsékletének beallitasa,
keverése, szitalasa, mérése
Dagasztoviz homérsékletének
beallitasa, mérése
Sooldat készitése,

crer

Eleszt6, tejpor szuszpendalasa

Osszefiiggd
szakmai
gyakorlat

Cukor, aszkorbinsav oldasa
Tojas elokészitése
Margarin temperalasa

16




Osszefliggd

Kovaszok készitése

szakmai Kovasz érettségi allapotanak
gyakorlat meghatarozasa
Dagasztas dagasztogéppel
2 ., | Tészta technologiai paramétereinek
Osszefliggd redon s
; beallitasa, érettségének
szakmai eetes
akorlat megallapitasa
9y Kovaszpotlo eljarasok
Szakmai szamitas
Tészta alakitasanak muveletei:
-- _— Ombdolyités, hosszformazas,
Osszefiiged gombdly tes’ osszformazas
: sodras, fonas
szakmai . o 1ies
akorlat Keleszté paramétereinek beallitasa
9y Termék feliiletének kezelése
Kelési folyamat ellendrzése
Tészta alakitasanak miveletei:
2 _ Ombolyités, hosszformézas,
Osszefliggd £ yres, ,
: sodras, fonas
szakmai . o o
akorlat Kelesztd paramétereinek beallitasa
9y Termek feliiletének kezelése
Kelési folyamat ellendrzése
Kemence eldkészitése siitésre
Osszefliggd HoOmérséklet ¢s gézviszonyok
szakmai szabalyozéasa
gyakorlat Lapatos vetés, vetés
vetdszerkezettel

17




Osszefiiggd

Kenyértészta készitése kozvetett

szakmai .
uton
gyakorlat
~ S Kenyértészta készitése kozvetlen
Osszefliggd y #a kesz Z
s7akmai eljarassal
Rozskenyerek tésztajanak készitése
gyakorlat LA
Szakmai szamitas
Osszefiiggd e . .
Zeluge Kenyértészta feldolgozasa: osztas,
szakmai D .
mérés, gdmbolyités, hosszformazas
gyakorlat
= . . | Kenyértészta kézi osztasa (csipés),
Osszefiiggd Y z 205z (csipes)
szakmai merese
akorlat Kiilonb6z6 kenyérformak
9y kialakitasa
Kelesztés eszkozeinek,
-- — berendezéseinek megvalasztasa
Osszefliggd . . 1res
S Kelesztd paramétereinek beallitasa
szakmai ; 1 e .
akorlat Termék feliiletének kezelése
9y Kelési folyamat ellendrzése
Dokumentalas
Kemence eldkészitése siitésre
-- " Siitési folyamat ellendrzése
Osszefiiggd oS! 107y S onorz
; Atsiiltség megallapitasa
szakmai o ) .
Kistlt termék kezelése
gyakorlat

Késztermék mindségének
ellendrzése

18




Péksiitemények, finom pékaruk
készitéséhez sziikséges

Osszefliggd nyersanyagok elokészitése
szakmai Vizes, tejes, dusitott, tojassal
gyakorlat dusitott, omlos, leveles tészta
készitése
Osszefliggl Szakmai szamitas
szakmai
gyakorlat
Fagyasztott termékek gyartasa
. — Rozsban gazdag,
Osszefliggd ozsban gazdag

szénhidratszegény, natriumszegény,

szakmai s - \
akorlat diétas termékek, gluténmentes,
9y tartos siitdipari termékek
Zsemlemorzsa készitése
Fagyasztott termékek gyartasa
-- — Rozsban gazdag,
Osszefiiggd s qs . g Iy g .
: szénhidratszegény, natriumszegény,
szakmai s . .
akorlat diétas termékek, gluténmentes,
9y tartos siitdipari termékek
Zsemlemorzsa készitése
Osszefug_go Késztermék érzékszervi
szakmai o 12
ellenorzése, dokumentalas
gyakorlat
Osszefuggo Késztermék érzékszervi
szakmai o 12
ellenorzése, dokumentalas
gyakorlat

19




HALADASI RESZ*
(szabadsavos idokeret)**

A gyakorlati napok

datuma
i , . , Hianyzo(k . 1irs
Tantargy Témakor részletezése Y .( ) Oktato alairasa
neve(i)
, Rafordi
In{;’ Nap | tott id
P (6ra)
*(bévithetd)

**(az elméleti képzést biztosité szakképzd intézménnyel egyeztetve)
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JELENLETI iv*

ssz. Tanulé Datum Tanulé Datum Tanulé Déatum Tanulé Déatum Tanulé Déatum Tanulé Détum Tanulé Déatum Tanulé Déatum Tanulé Datum Tanulé Datum Tanulé

. neve (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirdsa | (hénap/nap) | aldirdsa | (hénap/nap) | aldirdsa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
1 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
2 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
3 Tav: Tav: Tév: Tév: Tév: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
4 Tav Tav Tav Tav Tav: Tav Tav Tav Tav Tav
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
5 Tav Tav Tav Tav Tav: Tav Tav Tav Tav Tav
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
6 Tav Tav Tav Tav Tav: Tav Tav Tav Tav Tav
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
7 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
8 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
9 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
10 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
11 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
12 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
13 Tav: Tav: Tév: Tév: Tév: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
14 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
15 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
16 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:

*gyakorlati napok szamdnak megfeleléen bévitendd



