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Pék

szakma gyakorlati képzéséhez
OKJ szam: 34 541 05

Evfolyam: 2. évfolyam (kozismereti oktatas nélkiil)

Gazdalkodo szervezet neve:

Képzdhely neve, cime:

Gyakorlati képzésért felelds neve:

Alairas:

Gyakorlati képzés kezdete:
Gyakorlati képzés vége:

verzid szam: 1.0



Osszesitett tanuloi névsor

sor

A tanuld neve

Az elméleti képzést végz6 iskola neve

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.




Anyakonyvi rész

A tanulok adatai

1.

Tanulé neve: Sziiletési hely, 1d0:
Lakcim: Telefon:
Torvényes képvisel6 neve, cime: Telefon:

Képz6 intézmény neve, cime:

Kapcsolattarto neve, elérhetsége:

Tanul6 értékelése:

Erdemjegyek
HO IX. XI. | XIL. Félév | Il [ 1L [ IV. | V. | VL. | Ev VIL | VIII. | Osszefiiggd
vége nyari gyak.
Tantargy\JEGY
Megjegyzések:
Anyakonyvi rész
A tanulok adatai*
2.
Tanulé neve: Sziiletési hely, 1do:
Lakcim: Telefon:
Torvényes képvisel6 neve, cime: Telefon:
Képz0 intézmény neve, cime: Kapcsolattarto neve, elérhetésége:
Tanul6 értékelése:
Erdemjegyek
HO IX. X1 | XIL. Félév | 11 [ 1L [ IV. | V. | VL. | Ev VII. | VIII. | Osszefiiggd
vége nyari gyak.
Tantargy\JEGY
Megjegyzések:

*(A tanulok létszamanak megfeleléen bovithetd)




HALADASI RESZ

A gyakorlati napok

datuma
. . . . Hianyzo(K) . iz
Tantargy Témakor részletezése : Oktaté alairdsa
neve(i)
Hoé- Rafordi
n;’ Nap |tott idd
P (6ra)
Kenyérfélék gyartasa
. Munkavédelmi, tiizvédelmi és
Szakmai .. . e
7 akorlat 11 kornyezetvédelmi, higiéniai,
9y ' mindségbiztositasi eldirdsok
Feldolgoz6 gépek alkalmazésa
Kenyérfélék gyartasa
. Kelesztés, kelési folyamat
Szakmai v
7 akorlat 1 ellendrzése
9y ' Termék feliiletének kezelése
Kenyérfélék gyartasa
. Kelesztés, kelési folyamat
7 Szakmai ellendrzése
gyakorlat I1 Termek feliiletének kezelése
Kenyérfélék gyartasa
Kemence elokészitése
Szakmai Stitési paraméterek beallitasa
7 .
gyakorlat I1. Vetés
Siitési folyamat ellendrzése
Atsiiltség megallapitasa
Kenyérfélék gyartasa
Kemence elokészitése
7 Szakmai Stitési paraméterek beallitasa
gyakorlat I1. Vetés

Siitési folyamat ellendrzése
Atstiltség megallapitasa




Kenyérfélék gyartasa
Kemence elokészitése

Szakmai Stitési paraméterek beallitasa
gyakorlat I1. Vetés
Siitési folyamat ellendrzése
Atsiiltség megallapitasa
Kenyérfélék gyartasa
Kemence elokészitése
Szakmai Stitési paraméterek beallitasa
gyakorlat I1. Vetés
Siitési folyamat ellendrzése
Atsiiltség megallapitasa
Kenyérfélék gyartasa
Kemence elokészitése
Szakmai Stitési paraméterek beallitasa
gyakorlat I1. Vetés
Siitési folyamat ellendrzése
Atsiiltség megallapitasa
Szakmai Kgnyérfélék gyartasa
Kistlt termék kezelése
gyakorlat I1.
Szakmai Kenyérfélék'gyzirtésa
Késztermék mindségenek
gyakorlat I1. o
ellendrzése
Péksiitemények és finom pékaruk
Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. GOmbolyités, hosszformazas,

sodras, fonas




Péksiitemények és finom pékaruk

Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. Gombolyités, hosszformazas,
sodras, fonas
Péksiitemények és finom pékaruk
Szakmai gyartasa
gyakorlat 11. GOmbolyités, hosszformazas,
sodras, fonas
Péksiitemények és finom pékaruk
Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. Gombolyités, hosszformazas,
sodras, fonas
Péksiitemények és finom pékaruk
Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. GOmbolyités, hosszformazas,
sodras, fonas
Péksiitemények és finom pékaruk
Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. Gombolyités, hosszformazas,
sodras, fonas
Péksiitemények és finom pékaruk
Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. GOmbolyités, hosszformazas,

sodras, fonas




Péksiitemények és finom pékaruk

Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. Gombolyités, hosszformazas,
sodras, fonas
Péksiitemények és finom pékaruk
Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. Tésztafeldolgozas megtervezése
Péksiitemények és finom pékaruk
Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. Tésztafeldolgozas megtervezése
Szakmai Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
gyakorlat 1. Feldolgozdgépek alkalmazasa
Szakmai Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
gyakorlat 11 Feldolgozogépek alkalmazasa
Szakmai Péksiitemények és finom pékaruk
gyakorlat I1. gyartasa

Feldolgozogépek alkalmazéasa




Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa

Szakmai Kelesztés, paraméterek bedllitasa,
gyakorlat Il. | termék feliiletének kezelése, kelési
folyamat ellendérzése
Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
Szakmai Kelesztés, paraméterek beallitasa,
gyakorlat 1l. | termék feliiletének kezelése, kelési
folyamat ellendrzése
Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
Szakmai Kelesztés, paraméterek bedllitasa,
gyakorlat Il. | termék feliiletének kezelése, kelési
folyamat ellendrzése
Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
Szakmai Kelesztés, paraméterek beallitasa,
gyakorlat Il. | termék feliiletének kezelése, kelési
folyamat ellendrzése
Szakmai Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
gyakorlat I1. Kemence elokészitése
Szakmai Péksiitemények és finom pékaruk
gyakorlat I1. gyartasa

Kemence elokészitése




Szakmai

gyakorlat I1.

Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
Kemence eldkészitése

Szakmai

gyakorlat 11.

Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
Veteés
Stités
Siitési folyamat ellendrzése
Atsiiltség megallapitasa

Szakmai

gyakorlat I1.

Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
Vetés
Stités
Siitési folyamat ellendrzése
Atsiiltség megallapitasa

Szakmai

gyakorlat I1.

Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
Vetés
Stités
Siitési folyamat ellendrzése
Atsiiltség megallapitasa

Szakmai

gyakorlat I1.

Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
Vetés
Stités
Siitési folyamat ellendrzése
Atsiiltség megallapitasa

Szakmai

gyakorlat I1.

Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
Vetés
Stités
Siitési folyamat ellendrzése
Atsiiltség megallapitasa




Péksiitemények és finom pékaruk

Szakmai oyartasa
gyakorlat 11. Kisiilt termék kezelése
Szakmai Péksiitemények és finom pékaruk
gyartasa
gyakorlat 11. Kisiilt termék kezelése
Péksiitemények és finom pékaruk
Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. Késztermék mindségének
ellendrzése, dokumentalas
Péksiitemények és finom pékaruk
Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. Késztermék mindségének
ellenorzése, dokumentalas
Péksiitemények és finom pékaruk
Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. Késztermék mindségének
ellenorzése, dokumentalas
Szakmai Egyéb siitéipari termékek
gyakorlat I1. gyartasa

Fagyasztott termékek gyartasa




Egyéb siitéipari termékek

Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. Rozsban gazdag diétas termék
gyartasa
Egyéb siitéipari termékek
Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. Szénhidratszegény diétas termék
gyartasa
Egyéb siitéipari termékek
Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. Natriumszegény diétas termék
gyartasa
Szakmai Egyéb siitéipari termékek
gyartasa
gyakorlat 1. Gluténmentes termék gyartasa
Egyéb siitéipari termékek
. gyartasa
%Zka(‘)kr:g:"” Tartos kenyérfélék, kétszersiiltek
9y ' gyartasa
Zsemlemorzsa készitése
Egyéb siitéipari termékek
Szakmai gyartasa
gyakorlat I1. Késztermék érzékszervi

ellendrzése, dokumentalas

10




Laboratériumi alapok
Biztonsagos laboratoriumi
munkavégzés szabalyali,

Mindscg- tiizvédelmi, higiéniai
ellenérzés oy
Korlat eloirasok,
gyakoria laboratoriumi eszk6zok,
berendezések,
vegyszerek kezelése, jegyzokonyv
Tomegméréses alapvizsgalatok
o Tomegmérés eszkozei,
Mino6ség- - N .
. mértekegységei, érzékenység,
ellendrzés e
terhelhetdség fogalma,
gyakorlat " L . N L
tomegmérés szabalya, tomegméres
a gyakorlatban, lemérés, bemérés
Mindség- Térfogatméréses alapvizsgalatok
ellendrzes Térfogatméres,
gyakorlat jelre allitas, hitelesités
Szakmaspecifikus titrimetrias
Mindség- o vissgdlatok -
w2 Titrimetrids vizsgalatok célja,
ellendrzés e,
indikatorok szerepe,
gyakorlat o
fajtai,
térfogatos elemzés 1ényege
Szakmaspecifikus titrimetrias
Mindség- vizsgalatok
ellendrzes Savak, lugok titralasa
gyakorlat Szakmara jellemz6 anyag, termék
titralasos vizsgalata
Mindség- S C o .
Se6 Erzékszervi vizsgalatok
ellendrzés L S A
Erzékszervi vizsgalat és értékelés
gyakorlat

11




Uzemi minéség-ellenérzés
Minéség- Nyersar}yagok,w’zsga’lata,
2 eredmények értékelése,
ellendrzés 12
akorlat dokumentalas
9y Gyartaskozi ellenérzés, eredmények
értékelése, dokumentalas
e Uzemi minéség-ellenérzés
Mino6ség- . , P
Pl Késztermék ellendrzése,
ellendrzés . Ry
akorlat eredmények értékelése,
9y dokumentalas
Mindség- Technolo.glal,tulajdonsag
Pl vizsgalata
ellendrzes L 4
akorlat Nyersanyagok, félkész,
gy késztermékek vizsgalata
Mindség- Technolo‘glalrtulajdonsag
. vizsgalata
ellendrzés 1
akorlat Nyersanyagok, félkész,
gy késztermékek vizsgalata
Minbség- Technolo.glal,tulajdonsag
Pl vizsgalata
ellendrzes L4
akorlat Nyersanyagok, félkész,
gy késztermékek vizsgalata
Mindsée- Technolo.glalrtulajdonsag
P vizsgalata
ellendrzés oy
akorlat Nyersanyagok, félkész,
9y késztermékek vizsgalata

12




Szarazanyag, koncentracio,
suruség vizsgalata

Mindség- Refraktometrias vizsgalatok,
ellendrzés stirliségmeérés
gyakorlat Oldatok készitése, stirtiségiik
meghatdrozasa
M¢ézeskalacs Mézeskalacs készités eszkozei
készités Mézeskalacs készités eszkozei,
gyakorlat hasznalatuk
Mézes termékek nyersanyagai
M¢ézeskalacs Mézes tészta nyersanyagainak
készités tarolasa, elokészitése
gyakorlat Mérés, szitalas, oldas, szirupf6zés,
melegités
Mézes termékek nyersanyagai
Mézeskalacs Mézes tészta nyersanyagainak
készités tarolasa, elokészitése
gyakorlat Meérés, szitalas, oldas, szirupf6zés,
melegités
Mézes tészta készitése és érlelése
Mézeskalacs Kiilonb6z6 mézes tésztafélék
készités készitése
gyakorlat Gyuras kézzel, géppel
Tészta érlelése
Mézes tészta készitése és érlelése
Mézeskalacs Kiilonb6z6 mézes tésztafélék
készités készitése
gyakorlat Gyuras kézzel, géppel

Tészta érlelése

13




Mézes tészta készitése és érlelése

Mézeskalacs Kiilonb6z6 mézes tésztafélék
készités készitése
gyakorlat Gyuras kézzel, géppel
Tészta érlelése
Mézes tészta feldolgozasa és
, i siitése
Miz’eslftarlacs Meérés, nyujtas, kiszlras, alakitas
eskz ! elst Vert mézes készitése
dyakoria Diszités
Siités
Mézes tészta feldolgozasa és
. . siitése
Mézeskalacs - per 1 Lo
R Meérés, nyujtas, kiszlras, alakitas
készités s készitd
akorlat Vert mézes készitése
gy Diszités
Siités
Mézes tészta feldolgozasa és
, , siitése
Mézeskalacs s per 4 (s
AR Meérés, nyujtas, kiszlrés, alakitas
készités v s készité
akorlat ert mézes készitése
gy Diszités
Siités
Mézes tészta feldolgozasa és
siitése
Mézeskalacs | Mérés, nyujtas, kiszaras, alakitas
készités Vert mézes készitése
gyakorlat Diszités
Siités
Mézes kalacs diszitése,
csomagolasa, jelolése
, , Fecskendezés
Miz,eSl?f,lacs Sz6rhs
gy Egyéb miiveletek
Erzékszervi min0sités
Tomeg ellendrzése
Mézes kalacs diszitése,
csomagolasa, jelolése
, , Fecskendezés
Miz,eSIf?,IaCS SzOrhs
gy Egyéb miiveletek

Erzékszervi mindsités
Tomeg ellendrzése

14




Mézes kalacs diszitése,
csomagolasa, jelolése

, ) Fecskendezés
Mézeskalacs S7674
e z0ras
készités B ,
akorlat cvonas
gy Egyéb miiveletek
Erzékszervi minosités
Tomeg ellendrzése
Mézes kalacs diszitése,
csomagolasa, jelolése
. , Fecskendezés
Mézeskalacs S7614
e zO0ras
készités B ,
akorlat cvonas
dy Egyéb miiveletek
Erzékszervi mindsités
Tomeg ellendrzése
Meézes kalacs diszitése,
csomagolasa, jelolése
, ) Fecskendezés
Mézeskalacs Sz0r4
e z0ras
készités B \
akorlat cvonas
gy Egyéb miiveletek
Erzékszervi mindsités
Tomeg ellendrzése
Meézes kalacs diszitése,
. . csomagolasa, jelolése
Mézeskalacs 5 » J€10 ,
e Csomagoloanyag kivalasztasa
készités \
akorlat Csomagolas
9y Jelolés
Dokumentalas
Mézes kalacs diszitése,
. . csomagolasa, jelolése
Mézeskalacs g e , .
e Csomagoldanyag kivalasztasa
készités \
gyakorlat Csomagolas
Jelolés
Dokumentalas
Mézes kalacs diszitése,
. , csomagolasa, jelolése
Mézeskalacs 8 » JE10 ,
s Csomagoldanyag kivalasztasa
készités \
akorlat Csomagolas
gy Jelolés
Dokumentalas

15




HALADASI RESZ*
(szabadsavos idokeret)**

A gyakorlati napok

datuma
i , . , Hianyzo(k . 1irs
Tantargy Témakor részletezése Y .( ) Oktato alairasa
neve(i)
, Rafordi
In{;’ Nap | tott id
P (6ra)
*(bévithetd)

**(az elméleti képzést biztosité szakképzd intézménnyel egyeztetve)

16




JELENLETI iv*

ssz. Tanulé Datum Tanulé Datum Tanulé Déatum Tanulé Déatum Tanulé Déatum Tanulé Détum Tanulé Déatum Tanulé Déatum Tanulé Datum Tanulé Datum Tanulé

. neve (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirdsa | (hénap/nap) | aldirdsa | (hénap/nap) | aldirdsa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
1 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
2 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
3 Tav: Tav: Tév: Tév: Tév: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
4 Tav Tav Tav Tav Tav: Tav Tav Tav Tav Tav
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
5 Tav Tav Tav Tav Tav: Tav Tav Tav Tav Tav
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
6 Tav Tav Tav Tav Tav: Tav Tav Tav Tav Tav
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
7 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
8 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
9 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
10 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
11 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
12 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
13 Tav: Tav: Tév: Tév: Tév: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
14 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
15 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
16 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:

*gyakorlati napok szamdnak megfeleléen bévitendd



