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| NJemzeti A grargazdaségi JCamara

SZINTVIZSGA FELADATOK

Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozd szakképesitésekhez

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l, az 56/2016 (VII1.19.) FM rendelettel kiadott
szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésekre.

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 541 09 Tartdsitoipari szakmunkas

Feladat sorozatjele: Tart. Ill.

Szintvizsga id6tartama: 150 perc
Elérhet6 maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 3 részfeladat

Felhasznalhaté: 9. évfolyam, februdar 01-t6l aprilis 30-ig.
Javitd-, illetve poétld-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: tanm{(ihely, tanterem
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositdipari szakmunkas

Feladat sorozatjele: Tart. IIl.
Ervényes: 2016. szeptember 1-t4l

Tart. lll./A feladat

Rendelkezésre allé idGkeret: 30 perc
Felkésziilési id6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 20 pont

A feladat tipusa: Gyakorlati feladat, zsengeség meghatarozasa finométerrel

A feladat meghatarozasa, leirasa:
Az el6készitett mintdbdl pl. fagyasztott zoldborsd, végezzen zsengeség mérést. Fejtse ki a
mérés technoldgiai szerepét, jelentEségét!

A feladat értékelésének szempontjai, kévetelményei, figyelt kompetenciak
A feladat megértése, szakmaisag, pontossag, helyes eredmény, 6ndlldsag
- mérGeszkoz hasznalata
- leolvasas pontossaga
- eszkoz feladatanak, miikodésének, technoldgiai szerepének ismertetése

Anyagjegyzék: minta a méréshez, méréeszkozok, pecsétes papir.

Tart. 11l./B feladat

Rendelkezésre allé id6keret: 30 perc
Felkésziilési id6: -
Adhaté maximalis pontszam: 30 pont

A feladat tipusa: Irasbeli, berendezés felismerése, balesetmentes Uzemeltetésének
ismertetése

A feladat meghatarozasa, leirasa:
- Milyen berendezést dabrazol az aldbbi kép? Nevezze meg a berendezést,
alkalmazasanak céljat, ismertesse balesetmentes Gzemeltetését
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositdipari szakmunkas

Feladat sorozatjele: Tart. IIl.
Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

A feladat értékelésének szempontjai, kévetelményei:
A feladat megértése, szakmaisag, pontossag, eredmény, onallésag.

Tart. lll./C feladat

Rendelkezésre allé id6keret: 90 perc
Felkésziilési id6: -
Adhaté maximalis pontszam: 50 pont

A feladat tipusa:

Gyakorlati  feladat, toltés adott csomagolé edénybe, (lUvegbe, palackba),
tolt6tomeg/tisztatomeg betartasa, alapanyag és segédanyag szlikséglet meghatarozasa,
levezés, majd pasztérozés végzése pasztérozé berendezésben.

A feladat meghatarozasa, leirasa:

Toltson be 8 db 720 ml-es liveget bef6tt gyartasra alkalmas alapanyaggal. A t6lt6tomeg 420
g, a tiszta tomeg 760 g, a felontblé vizoldhatd szarazanyagtartalma 30 ref%, 0,1% citromsav
tartalmu legyen. Hatdrozza meg mennyi (tisztitott, el6f6z6tt) alapanyagra és segédanyagra
van szikség!

Készitse el a felontSlevet, majd levezze, zarja és pasztGrozze a terméket.

A feladat részletezése:

Készitse ki a szlikséges anyagokat, eszkdozoket, hatarozza meg a szikséges
nyersanyagmennyiséget, szamolja ki az elkészitéshez sziikséges 1é, a cukor és citromsav
mennyiséget, is, majd levezzen, paszt6r6zzén a munkavédelmi, higiéniai, kérnyezetvédelmi
kovetelmények betartasaval!

Anyagjegyzék: nyersanyag (gyliimolcs), segédanyagok, mosds, valogatds, apritas, el6f6zés,
toltés, zards, pasztérozés eszkozei, berendezései
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositdipari szakmunkas

Feladat sorozatjele: Tart. IIl.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

Sziikséges anyagok:

T=760g
t=420¢g

tisztitott, el6f6zott alapanyag:
felontslé/lé:
cukor, citromsav mennyiség:

viz mennyiség:

A feladat értékelésének szempontjai, kévetelményei
Szamolasi készség, helyes feladatértelmezés, logikus gondolkodas, 6ndllé munkavégzés,
attekinté képesség.

Osszes idGkeret: 30+30+90= 150 perc
Osszes pontszam: 20 + 30 + 50 = 100 pont
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UTMUTATO

SZINTVIZSGA FELADAT
ERTEKELESEHEZ

Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozd szakképesitésekhez

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l, az 56/2016 (VI11.19.) FM rendelettel kiadott
szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésekre.

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 541 09 Tartositoipari szakmunkas

Feladat sorozatjele: Tart. Ill.

Szintvizsga id6tartama: 150 perc
Elérhet6 maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 3 részfeladat

Felhasznalhato: 9. évfolyam, februar 01-t6l aprilis 30-ig.
Javitd-, illetve pétld-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: tanm{(ihely, tanterem
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 541 09 Tartositdipari szakmunkas

Feladat sorozatjele: Tart. IIl.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t4l

Tart. lll./A feladat

Rendelkezésre allé idGkeret: 30 perc
Felkésziilési id6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 20 pont

A feladat tipusa: Gyakorlati feladat, zsengeség meghatarozdsa finométerrel, vagy
szarazanyagtartalom meghatarozas refraktométerrel

A feladat meghatarozasa, leirasa:

Az el6készitett mintabdl pl. fagyasztott zoldborsd, végezzen zsengeség mérést. Fejtse ki a
mérés technoldgiai szerepét, jelentEségét!

Vagy adott oldat szdrazanyagtartalmat mérje meg refraktométerrel.

A feladat értékelésének szempontjai, kévetelményei, figyelt kompetenciak

A feladat megértése, szakmaisdg, pontossag, helyes eredmény, 6ndlldsag

- mérdbeszkoz hasznalata (finométer/refraktométer beallitasa, mérés 5 pont
- zsengeség/szarazanyagtartalom leolvasasanak pontossaga 5 pont
- mérdeszkoz feladatanak, technoldgiai szerepének ismertetése 10 pont

szakmai ismeret alkalmazasa, kifejezése

A feladat értékelésénél figyelt kompetencidk:
Szakmai ismeretek alkalmazdasa, kézligyesség, pontossag, felelsségtudat

Anyagjegyzék: minta a méréshez, mérbeszkdzok, pecsétes papir biztositasa a tanm(ihelyben

Tart. I1l./B feladat

Rendelkezésre allé idGkeret: 30 perc
Felkésziilési id6: -
Adhaté maximalis pontszam: 30 pont

A feladat tipusa: Irasbeli, berendezés felismerése, balesetmentes (izemeltetésének
ismertetése
A feladat meghatdrozasa, leirasa:
- Milyen berendezést dabrazol az aldbbi kép? Nevezze meg a berendezést,
alkalmazasanak céljat, ismertesse balesetmentes Gzemeltetését
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositdipari szakmunkas

Feladat sorozatjele: Tart. Il.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

(1) beadagolas (4) vizfliggony (5) serlegvezetS palya (6) kad (7) vizoblités (8) tulfolyd (9)

tisztitd nyilas (10) vizelosztd

A feladat értékelésének szempontjai, kévetelményei:
A feladat megértése, szakmaisag, pontossag, eredmény, 6nallésag

- berendezés megnevezése: serleges el6f6z6 5 pont
- alkalmazéasanak célja 10 pont
- balesetmentes lizemeltetés ismertetése 15 pont

Tart. lll./C feladat

Rendelkezésre allé id6keret: 90 perc
Felkésziilési id6: -
Adhaté maximalis pontszam: 50 pont

A feladat tipusa:

Gyakorlati  feladat, toltés adott csomagold edénybe, (livegbe, palackba),
tolt6tomeg/tisztatomeg betartasa, alapanyag és segédanyag sziikséglet meghatdrozasa,
levezés, majd paszt6rozés végzése pasztérozd berendezésben.

A feladat meghatarozasa, leirasa:

Toltson be 8 db 720 ml-es liveget bef6tt gyartasra alkalmas alapanyaggal. A tolt6tomeg 420
g, a tiszta tomeg 760 g, a felontdlé vizoldhatd szdrazanyagtartalma 30 ref%, 0,1% citromsav
tartalmu legyen. Hatdrozza meg mennyi (tisztitott, el6f6zo6tt) alapanyagra és segédanyagra
van szikség!

Készitse el a felont6levet, majd levezze, zarja és paszt6rozze a terméket.
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositdipari szakmunkas

Feladat sorozatjele: Tart. IIl.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t4l

A feladat részletezése:

Készitse ki a szlikséges anyagokat, eszkozoket, hatdrozza meg a szikséges
nyersanyagmennyiséget, szamolja ki az elkészitéshez sziikséges 1é, a cukor és citromsav
mennyiséget, is, majd levezzen, a munkavédelmi, higiéniai, kornyezetvédelmi
kovetelmények betartasaval!

Anyagjegyzék: nyersanyag (gylimolcs), segédanyagok, mosas, valogatas, apritas, el6f6zés,
toltés, zards, paszt6rozés eszkozei, berendezései

Sziikséges anyagok:

T=760g
t=420¢g

tisztitott, el6f6zott alapanyag:
felontglé/1é:
cukor, citromsav mennyiség:

viz mennyiség:

A feladat értékelésének szempontjai, kévetelményei
Szamolasi készség, helyes feladatértelmezés, logikus gondolkodas, 6ndllé munkavégzés,
attekintd képesség.

- szamitas elvégzése 10 pont
- el6készités (tisztitomUveletek, apritds, elGkészités) szakszer(isége 10 pont
- berendezések belizemelésének szakszer(isége 20 pont
- munkavédelmi, higiéniai szabalyok betartdsa 10 pont

Osszes idGkeret: 30+30+90= 150 perc
Osszes pontszam: 20 + 30 + 50 = 100 pont



