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NEMZETI AGRARGAZDASAG! KAMARA

SZINTVIZSGA FELADATOK

Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozo szakképesitésekhez

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l, az 56/2016 (VII1.19.) FM rendelettel kiadott
szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésekre.

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 541 10 Tejipari szakmunkas

Feladat sorozatjele: Ti. lll.

Szintvizsga id6tartama: 120 perc
Elérhet6 maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 3 részfeladat

Felhasznalhatoé: 9. évfolyam, februar 01-t4l aprilis 30-ig.
Javitd-, illetve po6tld-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: tanmdhely, tanterem
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Szakképesités azonosité szdma és megnevezése:
34 541 10 Tejipari szakmunkas

Feladat sorozatjele: Ti. Ill.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

Ti. lll./A feladat

Rendelkezésre all6 idGkeret: 30 perc
Felkésziilési ido: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 30 pont

A feladat tipusa: irdsbeli
A tej h6kezelési eljarasainak, technoldgiai paramétereinek, alkalmazasi példak ismerete

A feladat meghatarozasa, leirasa:
a.) Atermékek gyartdsanal nagyon fontos, hogy ismerjlik a helyes technoldgiai

paramétereket, folyamatokat. irja be az alabbi tabldzatba a hékezelési eljdrasokkal
kapcsolatos hidnyzé adatokat!

A tejiparban alkalmazott hékezelési eljarasok

Hékezelési eljaras H6émeérséklet °C | Héntartasiido sec Alkalmazasi példa
Termizalas. 62-65 600-1800
10-40 Sajtfélék, fogyasztai tej

Magas h&mérsékletii 1-2
hékezelés

Féltartds, tartos tej és izesitett

tejkészitmények, habtejszin
Sterilezés Kavétejszin, s(iritett tej

b.) Ismertesse a homogénezés hatdsat a tejben lév6 zsirgolydcskakra! Ismertesse
fogalmat, céljat, megvaldsitasat!

- fogalom:
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Szakképesités azonosité szdma és megnevezése:
34 541 10 Tejipari szakmunkas

Feladat sorozatjele: Ti. Ill.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

- cél:

- megvaldsitas:

c.) Mutassa be az alvasztas folyamatat!

Ti. lll./B feladat

Rendelkezésre allé idGkeret: 40 perc
Felkésziilési id6: -
Adhaté maximalis pontszam: 30 pont

A feladat tipusa: irdsbeli, szakmai szamitas
A feladat meghatdarozasa, leirdsa: Mértékegység atvaltas, aranyossag alkalmazasa
Végezze el a kdvetkez6 szakmai szamitast!

Egy tejizemnek a gyartdsi programja 22000 db pohar 0,2 |-es, 13500 tasak 0,5 I-es és 4300
db literes kakads tej készitését irja el6.
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Anyagnorma el8iras 100 liter kakads tej gyartdsahoz: 94,5 liter sovany tej, 7,55 kg cukor, 2,52
kg kakadpor,

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 10 Tejipari szakmunkas

Feladat sorozatjele: Ti. Ill.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

Mennyi anyag sziikséges a fent leirt termékek el&allitasahoz? (sovany tej, kakadpor, cukor)

A feladat részletezése:

A szamitasi feladathoz alapmliveletek végzésére alkalmas szamoldgép hasznalata
megengedett, a részeredményeket rogzitse irasban a biztositott pecséttel ellatott lapon. A
kérdésekre valaszoljon szbvegesen!

A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei:

Szakmai feladat helyes értelmezése, szamolasi készség, logikus gondolkodas.

Ti. lll./C feladat

Rendelkezésre all6 idGkeret: 50 perc
Felkésziilési id6: -
Adhaté maximalis pontszam: 40 pont

A feladat tipusa:

Gyakorlati, szébeli feladat, tejatvétel folyamata

A feladat meghatarozasa, leirasa:

Végezze el a tanizembe beérkezd nyerstej mennyiségi és minGségi atvételének egy
tetsz6leges vizsgalatat! Ismertesse a folyamat jelentGségét, a megvaldsitas |épéseit a
munkavédelmi és higiéniai el6irdsok betartasaval! Ismertesse az ide vonatkozd
munkavédelmi, higiéniai szabalyokat!

A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei:
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A helyes feladatértelmezés, logikus gondolkodas, 6nallé6 munkavégzés, Gzembe-helyezés,
munkavédelmi, higiéniai szabalyok ismerete

osszes idG:  Ti lll./A. 30 perc
Ti lll./B. 40 perc
Tilll./C 50 perc

120 perc
Osszes pont: Ti lll./A. 30 pont
Ti lll./B. 30 pont
Tilll./C 40 pont

100 pont
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UTMUTATO

SZINTVIZSGA FELADATOK

MEGOLDASAHOZ

d

Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozo szakképesitésekhez

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l, az 56/2016 (VII1.19.) FM rendelettel kiadott
szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésekre.

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 541 10 Tejipari szakmunkas

Feladat sorozatjele: Ti. lll.

Szintvizsga id6tartama: 120 perc
Elérhet6 maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 3 részfeladat

Felhasznalhato: 9. évfolyam, februar 01-t4l aprilis 30-ig.
Javitd-, illetve poétld-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig
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Feladatok helyszine: tanml(ihely, tanterem
Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 10 Tejipari szakmunkas

Feladat sorozatjele: Ti. Ill.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

Ti. lll./A feladat

Rendelkezésre all6 idGkeret: 30 perc
Felkésziilési id6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 30 pont

A feladat tipusa: irdsbeli

A tej hokezelési eljarasainak, technologiai paramétereinek, alkalmazasi példak ismerete

A feladat meghatarozasa, leirasa:

a.) A termékek gyartdsanal nagyon fontos, hogy ismerjliik a helyes technoldgiai
paramétereket, folyamatokat. irja be az alabbi tablazatba a hékezelési eljarasokkal

kapcsolatos hidnyzo6 adatokat!

A tejiparban alkalmazott hékezelési eljarasok 10 pont
Hoékezelési eljaras Hoémérséklet °C | Hontartasi ido sec Alkalmazasi példa
Termizalas. 62-65 600-1800 Egyes sajtok
Pasztorozés 72-76 10-40 Sajtfélék, fogyasztoi tej
Magas hémérsékletii 85-108 1-2 Tej, tejszin, savanyu
hokezelés készitmények, turotej, desszertek
Ultramagas homérsékletii Féltartds, tartdos tej és izesitett
. , 136-142 2-6 S L
hékezelés tejkészitmények, habtejszin
Sterilezés 115-121 10-30 Kavétejszin, stiritett tej

b.) Ismertesse a homogénezés hatasat a tejben 1évo
fogalmat, céljat, megvalositasat!

fogalom: a tej, tejszin zsirgolyocskainak fizikai Gton torténd elaprozasa.

zsirgolyocskakra! Ismertesse

5 pont
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 10 Tejipari szakmunkas

Feladat sorozatjele: Ti. lll.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t4l

cél: - teltebb iz kialakitasa, ekkor részhomogénezés elegendé pl. ( csak a zsiros fazis
homogénezése),
- a savanyl alvadék szilarditisa, a savokivalas csokkentése a cél, ekkor a teljes
homogénezésre van sziikség,a teljes anyagmennyiséget homogénezni kell. 5 pont

megvalésitas: Alkalmazasakor a 65 °C-ra elOmelegitett tejet vagy tejszint szivattyuval a
homogénezd fejbe vezetjiik, ahol a homogénezd szelepen bedllitott egy kis résen keresztiil
kilép. A gépben uralkoddé nyoméas 40 - 250 bar. A nagy nyomas ¢€s a fellépd aprité erdk
hatasara a zsirgolydcskak széttornek, a kifolyt vajolajbdl zsircseppek keletkeznek, majd jra
kialakul az uj zsirgolydcskak fehérje és a vizburka.

5 pont

C.) Mutassa be az alvasztas folyamatat!
Alvasztas, a tej kazeinjének kivalasztdsa. Ennek kovetkeztében a tej megalvad. A kazein
kivalasat a tejsavbaktériumok altal termelt erjesztdanyagok (enzimek) hatdsira képzdodott
tejsav okozza, mely a kazeint6l elvonja és lekdti a meszet, mire a kazein felszabadul ¢és
kicsapodik. A kazeint kicsaphatjuk a tejbdl barmilyen savnak (sésav, ecetsav, kénsav) a
segitségével is. A sav hatasara kivalt alvadék savanyt izli. A kazein oltdenzim hatasara is
kicsapodik, mert az oltdenzim a kazeint parakazein vegyiilett¢ alakitja, mely mészsok
jelenlétében kivalik. A tej megalvasztisanak ezt az utobbi modjat a sajtgyartasnal

alkalmazzak. 5 pont
Ti. lll./B feladat

Rendelkezésre allé idGkeret: 40 perc

Felkésziilési id6: -

Adhaté maximalis pontszam: 30 pont

A feladat tipusa: irdsbeli, szakmai szamitas

A feladat meghatarozasa, leirasa: Mértékegység atvaltas, aranyossag alkalmazasa

Végezze el a kdvetkezd szakmai szamitast!

Egy tejiizemnek a gyartasi programja 22000 db pohar 0,2 1-es, 13500 tasak 0,5 I-es és 4300
db literes kakaos tej készitését irja eld.

Anyagnorma eldiras 100 liter kakaos tej gyartasahoz: 94,5 liter sovany tej, 7,55 kg cukor, 2,52
kg kakaopor,
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 10 Tejipari szakmunkas

Feladat sorozatjele: Ti. lll.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

Mennyi anyag sziikséges a fent leirt termékek eléallitasdhoz?(sovany tej, kakadpor, cukor)

A feladat részletezése:

A szamitasi feladathoz alapml(iveletek végzésére alkalmas szamoldgép haszndlata
megengedett, a részeredményeket rogzitse irdsban a biztositott pecséttel ellatott lapon. A
kérdésekre valaszoljon szbvegesen!

A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei:

Szakmai feladat helyes értelmezése, szamolasi készség, logikus gondolkodas.

Feladat megoldasa:

22000 x 0,2 liter = 4400 liter 3 pont
13500 x 0,5 liter = 6750 liter 3 pont
4300 x 1 liter = 4300 liter 3 pont
Osszesen: 15450 liter kakaot kell késziteni 3 pont
Ha 100 liter kakads tejhez kell 94,5 liter tej
15450 liter kakads tejhez kell x__liter tej
x=14600,25 liter tej sziikséges a termeléshez 6 pont
Ha 100 liter kakads tejhez kell 7,55 kg cukor
15450 liter kakads tejhez kell y kg cukor
y = 1166,475 kg cukor sziikséges 5730 liter kakad el8allitasahoz 6 pont
Ha 100 liter kakads tejhez kell 2,52 kg kakadpor
15450 liter kakads tejhez kell z kg kakadpor

Z= 389,34 kg kakaopor sziikséges a 15450 liter kakaos tej elGallitasahoz 6 pont
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 10 Tejipari szakmunkas

Feladat sorozatjele: Ti. Ill.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t4l

Ti. lll./C feladat

Rendelkezésre all6 idGkeret: 50 perc
Felkésziilési ido: -
Adhaté maximalis pontszam: 40 pont

A feladat tipusa:
Gyakorlati, szébeli feladat, tejatvétel folyamata
A feladat meghatarozasa, leirasa:

Végezze el a tanlzembe beérkezd nyerstej mennyiségi és minGségi atvételének egy
tetsz6leges vizsgalatat! Ismertesse a folyamat jelentGségét, a megvaldsitds |épéseit a
munkavédelmi és higiéniai el6irdsok betartasaval! Ismertesse az ide vonatkozo
munkavédelmi, higiéniai szabalyokat!

A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei:
A helyes feladatértelmezés, logikus gondolkodas, 6nallé munkavégzés, lzembe-helyezés,
munkavédelmi, higiéniai szabalyok ismerete

- lzemeltetés: mennyiségi atvétel teenddinek szakszerlisege 15 pont

- mindségi atvétel egy vizsgalatanak szakszer(i elvégzése 15 pont

- munkavédelmi, higiéniai szabalyok betartasa 10 pont
6sszes id6:  Ti lI./A. 30 perc
Ti 111./B. 40 perc
Ti Il./C 50 perc

120 perc

Osszes pont: Ti lll./A. 30 pont
Ti lll./B. 30 pont
Tilll./D 40 pont

10
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100 pont
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