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SZINTVIZSGA FELADATOK

Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozo szakképesitésekhez

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l, az 56/2016 (VII1.19.) FM rendelettel kiadott
szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésekre.

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 541 10 Tejipari szakmunkas

Feladat sorozatjele: Ti. Il

Szintvizsga id6tartama: 120 perc
Elérhet6 maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 3 részfeladat

Felhasznalhato: 9. évfolyam, aprilis 1-t4l aprilis 30-ig.
Javitd-, illetve po6tld-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: tanmdhely, tanterem
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 10 Tejipari szakmunkas
Feladat sorozatjele: Ti. II.
Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l
Ti. Il./A feladat
Rendelkezésre all6 idGkeret: 40 perc
Felkésziilési ido: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 40 pont

A feladat tipusa: irasbeli

A termékek gyartasanal nagyon fontos, hogy ismerjlik a helyes technolégiai sorrendet. Tegye
helyes sorrendbe a savanyu készitmények gyartasat poharas alvasztassal technoldgiai

folyamatanak mdveleteit!

A feladat meghatarozasa, leirasa:

Tegye sorrendbe, a m(iveletek alatti szovegdobozokba az alabbi technoldgiai miiveleteket.

hékezelés, h(tés, hitbraktarozas, toltés-csomagolds, beoltds, alvasztds, homogénezés,

h(tés, hideg érlelés

Anyagok Miiveletek

Paraméterek

Beallitott zsirtartalmu
elémelegitett tej

75°C, 100-200 bar zs%-tol
fliggben

| 95-100°C, 2-3 perc

| Beoltasi hém.-re (24-45°C)

Szintenyészettel |

|2-5%

Poharba, dobozba, stb. |

| A beoltés h6mérsékletén

| 4,6-4,7 pH-ig

| 6-10°C-ra

| 12-14 6ra

<= [<| | <& (S 1= (S =

| <10°C-on

Ismertesse a savanyitott termékek el6allitdsanak folyamatat, (tejsavas erjesztés),

megvaldsitasat:
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 10 Tejipari szakmunkas

Feladat sorozatjele: Ti. Il.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t8l

A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei
A pontossag, szakmaisag, gyakorlatiassag

Ti. 1l/B. feladat

Rendelkezésre allé id6keret: 40 perc
Felkésziilési id6: -
Adhaté maximalis pontszam: 30 pont

A feladat tipusa: irasbeli, berendezés felismerése, részeinek megnevezése
A feladat meghatarozasa, leirasa:

- Milyen berendezést dbrazol az aldbbi kép? Nevezze meg!

- Ismertesse mutatévonalakkal jelolt részeit!
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 10 Tejipari szakmunkas

Feladat sorozatjele: Ti. Il.
Ervényes: 2016. szeptember 1-t6|

Gép megnevezése:

Gép részeinek megnevezése:

A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei:
A helyes feladatértelmezés, logikus gondolkodas, berendezés felismerése, szerkezeti elemek
felismerése

Ti. Il./C feladat

Rendelkezésre all6 idGkeret: 40 perc
Felkésziilési id6: -
Adhaté maximalis pontszam: 30 pont

A feladat tipusa:
Gyakorlati, szdbeli feladat, foloz6gép (izembe helyezése, a munkavédelmi elGirasok
betartdsaval. A f6l6zés céljanak, feladatanak ismertetése.

A feladat meghatdrozasa, leirasa:

Valassza ki a tanmUhelyben taldlhaté nyersanyag f6l6z6 berendezést, helyezze lizembe az
el6készitett nyersanyaggal a munkavédelmi és higiéniai elGirasok betartdsaval! Ismertesse az
ide vonatkozé munkavédelmi, higiéniai szabalyokat!

A feladat értékelésének szempontjai, kévetelményei:
A helyes feladatértelmezés, logikus gondolkodas, 6ndllé munkavégzés, berendezés lizembe-
helyezése, munkavédelmi, higiéniai szabalyok ismerete
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 10 Tejipari szakmunkas
Feladat sorozatjele: Ti. II.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

osszes id6: Ti ll./A. 40 perc
Ti Il./B. 40 perc
Till./C 40 perc

120 perc
Osszes pont: Ti Il./A. 40 pont
Ti ll./B. 30 pont
Till./C 30 pont

100 pont
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UTMUTATO

SZINTVIZSGA FELADATOK

MEGOLDASAHOZ

Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hatdskorébe tartozd szakképesitésekhez

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l, az 56/2016 (VII1.19.) FM rendelettel kiadott
szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésekre.

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 541 10 Tejipari szakmunkas

Feladat sorozatjele: Ti. Il.

Szintvizsga id6tartama: 120 perc
Elérhet6 maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 3 részfeladat

Felhasznalhatd: 9. évfolyam, februar 01-t6l aprilis 30-ig.
Javitd-, illetve pétld-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig
Feladatok helyszine: tanm{(ihely, tanterem
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 10 Tejipari szakmunkas
Feladat sorozatjele: Ti. II.
Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l
Ti. Il./A feladat
Rendelkezésre all6 idGkeret: 40 perc
Felkésziilési ido: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 40 pont

A feladat tipusa: irasbeli

A termékek gyartasanal nagyon fontos, hogy ismerjiik a helyes technoldgiai sorrendet. Tegye
helyes sorrendbe a poharas alvasztasu savanyitott készitmények technoldgiai folyamatanak
m(iveleteit!

A feladat meghatarozasa, leirasa:

Tegye sorrendbe, a m(iveletek alatti szovegdobozokba az alabbi technolégiai m(iveleteket:

hékezelés, h(tés, hitbraktarozds, toltés-csomagolds, beoltds, alvasztds, homogénezés,
h(tés, hideg érlelés

Anyagok Miiveletek Paraméterek
Beallitott zsirtartalmu Homogénezés 75°C, 100-200 bar zs%-tol
elémelegitett tej fliggben
U
| Hékezelés | 95-100°C, 2-3 perc
U
| Hiités | Beoltasi hém.-re (24-45°C)
U
Szintenyészettel | Beoltas |2-5%
U
Poharba, dobozba, stb. | Toltés-csomagolas | A beoltas h6mérsékletén
U
| Alvasztas | 4,6-4,7 pH-ig
U
| Hiités | 6-10°C-ra
U
| Hideg-érlelés | 12-14 6ra
U
| Hiitéraktarozas | <10°C-on
18 pont

77 7

Ismertesse a savanyitott termékek elSallitasi folyamatat, a (tejsavas erjesztés)
megvaldsitasat:

Az erjesztés a savanyitott tejtermékek gyartasanak egyik legfontosabb midvelete. Az
erjesztéskor haszndlt mikroorganizmusok életmUkodésik soran kilonb6z6 enzimjeikkel

lebontjak a tej alkotdérészeinek egyes vegyileteit és Ujakat termelnek. Ezzel a tevékenységgel
Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
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34 541 10 Tejipari szakmunkas
Feladat sorozatjele: Ti. II.
Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

nem csak az alapanyag Osszetétele, hanem annak fizikai és kolloidkémiai tulajdonsagai is
megvaltoznak. 10 pont

A fermentdcids folyamatokhoz kiilénb6z6 mikroorganizmusokat, ,starter” kultdrdkat, un.
szintenyészeteket hasznalnak. Ezek a kulturdk allhatnak egyféle mikroorganizmusbdl, vagy
vegyes tenyésztésliek (vegyes tenyészetek) lehetnek. Tejtermékeink el6allitasanal a savanyu
tej- és tejszinkészitményeink gyartasanal az el6készitett alapanyagot megfelel6 mennyiség(
mikroorganizmussal beoltjak, és megindul a szakaszos erjedés. A kivant savanyodas (iz és
allomany) elérése utan a savanyité mikrobak munkajat hiitéssel fékezik, és aroma-, valamint
allomanyjavité anyagok termelésére 0sztonzik.

12 pont

Ti. 1l/B. feladat
Rendelkezésre allé idGkeret: 40 perc
Felkésziilési id6: -
Adhaté maximalis pontszam: 30 pont
A feladat tipusa: irdsbeli, berendezés felismerése, részeinek megnevezése,
A feladat meghatarozasa, leirasa:

- Milyen berendezést dbrazol az aldbbi kép? Nevezze meg!

- Ismertesse mutatévonalakkal megjelolt részeit!
Berendezés megnevezése: f616z6 dob 10 pont

F616z6 dob részei:
1. Tejbevezet6 cs6, 2. Teljes tej, 3. Semleges zéna, 4.Tejszin-zéna, 5. Sovanytejzéna, 6.
Iszaptér, 7. Tejszingy(ijt6 lapat, 8. Sovanytejgylijté lapat, 9. Tejszinelvezetés,
10. Sovanytej-elvezetés
20 pont
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 10 Tejipari szakmunkas

Feladat sorozatjele: Ti. II.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

Ti. 1./C feladat

Rendelkezésre allé id6keret: 40 perc
Felkésziilési id6: -
Adhaté maximalis pontszam: 30 pont

A feladat tipusa:
Gyakorlati, szdbeli feladat, foloz6gép (izembe helyezése, a munkavédelmi elGirasok
betartdsaval. A f6l6zés céljanak, feladatanak ismertetése.

A feladat meghatarozasa, leirasa:

Valassza ki a tanmUhelyben taldlhaté nyersanyag fol6z6 berendezést, helyezze lGizembe az
el6készitett nyersanyaggal a munkavédelmi és higiéniai elGirasok betartasaval! Ismertesse az
ide vonatkozé munkavédelmi, higiéniai szabalyokat!

A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei:
A helyes feladatértelmezés, logikus gondolkodas, 6nallé munkavégzés, berendezés lizembe-
helyezése, munkavédelmi, higiéniai szabalyok ismerete
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 10 Tejipari szakmunkas

Feladat sorozatjele: Ti. II.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

Alkalmazas célja: a kisebb s(ir(iség( tejzsir elkiilonitése a tej tobbi alkotojatdl

Berendezés miikodése: a tej Uzemi fol6zésére altaldban 5 000 - 20 000 liter/h teljesitménydi,
tanyéros foloz6gépet hasznalnak. A f6l6z6gép legfontosabb része a dob, ahol a tejszin és a
sovanytej elkiiloniilése megy végbe.

A forgd dobban a nagyobb s(ir(iségli plazmarész / a sovanytej / elvalik a kisebb sdriségli
résztdl, a tejszintdl, a sovanytej a dob kiils6 része, a tejszin a dob tengelye felé aramlik. A
legnagyobb s(irliségl részecskék (szennyrészecskék, sejtes elemek) pedig a dob falara
rakodnak, ez alkotja a dobiszapot. A f6l6zés a gépben folyamatosan megy végbe.

10 pont

- Uzemeltetés: beinditas elbtti, inditas, leallitas teendginek
szakszerlsége 10 pont
- munkavédelmi, higiéniai szabdalyok betartasa 10 pont

Osszes idg: Till./A. 40 perc
Ti 1l./B. 40 perc
Till./C 40 perc

120 perc
Osszes pont: Ti ll./A. 40 pont
Ti ll./B. 30 pont
Till./C 30 pont

100 pont
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