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NEMZET| AGRARGAZDASAG! KAMARA

SZINTVIZSGA FELADATOK

Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozo szakképesitésekhez

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l, az 56/2016 (VII1.19.) FM rendelettel kiadott
szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésekre.

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositoipari szakmunkas

Feladat sorozatjele: Tart. IV.

Szintvizsga id6tartama: 120 perc
Elérhet6 maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 3 részfeladat

Felhasznalhato: 9. évfolyam, februdr 01-t6l aprilis 30-ig.
Javito-, illetve potlé-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig

Feladatokhelyszine:tanm(ihely, tanterem



Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. IV.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

Tart. IV. /A

Rendelkezésre all6 idGkeret: 45 perc
Adhaté maximalis pontszam: 25 pont

A feladat tipusa: irasbeli, gyakorlat

A feladat meghatarozasa, leirasa:
Csoportositsa a gylimlcsféléket! Toltse ki a tdblazatot!
Jellemezzen egy - egy valasztott almatermésd, illetve csonthéjas gylimolcsot!
Végezze el a rendelkezésére all6 kétféle nyersanyag (gyliimolcs) mennyiségi atvételét! A mért

adatokat rogzitse a mellékelt tablazatba!

Gyilimolcsfélék csoportositasa:

Csoportok Példak (legalabb két gyiimélcs)




Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. IV.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

10 pont

Gyiimoélcsok jellemzése:




Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. IV.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

Gyiimolcs6k mennyiségi atvétele:

6 pont

brutté tomeg

tara tomeg

netto tomeg

nyersanyag

(gyuimolcs)

nyersanyag

(gyiimolcs)

9 pont




Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. IV.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

Tart.IV. /B
Rendelkezésre all6 idGkeret: 25 perc
Adhaté maximalis pontszam: 15 pont

A feladat tipusa: irasbeli (gép, berendezés felismerése rajzrol)

A feladat meghatarozasa, leirasa:
Milyen berendezést dbrazol az alabbi kép? Nevezze meg a berendezést és annak részeit,

ismertesse m(ikodését és balesetmentes Uzemeltetését!

Megnevezés: 1 pont



Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. IV.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

Részei: 7 pont

Miikodése, balesetmentes lizemeltetése: 7 pont



Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. IV.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

Tart. IV. /C

Rendelkezésre all6 idGkeret: 80 perc
Adhaté maximalis pontszam: 60 pont

A feladat tipusa: gyakorlat

Készitsen 6 db 5/8-as Uivegben korte (vagy alma) beféttet!

(toltés adott csomagold edénybe, tolt6tomeg / tisztatomeg, alapanyag és segédanyag
sziikséglet, felont6lé, meghatdrozdsa, majd pasztérozés végzése paszt6rozé

berendezésben)

A feladat meghatarozasa, leirasa:

Készitsen 6 db 5/8-as tivegben korte (vagy alma) beféttet!
R=18+2%

T=480¢g

t=340g

r =8 % (vagy a mérésnek megfelelGen)

f=T-t

A felontélé készitésnél még 2% elcsurgasi veszteséggel is szamolnunk kell.

Mennyi felontGlevet kell 6sszesen elkésziteni? Mennyi kristdlycukrot és citromsavat kell
kimérni, ha a feléntélé 0, 20 % citromsavat is tartalmaz a gyartmanylap el8irdsa szerint?

Mennyi a szlikséges viz mennyisége?

Készitse el a felontbélevet, majd levezze, zarja és pasztérozze a terméket!

A feladat részletezése:

Készitse ki a szlikséges anyagokat, eszkdzoket, hatarozza meg a szlkséges
nyersanyagmennyiséget, szamolja ki az elkészitéshez sziikséges felont6lé mennyiségét, a
cukor, citromsav és viz mennyiséget, majd levezzen, zarja és paszt6rozze a terméket a

munkavédelmi, tlizvédelmi, higiéniai, kornyezetvédelmi kbvetelmények betartasaval!



Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. IV.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

Szikséges anyagok:

Nyersanyagmennyiség:

Felontélé:



Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. IV.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

Cukor:

Citromsav:

Viz:



Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. IV.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

UTMUTATO

SZINTVIZSGA FELADAT
ERTEKELESEHEZ

Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozd szakképesitésekhez

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l, az 56/2016 (VII1.19.) FM rendelettel kiadott
szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésekre.

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 541 09 Tartdsitoipari szakmunkas

Feladat sorozatjele: Tart. IV.

Szintvizsga id6tartama: 120 perc
Elérhet6 maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 3 részfeladat

Felhasznalhatd: 9. évfolyam, februar 01-t6l 4prilis 30-ig.
Javité-, illetve poétlo-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: tanml(ihely, tanterem



Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. IV.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

Tart. IV. /A
Rendelkezésre all6 idGkeret: 45 perc
Adhaté maximalis pontszam: 25 pont

A feladat tipusa: irasbeli, gyakorlat

A feladat meghatarozasa, leirasa:
Csoportositsa a gylimlcsféléket! Toltse ki a tablazatot!
Jellemezzen egy - egy valasztott almatermésd, illetve csonthéjas gylimolcsot!
Végezze el a rendelkezésére allé kétféle nyersanyag (gyliimolcs) mennyiségi atvételét! A

mért adatokat rogzitse a mellékelt tablazatba!

Gyilimolcsfélék csoportositasa:

Csoportok Példak (legalabb két gyiimélcs)
Almatermésliek alma, korte, birs, naspolya
Bogydsgylimolcsliek szamdca, malna, ribiszke, egres, sz6l6,
szeder
Csonthéjasok cseresznye, meggy, kajszibarack,
Gszibarack, szilva, kokény, som




Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 541 09 Tartositéipari szakmunkds
Feladat sorozatjele: Tart. IV.
Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

Héjasgylimolcsliek

dié, mandula, mogyord, gesztenye

Déligyimolcsok

narancs, cirtrom, ananasz, datolya, flige

A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei:

Gyilimolcs csoportonként 2-2 pont

Gyilimolcsok jellemzése:

A feladat értékelésének szempontjai, kévetelményei:

10 pont

6 pont

A kivalasztott gylimdlcs jellemzése, konzervipari felhasznalasa, ismertebb fajtai

Gylmolcsonként 3 -3 pont

Gyiimolcs6k mennyiségi atvétele:

6 pont

brutté tomeg

tara tomeg

netto tomeg

L. nyersanyag

(gylimolcs)




Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. IV.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

. nyersanyag

(gyiimolcs)

9 pont
A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei:
A mérleg lizembe helyezése, ellen6rzése, pontossag, tomegek meghatarozasa,
nyersanyagok, megnevezése, szakmaisag, gyakorlatiassag
Sorszam Feladatok Pontszam
1. Meérleg Gizembe helyezése, ellenGrzése 3
2. Tara tomeg meghatdrozasa 2
s o 2
3. Brutté tomeg meghatarozasa
4. Nettd tomeg meghatdrozasa 2

Osszesen: 9 pont




Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. IV.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

Tart.IV. /B
Rendelkezésre all6 idGkeret: 25 perc
Adhaté maximalis pontszam: 15 pont

A feladat tipusa: irasbeli (gép, berendezés felismerése rajzrol)
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Kiposkefés moségép

A feladat meghatarozasa, leirasa:
Milyen berendezést dbrazol az alabbi kép? Nevezze meg a berendezést és annak részeit,

ismertesse mikodését és balesetmentes lizemeltetését!



Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. IV.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

A feladat értékelésének szempontjai, kévetelményei:

Megnevezés: Kiposkefés mosdgép 1 pont
Részei: 7 pont
M(kddése, balesetmentes lizemeltetése: 7 pont

Az adagolégaratba Omlesztett uborka a forgd kefesor és az ezt letakard, fliggdleges
iranyban billentheté all6 kefesor kozé keril. A mosoévizvezeték, az all6 kefesorhoz
csatlakozik. Az uborka a forgd- és allokefék kozott vizoblitéssel a kerletig sodrodik,
ahonnan a gytijtévalyuba, majd onnan a kihorddszalagra keril. A kihorddszalagon
permetezd vizsugdr haldzati vizzel 6bliti le a terméket. A géphez viztisztitd szlrs és
ciklontelep tartozik. A mosdviz, tisztitas utan visszakerll a rendszerbe, a felesleges
mennyiség pedig a tulfolydn a csatornaba keril. A mosasra kerilé uborkat célszerl atméré
szerint osztdlyozni, mivel a nagyobb méretl uborka mogott a kisebbet nem éri a kefék

mechanikai hatasa.

Tart. IV. /C
Rendelkezésre allé idGkeret: 80 perc

Adhaté maximalis pontszam: 60 pont

A feladat tipusa: gyakorlat

Készitsen 6 db 5/8-as livegben korte (vagy alma) beféttet!

(toltés adott csomagold edénybe, toltétomeg / tisztatomeg, alapanyag és segédanyag
szilkséglet, felont6lé, meghatdrozdsa, majd pasztérozés végzése pasztérozé

berendezésben)

A feladat meghatarozasa, leirasa:

Készitsen 6 db 5/8-as tUivegben korte (vagy alma) bef6ttet!
R=18+2%

T=480g



Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. IV.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

t=340g
r =8 % (vagy a mérésnek megfelelGen)
f=T-t

A felontdlé készitésnél még 2% elcsurgasi veszteséggel is szamolnunk kell.

Mennyi felontGlevet kell 6sszesen elkésziteni? Mennyi kristdlycukrot és citromsavat kell
kimérni, ha a felontélé 0, 20 % citromsavat is tartalmaz a gyartmanylap el6irdsa szerint?

Mennyi a szlikséges viz mennyisége?

Készitse el a felontSlevet, majd levezze, zarja és paszt6rozze a terméket!

A feladat részletezése:

Készitse ki a szlikséges anyagokat, eszkdzoket, hatdarozza meg a szikséges
nyersanyagmennyiséget, szamolja ki az elkészitéshez sziikséges felont6lé mennyiségét, a
cukor és citromsav mennyiséget, majd levezzen, zdrja és paszt6rozze a terméket a

munkavédelmi, tlizvédelmi, higiéniai, kornyezetvédelmi kbvetelmények betartasaval!

Sziikséges anyagok:

Nyersanyagmennyiség: 6 x 340=2040 g

Felontélé: T - t=480g-320 g =160g az egy lveg kortebefbttre toltott felontdlé mennyisége

6 db 5/8-as livegbe: 160 x 6 = 960 g felontélevet kell késziteni

960 x 100 / 98 = 979, 59 g felontblevet kell 6sszesen megfézni, ha az elcsurgasi veszteséget is
figyelembe vessziik.

Fc=(TxR—txr)/T—t(%)

Fc = (480 x 18) — (340 x 8) / 160 = 38 % os vizben oldhatd szarazanyag tartalmu felontélevet

kell megf6zniink a kortebeféttre.

Ebbél, a citromsavval 0,20 % szdrazanyagot mar beoldunk a felont6lében. A hidanyzé

mennyiséget kristalycukorral potoljuk.



Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. IV.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

38-0,20=137, 80 % a cukorral kiegészitend6 szarazanyag.

Cukor: 979,59x37,8/100=370,28¢g
Citromsav: (979,59x0,2)/100=1,96 g
Viz: 979,59-370,28-1,96=607,35¢

A feladat értékelésének szempontjai, kévetelményei:
Szamoldsi készség, helyes feladatértelmezés, logikus gondolkodds, 6nallé6 munkavégzés,

attekint6é képesség.

Helyes szamitas 10 pont
ElGkészités (tisztitomliveletek, apritas, el6készités) szakszerlisége 10 pont
Toltés, levezés szakszer(isége: 10 pont
Berendezések belizemelésének szakszerlsége 20 pont

Munkavédelmi, tlizvédelmi, higiéniai,

kornyezetvédelmi kovetelmények betartdsa 10 pont

Az értékelésénél a tanuld munkdhoz valé hozzadlldsa, megjelenése, a feladat megértése,
megfelel6 termék elGallitas dontd. Rendelkezik-e a tanuld megfelel§ szakmai készségekkel,

személyes és tarsas kompetencidkkal, képes-e iranyitds melletti munkavégzésre.



