it
VAK

NEMZET| AGRARGAZDASAG! KAMARA

SZINTVIZSGA FELADATOK

Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési
Kamara

hataskorébe tartozo szakképesitésekhez

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l, az 56/2016 (VII1.19.) FM rendelettel kiadott
szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésekre.

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartdsitoipari szakmunkas

Feladat sorozatjele: Tart. VI.

Szintvizsga id6tartama: 150 perc
Elérheté maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 3 részfeladat

Felhasznalhato: 9. évfolyam, februdr 01-t6l aprilis 30-ig.
Javito-, illetve potlé-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig

Feladatokhelyszine:tanmdhely, tanterem



Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. VI.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

Tart. VI. /A
Rendelkezésre all6 idGkeret: 45 perc
Adhaté maximalis pontszam: 25 pont

A feladat tipusa: irasbeli, gyakorlat

A feladat meghatarozasa, leirasa:

Valaszoljon az aldbbi, novényi nyersanyagok atvételére, mindsitésére vonatkozd
kérdésekre!

Végezze el a rendelkezésére alld6 nyersanyag (zoldség) mindségi atvételét, egy

rendelkezésre all6 eszkdzzel!

A nyersanyagok mindsitése torténhet:

2 pont

Sorolja fel a névényi nyersanyagok értékmérd tulajdonsagait!




Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. VI.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

4 pont

Szubjektiv értékeléssel mindsitheto:

5 pont

Objektiv értékeléssel mindsithet6 (irjon egy-egy példat!):

4 pont



Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. VI.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

A nyersanyag atvételénél hasznalt legismertebb eszk6zok:

Nevezze meg az abran lathaté eszkozoket! A megnevezést, irja az abrak ala!

ST NI iZERT

/)

C- Wi

5 pont



Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. VI.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

Végezze el a rendelkezésére allé nyersanyag (z6ldség) minéségi atvételét, egy

rendelkezésre allé eszkozzel!

5 pont



Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. VI.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

Tart. VI. /B
Rendelkezésre all6 idGkeret: 25 perc
Adhaté maximalis pontszam: 10 pont

A feladat tipusa: irasbeli (veszteségszamitas)

A feladat meghatarozasa, leirasa:

Szamitsa ki az alabbi feladat!

A szdmitasi feladathoz alapmliveletek végzésére alkalmas szamoldgép hasznalata
megengedett, a részeredményeket rogzitse irdsban az intézmény pecsétjével ellatott lapon.

A kérdésekre vdlaszoljon szovegesen!
Egy izembe 1500 kg almazuzalékbdl 70 ref %-os slritményt készitenek. Hany kg slritményt
tudnak elGallitani, ha az almazuzalék szdrazanyagtartalma 12 ref % és a préselés veszteség

30 %?

10 pont



Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. VI.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl



Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. VI.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

Tart. VI. /C
Rendelkezésre all6 idGkeret: 80 perc
Adhaté maximalis pontszam: 65 pont

A feladat tipusa: irasbeli, gyakorlat

Almabef6tt készitése

(héjeltavolitas, apritds, toltés adott csomagoldé edénybe, tolt6tomeg / tisztatomeg,
alapanyag és segédanyag sziikséglet, felont6lé meghatdrozasa, majd pasztérozés végzése

paszt6roz6 berendezésben)

A feladat meghatarozasa, leirasa:

Végezze el 10 kg alma héj, szar és maghaz eltdvolitdsat, majd apritdsat a higiéniai,
munkavédelmi és kornyezetvédelmi szabalyok betartdsaval. Hatarozza meg, az értékes rész
és a levdlasztott hulladék tomegét! Végezzen szinrdgzitést, akaddlyozza meg, a tisztitott
nyersanyag barnuldsat.

A megtisztitott, apritott almat, téltse 720 ml-es ivegekbe! A t6lt6tomeg 430g. Szamitsa ki,
hogy hany darab lvegre lesz szilikség és a sziikséges felont6lé mennyiségét! Készitse el a

felontGSlevet (10% cukor, 0,2 % citromsav tartalommal)!

A feladat részletezése:

Készitse ki a szlikséges anyagokat, eszkozoket, végezze el az el6készit6 miveleteket,
hatdrozza meg a szlikséges nyersanyagmennyiséget, szamolja ki az elkészitéshez sziikséges
felont6lé mennyiségét, a cukor, citromsav és viz mennyiséget, majd levezzen, zarja és
pasztérozze a terméket a munkavédelmi, tlzvédelmi, higiéniai, koérnyezetvédelmi

kovetelmények betartasaval!

Nyersanyag mennyisége: kg
Tisztitasi veszteség kg %

Ertékes rész (toltéshez) kg %



Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. VI.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

Sziikséges liveg:

Szamitas felontolé készitéshez:

Felont6lé mennyisége:

Cukor:

Viz:

Citromsav:



Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. VI.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

UTMUTATO

SZINTVIZSGA FELADAT
ERTEKELESEHEZ

Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozo szakképesitésekhez

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l, az 56/2016 (VI11.19.) FM rendelettel kiadott
szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésekre.

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 541 09 Tartdsitoipari szakmunkas

Feladat sorozatjele: Tart. VI.

Szintvizsga id6tartama: 150 perc
Elérhet6 maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 3 részfeladat

Felhasznalhatd: 9. évfolyam, februar 01-t6l 4prilis 30-ig.
Javité-, illetve poétlo-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: tanml(ihely, tanterem



Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. VI.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

Tart. VI. /A
Rendelkezésre all6 idGkeret: 45 perc
Adhaté maximalis pontszam: 25 pont

A feladat tipusa: irasbeli, gyakorlat

A feladat meghatarozasa, leirasa:

Valaszoljon az aldbbi, novényi nyersanyagok atvételére, mindsitésére vonatkozd
kérdésekre!

Végezze el a rendelkezésére alld6 nyersanyag (zoldség) mindségi atvételét, egy

rendelkezésre all6 eszkdzzel!

A nyersanyagok mindsitése torténhet:

e szubjektiv, érzékszervi megitélés alapjan

e objektiv, miszeres adatok alapjan

2 pont

Sorolja fel a névényi nyersanyagok értékmérd tulajdonsagait!

fajta, fajtaazonossag

o érettségi fok

e romlatlansag

e sériilésmentesség

e tisztasag

e osztalyozottsag



Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. VI.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

e Dbeltartalmi érték

e killem

4 pont
Szubjektiv értékeléssel mindsithetd:
o llat
e killem
e romlatlansag
e szin
o Jdllag
5 pont

Objektiv értékeléssel mingsithetd (irjon egy-egy példat!):

e beltartalom pl. szarazanyagtartalom
e méret pl. Gszibarack
e szin pl. paradicsom

e zsengeség pl. zoldborsd

4 pont



Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. VI.

Ervényes: 2017. szeptember 1-t4|

A nyersanyag atvételénél hasznalt legismertebb eszk6zok:

Nevezze meg az abran lathaté eszk6zoket! A megnevezést, irja az abrak ala!

Colozé gdbmb alakd nyersanyagok atmérdjének meghatarozasa



Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. VI.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

Végezze el a rendelkezésére allé nyersanyag (z6ldség) minéségi atvételét, egy

rendelkezésre allé eszkozzel!

5 pont

A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei:

Helyes valaszok (a fentebb leirtak szerinti részpontokbdl):

20 pont

Az eszkOz szakszeru, rendeltetésszer(i hasznalata. Az értékek helyes leolvasdsa. A

leolvasott értékbdl a nyersanyag felhasznalhatésaganak helyes megallapitasa

5 pont



Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. VI.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

Tart. VI. /B
Rendelkezésre all6 idGkeret: 25 perc
Adhaté maximalis pontszam: 10 pont

A feladat tipusa: irasbeli (veszteségszamitas)

A feladat meghatarozasa, leirasa:

Szamitsa ki az alabbi feladat!

A szdmitasi feladathoz alapmliveletek végzésére alkalmas szamoldégép hasznalata

megengedett, a részeredményeket rogzitse irdsban az intézmény pecsétjével ellatott lapon.

A kérdésekre vdlaszoljon szovegesen!

Egy izembe 1500 kg almazuzalékbdl 70 ref %-os slritményt készitenek. Hany kg slritményt

tudnak elGallitani, ha az almazuzalék szdrazanyagtartalma 12 ref % és a préselés veszteség

30 %?

Préselési veszteség:

(1500 x 30) / 100 = 450

450 kg a veszteség

1500 kg — 450 kg = 1050 kg

1050 kg a ténylegesen felhasznalhatd almazuzalék

Sdritmény mennyisége:

1050 kg x 12 ref % = X kg x 70 ref %

X = (12 x 1050) / 70 = 180

3 pont

2 pont

4 pont



Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. VI.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

180 kg 70 ref %-os sliritményt tudnak késziteni

1 pont

A feladat részletezése:
A szamitdsi feladathoz alapmliveletek végzésére alkalmas szdmoldogép hasznalata
megengedett, a részeredményeket rogzitse irdsban az intézmény pecsétjével ellatott lapon.

A kérdésekre vdlaszoljon szovegesen!

A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei:
Szamoldsi készség, helyes feladatértelmezés, logikus gondolkodds, attekinté képesség.
Helytelen részszamitdsért nincs pontlevonas.

Helyes szamitas (a fentebb leirtak szerinti részpontokbdl):

10 pont



Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. VI.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

Tart. VI./C
Rendelkezésre all6 idGkeret: 80 perc
Adhaté maximalis pontszam: 65 pont

A feladat tipusa: irasbeli, gyakorlat

Almabef6tt készitése

(héjeltavolitas, apritds, toltés adott csomagoldé edénybe, tolt6tomeg / tisztatomeg,
alapanyag és segédanyag sziikséglet, felont6lé meghatdrozasa, majd pasztérozés végzése

paszt6roz6 berendezésben)

A feladat meghatdarozasa, leirasa:

Végezze el 10 kg alma héj, szar és maghdz eltdvolitdsdt, majd apritasat a higiéniai,
munkavédelmi és kornyezetvédelmi szabalyok betartasaval. Hatarozza meg, az értékes rész
és a levdlasztott hulladék tomegét! Végezzen szinrogzitést, akaddlyozza meg, a tisztitott
nyersanyag barnuldsat.

A megtisztitott, apritott almat, téltse 720 ml-es livegekbe! A t6lt6tomeg 430g. Szamitsa ki,
hogy hany darab lvegre lesz szlikség és a szlikséges felont6lé mennyiségét! Készitse el a

felontSlevet (10% cukor, 0,2 % citromsav tartalommal)!

A feladat részletezése:

Készitse ki a szlikséges anyagokat, eszkozoket, végezze el az el6készité miliveleteket,
hatdrozza meg a szlikséges nyersanyagmennyiséget, szamolja ki az elkészitéshez sziikséges
felont6lé mennyiségét, a cukor, citromsav és viz mennyiséget, majd levezzen, zarja és
pasztérozze a terméket a munkavédelmi, tlzvédelmi, higiéniai, kornyezetvédelmi

kovetelmények betartasaval!



Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 09 Tartositéipari szakmunkds

Feladat sorozatjele: Tart. VI.

Ervényes: 2017. szeptember 1-tl

Nyersanyag mennyisége: kg
Tisztitasi veszteség kg %
Ertékes rész (toltéshez) kg %

5 pont

Sziikséges liveg:

1 pont

Szamitas felont6lé készitéshez:

Felont6lé mennyisége:
Cukor:

Viz:

Citromsav:

4 pont

A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei:
Szamolasi készség, helyes feladatértelmezés, logikus gondolkodas, 6nalldé munkavégzés,

attekintd képesség.

Helyes szamitas 10 pont
El6készités (tisztitdmliveletek, apritds, el6készités) szakszerlsége 15 pont
Toltés, levezés szakszer(isége: 10 pont
Berendezések belizemelésének szakszerlisége 20 pont

Munkavédelmi, tzvédelmi, higiéniai,

kornyezetvédelmi kovetelmények betartdsa 10 pont

Az értékelésénél a tanulé munkdhoz valdé hozzaallasa, megjelenése, a feladat megértése,
megfelel6 termék elGallitas donts. Rendelkezik-e a tanuld megfelel6 szakmai készségekkel,

személyes és tarsas kompetencidkkal, képes-e irdnyitds melletti munkavégzésre.



