SZINTVIZSGA FELADATOK

a

Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozo szakképesitésekhez

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l, az 56/2016 (VIII.19.) FM rendelettel
kiadott szakmai és  vizsgaztatasi kovetelmények alapjan  inditott
szakképesiteésekre.

Szakképesités azonositd szdma €s megnevezése:

34 541 01 Edesipari termékgyarto

Feladat sorozatjele: Etgy 1.

Szintvizsga idGtartama: 120 perc
Elérheté maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 3 részfeladat

Felhasznalhaté: 9. évfolyam, februar 01-t6l aprilis 30.-ig
Javito-, illetve potlo-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: tanmiithely
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 01 Edesipari termékgyartd

Feladat sorozatjele: Etgy 1.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t51

Etgy L/A feladat

A feladat meghatarozasa, leirasa: A termékek gyartasanal nagyon fontos, hogy ismerjiik a
miuveletek sorrend;jét, és pontosan végezziik a rank bizott munkat.

Onnek az a feladata, hogy a rendelkezésére bocsatott tésztabol, formazzon meg annyi Kis isler
tésztat, amennyi két siitblemezre fér. A miivelet végzése soran hasznaljon kézi szerszamokat!
A siit6lemezekre tegyen jelolést!

A tésztakészités (gyuras) és siités milvelete nem az On feladata.

A feladat tipusa: gyakorlati feladat.

Rendelkezésre allé idokeret: 30 perc
Felkésziilési ido: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 20 pont

Ktey 1./B feladat

A feladat meghatarozasa, leirasa: Egy édesipari iizemben nagyon fontos kovetelmény a
mindségi termékek eldallitasa, melyet a gyartds koriilményei és a dolgozok szakmai tudasa
nagyban befolyasolnak.

Szamoljon be a vizsgabizottsagnak arr6l szoban, hogy:

a, ha On készitené a tésztat mit tenne azért, hogy omlos tésztaszerkezetet kapjon,

b, milyen személyi higiéniai szabalyokat kell betartania ahhoz, hogy édesipari {izemben
dolgozhasson!

A feladat tipusa: gyakorlati feladat.

Rendelkezésre allo idokeret: 30 perc
Felkésziilési ido: - perc
Adhat6 maximalis pontszam: 30 pont

KEtey L./C feladat

A feladat meghatarozasa, leirasa: Az édesipari termékeknél nagyon fontos kovetelmény az
esztétikus kiilsd kialakitasa.

Onnek az a feladata, hogy az I/A. pontban leirtak szerint elkészitett, kisiitdtt és kihilt kis islert
megtoltse a rendelkezésére bocsatott lekvarral, Osszeallitsa a terméket, majd csokoladé
bevonatot képezzen rajta.

Mutassa be termékét a vizsgabizottsagnak.

A feladat tipusa: gyakorlati feladat

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:



34 541 01 Edesipari termékgyarto
Feladat sorozatjele: Etgy L.
Ervényes: 2016. szeptember 1-t61

Rendelkezésre allé idokeret: 60 perc
Felkésziilési ido: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 50 pont

A NAK altal delegalt vizsgabizottsag elndke biztositja a feladat elvégzéséhez sziikséges
feltételeket. A tanmihelyi adottsdgok hatdrozzak meg a feladat elvégzéséhez hasznalatos
berendezéseket.

Osszes idé: Etgy /A 30 p + Etgy 1./B 30 p + Etgy 1./C 60 p = 120 perc

Osszes pont: Etgy 1./A 20 p + Etgy I./B 30 p + Etgy I./C 50 p = 100 pont



SZINTVIZSGA MEGOLDAS

a
Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozo szakképesitésekhez

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l, az 56/2016 (VIII.19.) FM rendelettel
kiadott szakmai és  vizsgaztatasi kovetelmények alapjan  inditott
szakképesitesekre.

Szakképesités azonositd szdma €s megnevezeése:

34 541 01 Edesipari termékgyarto

Feladat sorozatjele: Etgy 1.

Szintvizsga idGtartama: 120 perc
Elérhetdé maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 3 részfeladat

Felhasznalhato: 9. évfolyam, februar 01-t6l aprilis 30.-ig
Javito-, illetve potlo-vizsgan: junius 15-t61 augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: tanmiihely
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Szakképesités azonositd szama €s megnevezése:
34 541 01 Edesipari termékgyartd

Feladat sorozatjele: Etgy I.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t61

Etgy I./A feladat

A feladat meghatarozasa, leirasa: A termékek gyartdsanal nagyon fontos, hogy ismerjiik a
miiveletek sorrendjét, és pontosan végezziik a rank bizott munkat.

Onnek az a feladata, hogy a rendelkezésére bocsatott tésztabol, formazzon meg annyi Kis isler
tésztat, amennyi két siitélemezre fér. A mivelet végzése sordn hasznéljon kézi kiszrd
szerszamokat!

A siit6lemezekre tegyen jelolést!

A tésztakészités (gyuras) és siités miivelete nem az On feladata.

A feladat tipusa: gyakorlati feladat.

A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei:
Magabiztos feladatmegoldéas, onallosag, az eszkozok, berendezések szakszerii hasznalata,
pontos munkavégzés.

Rendelkezésre allé idokeret: 30 perc
Felkésziilési ido: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 20 pont

Etgy L/B feladat

A feladat meghatarozasa, leirdasa: Egy édesipari lizemben nagyon fontos kovetelmény a

mindségi termékek eldallitasa, melyet a gyartas koriilményei és a dolgozok szakmai tudasa

nagyban befolyasolnak.

Szamoljon be a vizsgabizottsagnak arrdl szoban, hogy:

a, ha On készitené a tésztat mit tenne azért, hogy omlés tésztaszerkezetet kapjon,

b, milyen személyi higiéniai szabalyokat kell betartania ahhoz, hogy édesipari tizemben
dolgozhasson!

A feladat tipusa: gyakorlati feladat.

A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei:

A, Els6 1épés: a liszt-zsiradék elmorzsolasa a keverdgépben.
Masodik 1épés: hozzaadni a még hianyz6 komponenseket és 0sszegylrni a tésztat.
A zsiradék korbe veszi a lisztszemcséket, nem engedi a folyadékot beengedni a liszthez,
nem alakul ki 0sszefiiggd sikérvaz, csokken a vfk, ez rugalmatlan morzsalodo, omlos
termékszerkezetet eredményez.

B. Ervényes egészségiigyi konyv,
Tiszta munkaruha viselése,
Apolt, tiszta kiils6, egészséges allapot,

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
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34 541 01 Edesipari termékgyarto
Feladat sorozatjele: Etgy I.
Ervényes: 2016. szeptember 1-t61

Ekszerek, lakkos korom, arcfesték, parfiim mell6zése,
A haj nem loghat ki a sapka, kendd, fityula alol,
Mosdo hasznalat utan kézmosas, stb.

Rendelkezésre allo idokeret: 30 perc
Felkésziilési ido: - perc
Adhat6 maximalis pontszam: 30 pont

Etgy L/C feladat

A feladat meghatarozasa, leirasa: Az édesipari termékeknél nagyon fontos kdvetelmény az
esztétikus kiilsd kialakitasa.

Onnek az a feladata, hogy az I/A. pontban leirtak szerint elkészitett, kisiitott és kihdlt kis islert
megtdltse a rendelkezésére bocsatott lekvarral, Osszedllitsa a terméket, majd csokoladé
bevonatot képezzen rajta.

Mutassa be termékét a vizsgabizottsagnak.

A feladat tipusa: gyakorlati feladat

A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei:
Magabiztos feladatmegoldas, oOnallosag, az eszkozOok szakszerli hasznalata, pontos
munkavégzeés.

Rendelkezésre allé idokeret: 60 perc
Felkésziilési ido: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 50 pont

A feladat értékelésénél figyelembe kell venni még:

- atanulok fellépését, a munkahoz val6 hozzaallasat, a higiéniai megjelenését,

- kommunikdciojat (viselkedés, udvariassag, stb.)

- amunkavédelmi, tlizvédelmi, higiéniai, kornyezetvédelmi szabalyok betartasat.

Osszes idé: Etgy 1./A 30 p + Etgy I/B 30 p + Etgy 1/C 60 p = 120 perc

Osszes pont: Etgy I/A 20 p + Etgy 1/B 30 p + Etgy 1./C 50 p = 100 pont



