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SZINTVIZSGA FELADATOK

a
Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozd szakképesitésekhez

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l, az 56/2016 (VI11.19.) FM rendelettel kiadott szakmai és
vizsgakovetelmények alapjan inditott szakképesitésekre.

Szakképesités azonositészama és megnevezése:

34 541 01 Edesipari termékgyartd

Feladat sorozatjele: Etgy VI.

Szintvizsga id6tartama: 120 perc
Elérhet6 maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 3 részfeladat

Felhasznalhato: 9- évfolyam, februar 01-t8l aprilis 30-ig
Javitd-, illetve pétlé-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig.

Feladatok helyszine: tanm(ihely
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Szakképesités azonositdszama és megnevezése:
34 541 01 Edesipari termékgyarto

Feladat sorozatjele: Etgy. VI.

Ervényes: 2017. szeptember 1-t6l

Etgy VI. / A feladat
Feladat meghatarozasa, leirasa: Az édesipari termékek min6ségére, élvezeti értékére

nagymértékben hat a felhasznalt téltelékek mindsége, elGiras szerinti elkészitése.

Onnek az lesz a feladata, hogy az el6készitett alapanyagokbdl készitsen 0.5 kg vajkrémet a
megadott receptura alapjan. Munkdja sordn lgyeljen a pontos mérésre, a m(iveleti
sorrendet tartsa be. Ne tévessze szem el6l a munkavédelmi és higiéniai szabalyokat sem.

A feladat tipusa: gyakorlati feladat

Rendelkezésre allé idGkeret: 50 perc
Felkésziilési idG: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 40 pont

Etgy VI. /B feladat
Feladat meghatarozasa, leirasa: Az édesipari izemekben nagyon fontos a megfeleld

mindségl termékek elSallitasa. A termékek minGségét befolydsolja az anyagok pontos
kimérése és technoldgia betartasa.

Ismertesse a kevert omlds teasitemény anyagait, mondja el a tésztakészités menetét! Térjen
ki a tésztakészités soran hasznalt gépek berendezések munkavédelmi elGirdsaira is!

A feladat tipusa: szébeli feladat

Rendelkezésre all6 idGkeret: 20 perc
Felkésziilési id6: 10 perc
Adhaté maximalis pontszam: 20 pont

Etgy VI. /C feladat
Feladat meghatarozasa, leirasa: Az édesipari termékek értékesithetéségét nagymértékben

meghatdrozza a feliilet kialakitasa, diszitése.

Onnek az lesz a feladata, hogy e rendelkezésre bocsatott kisiilt Nérd siitemények megfelel
bevondsat, martasat végezze el illetve toltse meg 6ket az elkészitett vajkrémmel. Munkaja
soran lgyeljen a higiéniai és a munkavédelmi elGirasok betartasara.

A feladat tipusa: gyakorlati feladat
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Rendelkezésre allé idGkeret: 50 perc
Felkésziilési id6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 40 pont

Osszes id6: Etgy VI./ A50 p + Etgy VI./ B 20 p + Etgy VI./ C50 p = 120 perc
Osszes pont: Etgy VI./ A 40 p + Etgy VI./ B 20 p + Etgy VI./ C 40 p = 100 pont
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SZINTVIZSGA MEGOLDAS

a
Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozd szakképesitésekhez

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l, az 56/2016 (VI11.19.) FM rendelettel kiadott szakmai és
vizsgakovetelmények alapjan inditott szakképesitésekre.

Szakképesités azonositészama és megnevezése:

34 541 01 Edesipari termékgyartd

Feladat sorozatjele: Etgy VI.

Szintvizsga id6tartama: 120 perc

Elérhet6 maximalis pontszam: 100 pont

Feladatok szama: 3 részfeladat
Felhasznalhato: 9- évfolyam, februdr 01-t8l &prilis 30-ig

Javito-,illetve potlé-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig.

Feladatok helyszine: tanm(ihely
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Szakképesités azonositdszama és megnevezése:
34 541 01 Edesipari termékgyarté

Feladat sorozatjele: Etgy. VI.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

Etgy VI. / A feladat

Feladat meghatarozasa, leirasa: Az édesipari termékek min6ségére, élvezeti értékére
nagymértékben hat a felhasznalt toltelékek mindsége, elGiras szerinti elkészitése.

Onnek az lesz a feladata, hogy az el6készitett alapanyagokbdl készitsen 0.5 kg vajkrémet a
megadott receptlra alapjan. Munkaja sordn ligyeljen a pontos mérésre, a m(iveleti
sorrendet tartsa be. Ne tévessze szem el6l a munkavédelmi és higiéniai szabalyokat sem.

A feladat tipusa: gyakorlati feladat

A feladat értékelés szempontjai, kovetelményei:

Az anyagok pontos bemérése: 15 pont
A krémkészitési folyamat kivitelezése: 20 pont
A munkavédelmi, higiéniai szabalyok betartdsa: 5 pont
Rendelkezésre all6 idGkeret: 50 perc

Felkésziilési id6: - perc

Adhaté maximalis pontszam: 40 pont

Etgy VI. /B feladat

Feladat meghatarozasa, leirasa: Az édesipari izemekben nagyon fontos a megfeleld
mindségl termékek elSallitasa. A termékek min&ségét befolyasolja az anyagok pontos
kimérése és technoldgia betartasa.

Ismertesse a kevert omlds teasitemény anyagait, mondja el a tésztakészités menetét! Térjen
ki a tésztakészités soran hasznalt gépek berendezések munkavédelmi elGirdsaira is!

A feladat tipusa: : szobeli feladat
A feladat értékelés szempontjai, kovetelményei:

A Néré slitemény anyagainak ismertetése: 5 pont

A tésztakészités folyamatanak ismertetése: 10 pont
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Gépek berendezések biztonsagi elGirasai: 5 pont

Rendelkezésre all6 idGkeret: 10 perc
Felkésziilési ido: 10 perc
Adhaté maximalis pontszam: 20 pont

Etgy VI. /C feladat
Feladat meghatdrozasa, leirasa: Az édesipari termékek értékesithet6ségét nagymértékben

meghatdarozza a felllet kialakitasa, diszitése.

Onnek az lesz a feladata, hogy a rendelkezésre bocsétott kisiilt Néré sitemények megfeleld
bevondsat, martasat végezze el illetve toltse meg Gket az elkészitett vajkrémmel. Munkaja
soran ugyeljen a higiéniai és a munkavédelmi elGirasok betartasara.

A feladat tipusa: gyakorlati feladat
A feladat értékelés szempontjai, kovetelményei:

A sitemények martasa, toltése, pontos, 6nallé munkavégzés: 20 pont
A késztermék mindsége: 5 pont
A berendezések szakszer(i haszndlata: 10 pont

A munkavédelmi, higiéniai el6irdsok betartasa: 5 pont

Rendelkezésre allé idGkeret: 50 perc
Felkésziilési idG: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 40 pont

Osszes id6: Etgy VI./ A50 p + Etgy VI./ B 20 p + Etgy VI./ C50 p = 120 perc
Osszes pont: Etgy VI./ A 40 p + Etgy VI./ B 20 p + Etgy VI./ C 40 p = 100 pont



