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Osszesitett tanuloi névsor

sor

A tanuld neve

Az elméleti képzést végzo iskola neve

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.




Anyakonyvi rész

A tanulok adatai

1.

Tanulé neve: Sziiletési hely, 1d0:
Lakcim: Telefon:
Torvényes képviseld neve, cime: Telefon:

Képz6 intézmény neve, cime:

Kapcsolattarto neve, elérhetsége:

Tanul6 értékelése:

Erdemjegyek
HO IX. XI. | XIL. Félév | Il [ 1L [ IV. | V. | VL. | Ev VIL. | VIII. | Osszefiiggd
vége nyari gyak.
Tantargy\JEGY
Megjegyzések:
Anyakonyvi rész
A tanulok adatai*
2.
Tanulé neve: Sziiletési hely, 1do:
Lakcim: Telefon:
Torvényes képvisel6 neve, cime: Telefon:
Képz0 intézmény neve, cime: Kapcsolattartod neve, elérhetdsége:
Tanul6 értékelése:
Erdemjegyek
HO IX. X1 | XIL. Félév | 11 [ 1L [ IV. | V. | VL. | Ev VII. | VIII. | Osszefiiggd
vége nyari gyak.
Tantargy\JEGY
Megjegyzések:

*(A tanulok létszamanak megfeleléen bovithetd)




HALADASI RESZ

A gyakorlati napok

datuma
Tantargy Témakor részletezése Hlﬁgggg)(k) Oktato alairasa
Hoé- Raforditott
na? Nap id6
P (6ra)
Anyagismeret,
gyartastechnologia
szakaszai
Stit6- és Munkahely rendje,
7 cukraszipari munkavédelmi,
gyartastechnold| balesetelharitési és
gia gyakorlat | tiizvédelmi el6irasok
ismertetése
Uzemben elvart
magatartasi szabalyok
Siith- & Anyagismeret,
e gyartastechnologia
7 cukraszipari s7akaszai
gyartastechnold 1
gia gyakorlat Anyagsziikséglet
szamitasa
Siith- & Anyagismeret,
NN gyartastechnologia
7 cukraszipari s7akaszai
gyartastechnolo .
ia avakorlat Nyersanyagok atvétele,
gia gy tarolasa
Siith- & Anyagismeret,
... gyartastechnologia
7 cukraszipari s7akaszai
gyartastechnolo
gia gyakorlat Nyersanyagok
elokészitése
Anyagismeret,
Siit6- &5 gyartastechnologia
R szakaszali
7 cukraszipari Nyersanyagok
gyartastechnold S .
gia gyakorlat mennyiségének és
mindségének
ellendrzése




Anyagismeret,
gyartastechnologia

Siitd- és .
. szakaszai
cukraszipari
s . Nyersanyagok
gyartastechnolo - .
. mennyiségének és
gia gyakorlat e
mindségének
ellendrzése
Anyagismeret,
Siitd- es gyartastechnologia
cukraszipari szakaszai
gyartastechnolo A gyartashoz

gia gyakorlat

sziikséges anyagok
elokészitése, gépei

Siité- és
cukraszipari
gyartastechnold
gia gyakorlat

Anyagismeret,
gyartastechnolégia
szakaszai
Siit6ipari
nyersanyagok
érzékszervi vizsgalata

Siité- és
cukraszipari
gyartastechnold
gia gyakorlat

Anyagismeret,
gyartastechnolégia
szakaszai
Siit6ipari
nyersanyagok
érzékszervi vizsgalata

Stit6- és Anyagismeret,
cukraszipari gyartastechnologia
gyartastechnold szakaszai
gia gyakorlat | Liszt, viz elokészitése
Siits- és Anyagismeret,
R gyartastechnolégia
cukraszipari .
artastechnold szakaszal
gy So, cukor,

gia gyakorlat

aszkorbinsav oldasa

Siité- és
cukraszipari
gyartastechnolo
gia gyakorlat

Anyagismeret,
gyartastechnologia
szakaszali
Elesztd, tejpor
szuszpendalasa




Stit6- €s
cukraszipari
gyartastechnolo
gia gyakorlat

Anyagismeret,
gyartastechnologia
szakaszai
A tojés kezelése

Anyagismeret,

Siitd- és Y L.
cukrészipari gyartastechno_logla
gyartastechnold :Zr%igssgﬁln
gia gyakorlat 1a g ‘s
temperalasa, mérése
Siitd- és ‘ ervz -y
cuklrlészipari Kenyérfélék gyartasa
s . Nyersan k
gyartastechnold y? S,a quo
gia gyakorlat elokészitése
Stit6- és ‘ er1x -y
womes Kenyérfélék gyartasa
cukraszipari - o res
Artastechnold Kenyértészta készitése
géia gyakorlat kozvetett tton
Siit6- és Péksiitemények,
R finom pékaruk
cukraszipari Artdsa
gyartastechnold 8y
gia gyakorlat Nyersanyagok
elokészitése
Siit6- 65 Péksiitemények,
R finom pékaruk
cukraszipari Artasa
gyartastechnold syartasa
Tésztakészités

gia gyakorlat

kozvetlen eljarassal

Siité- és
cukraszipari
gyartastechnolo
gia gyakorlat

Cukraszati
nyersanyagok,
el6készitd miiveletek
Cukraszipar
nyersanyagainak
csoportositasa,
jellemzése, mindségi
kovetelmeényei




Siit6- €s
cukraszipari
gyartastechnol6
gia gyakorlat

Cukraszati
nyersanyagok,
el6készito miiveletek
Cukraszipar
nyersanyagainak
csoportositasa,
jellemzése, mindségi
kovetelményei

Siit6- és
cukraszipari
gyartastechnolo
gia gyakorlat

Cukraszati félkész
termékek
Cukorkészitmények,
bevondanyagok és
toltelékek
nyersanyagainak
elokészitése

Siité- és
cukraszipari
gyartastechnold
gia gyakorlat

Cukraszati félkész
termékek
Cukorkészitmények
készitése a sziikséges
eszkozok,
berendezések
balesetmentes
alkalmazasaval

Cukraszati félkész

termékek
Stito- és Bevonodanyagok
cukraszipari | készitése a sziikséges
gyartastechnolo eszk6zok,
gia gyakorlat berendezések
balesetmentes
alkalmazasaval
Cukraszati félkész
Siit6- 65 termékek
. .. | Toltelékek készitése a
cukraszipari o . .
s .| sziikséges eszk6zok,
gyartastechnolo .
ia gyakorlat berendezések
g balesetmentes
alkalmazaséaval




Cukraszati félkész
Stit6- €s termékek

cukraszipari Toltelékek készitése
gyartastechnoldé| Gylimolcstartositasi

gia gyakorlat modszerek
alkalmazasa

Cukraszati tésztak,

Stto- és uzsonnasiitemények
cukraszipari Tésztakészitéshez
gyartastechnold alkalmazott
gia gyakorlat nyersanyagok
elkészitése

Cukraszati tésztak,

Stito- és uzsonnasiitemények
cukraszipari Tésztakészités
gyartastechnold| hibainak megel6zése,
gia gyakorlat javitasa

Anyaghanyad szamitas

Cukraszati tésztak,

uzsonnasiitemények
Siité- &s ’ El?sztés tészték,
cukrészipari kes21te§e,, feld'(‘)lfgozasa,
gyartastechnold a.l.akl,t asa, sute§ e"a
gia gyakorlat szlikséges eszk6zok,
berendezések
balesetmentes
alkalmazasaval
Cukraszati tésztak,
uzsonnasiitemények
Siith- &s  Elesztés tésztik
cukrészipari kes21te§e,, feld'(‘)lfgozasa,
gyartastechnold a.l.akl,t asa, sutef ca
gia gyakorlat szlikséges eszk6zok,
berendezések
balesetmentes
alkalmazasaval




Cukraszati tésztak,

uzsonnasiitemények
Siith- és ’ Fc?lvert tésztak ,
cukraszipari keszne§e’, feld9lgozasa,
gyartastechnold a.l.akl,t 458, sute§ ca
gia gyakorlat sziikséges eszkozok,
berendezések
balesetmentes
alkalmazasaval
Cukraszati tésztak,
uzsonnasiitemények
Siit6- és ’ Fe’lvert tésztak ’
cukrészipari keszne§e,, fel@glgozasa,
gyartastechnold a.l.akl,t asa, sute§ ca
gia gyakorlat sziikséges eszkdzok,
berendezések
balesetmentes
alkalmazasaval
Cukraszati tésztak,
uzsonnasiitemények
Siit6- és ’ 91111(’)5 tésztak ,
cukrészipari kes21te§e,, feld.(.)lfgozasa,
gyartastechnold a.l.akl,t asa, sute§ ca
gia gyakorlat sziikséges eszkdzok,
berendezések
balesetmentes
alkalmazasaval
Cukraszati tésztak,
uzsonnasiitemények
Siitg- 65 |, Omios wesztak
cukrészipari kes21te§e,, feld'(‘)lfgozasa,
gyértastechnold alakitasa, sutése a

gia gyakorlat

szlikséges eszk6zok,
berendezések
balesetmentes
alkalmazasaval




Cukraszati tésztak,

uzsonnasiitemények
n Hengerelt tésztak
Stit6- €s e .
. .. |készitése, feldolgozasa,
cukraszipari i g
., , alakitasa, stitése a
gyartastechnold o . .
ia gyakorlat sziikséges eszkozok,
g berendezések
balesetmentes
alkalmazaséaval
Cukraszati tésztak,
uzsonnasiitemények
.o g Vajas tésztak készitése,
Stit6- €s . iy
... | feldolgozasa, alakitésa,
cukraszipari o s
. .| siitése a szlikséges
gyartastechnold o e
gia gyakorlat eszkoz0k,
berendezések
balesetmentes
alkalmazasaval
Cukraszati tésztak,
uzsonnasiitemények
.o g Forréazott tésztak
Siitd- es _ .
. .. |készitése, feldolgozasa,
cukraszipari s o
L , alakitasa, siitése a
gyartastechnold

gia gyakorlat

sziikséges eszk6zok,
berendezések
balesetmentes
alkalmazasaval




A gyakorlati napok

datuma
Tantargy | Témakor részletezése Hlanyzq(k) Oktat6 alairasa
o neve(i)
, Raforditott
Ho- i
nap Nap 1d6
(ora)
Pékség helyiségei,
Osszofiiged rendeltetesuk,, gépek
< elhelyezése,
7 szakmai o .
technoldgiai sorrendje
gyakorlat R
Nyersanyagok tarolasa
Mérési feladatok
) A K6 s
Osszefiiged nyagok dsszemerese
; Gépi dagasztas
7 szakmai .
akorlat Csészecsere
9y Kézi dagasztas
Osszefiiged Anyagok Gsszemerése
: Gépi dagasztas
7 szakmai .
gyakorlat Csészecsere
Kézi dagasztas
Kézi tésztaosztas,
mérés, gdmbolyités,
Osszefiiesd hosszformazas
g8 Kiflisodras
7 szakmai e crrn ,
akorlat Briosfélék fonasa
9y Kalacsfonas tobb
szalbol
Osztogép kezelése
Kézi tésztaosztas,
méreés, gombolyités,
Osszefiiced hosszformazas
g8 Kiflisodras
7 szakmai e prs ,
akorlat Briosfélék fonasa
9y Kalacsfonas tobb
szalbol
Osztogép kezelése

10




Osszefiiggd
szakmai
gyakorlat

Kézi tésztaosztas,
mérés, gdmbolyités,
hosszformazas
Kiflisodras
Briosfélék fonasa
Kalacsfonas tobb
szalbol
Osztogép kezelése

Osszefiiggd
szakmai
gyakorlat

Kézi tésztaosztas,
mérés, gdmbdlyités,
hosszformazas
Kiflisodras
Briosfélék fonasa
Kalacsfonas tobb
szalbol
Osztogeép kezelése

Osszefiiggd
szakmai
gyakorlat

Keleszto eszkozok
FElokészitésik
Keleszté kamrak

Osszefiiggd
szakmai
gyakorlat

Vetés
Siités
Paraméterck
értelmezése
Feliiletkezelés
Hiités
Csomagolas
Jelolés
Elokészités szallitasra

Osszefiiggd
szakmai
gyakorlat

Vetés
Siités
Paraméterek
értelmezése
Feliiletkezelés
Hités
Csomagolas
Jelolés
Elokészités szallitasra

11




Osszefiiggd
szakmai
gyakorlat

Cukorkészitmények,
bevondanyagok és
toltelékek
nyersanyagainak
elokészitése
Cukorkészitmények
készitése a sziikséges
eszkozok,
berendezések
balesetmentes
alkalmazasaval

Osszefiiggd
szakmai
gyakorlat

Bevonodanyagok és
toltelékek készitése a
sziikséges eszk6zok,

berendezések
balesetmentes
alkalmazasaval

Osszefiiggd
szakmai
gyakorlat

Tésztakészitéshez
alkalmazott
nyersanyagok
elokészitése
Hibak megeldzése,
javitasa
Anyaghéanyad szamitas

Elesztds és felvert
tésztak készitése,
feldolgozasa, alakitésa,

Osszefuggo stitése a sziikséges
szakmai .
gyakorlat eSZkOZO,k’
berendezések
balesetmentes
alkalmazasaval
Omlos tésztak
készitése, feldolgozasa,
Osszefiiggd | alakitasa, siitése a
szakmai sziikséges eszk6zok,
gyakorlat berendezések
balesetmentes
alkalmazasaval

12




Osszefiiggd
szakmai
gyakorlat

Hengerelt és vajas
tésztak készitése,
feldolgozasa, alakitasa,
slitése a sziikséges
eszkozok,
berendezések
balesetmentes
alkalmazasaval

Forrazott tésztak
készitése, feldolgozasa,

Osszefiiggd alakitésa, siitése a
szakmai sziikséges eszkozok,
gyakorlat berendezések
balesetmentes
alkalmazasaval
Osszefiioss Eleszts, felvert
880 | (esztabol készithetd
szakmai . )
akorlat uzsonnasiitemények
gy eléallitasa
Osszefiiesd Omlos tésztabol
g8 készithetd
szakmai . ,
akorlat uzsonnasiitemények
gy eléallitasa
- . Hengerelt, vajas
Ossze ugeo tésztabol készithetd
szakmai N ;
akorlat uzsonnasiitemények
gy eléallitasa

13




HALADASI RESZ*
(szabadsavos idokeret)**

A gyakorlati napok

datuma
i , . , Hianyzo(k . 1irs
Tantargy Témakor részletezése Y .( ) Oktato alairasa
neve(i)
, Rafordi
In{;’ Nap | tott id
P (6ra)
*(bévithetd)

**(az elméleti képzést biztosito szakképzd intézménnyel egyeztetve)

14




JELENLETI iv*

ssz. Tanulé Datum Tanulé Datum Tanulé Déatum Tanulé Déatum Tanulé Déatum Tanulé Détum Tanulé Déatum Tanulé Déatum Tanulé Datum Tanulé Datum Tanulé

. neve (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirdsa | (hénap/nap) | aldirdsa | (hénap/nap) | aldirdsa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa | (hénap/nap) | aldirasa
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
1 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
2 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
3 Tav: Tav: Tév: Tév: Tév: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
4 Tav Tav Tav Tav Tav: Tav Tav Tav Tav Tav
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
5 Tav Tav Tav Tav Tav: Tav Tav Tav Tav Tav
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
6 Tav Tav Tav Tav Tav: Tav Tav Tav Tav Tav
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
7 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
8 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
9 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
10 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
11 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
12 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
13 Tav: Tav: Tév: Tév: Tév: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
14 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
15 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:
Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk: Erk:
16 Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav: Tav:

*gyakorlati napok szamdnak megfeleléen bévitendd



